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E (Instrucciones originales)

Distinguido cliente,

Le agradecemos que se haya decidido
porlacomprade un productodela
marca Mellerware.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad,
junto con el hecho de superarlas mas
estrictas normas de calidad le
comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

Consejosyadvertenciasde
segurida

Lea atentamente este folleto
deinstrucciones antes de
poner el aparato en marchay
guardelo para posteriores
consultas. La no observacion
y cumplimiento de estas
Instrucciones puede
comportar como resultado
un accidente.

Antes del primer uso, limpiar
todaslas partes del
producto que puedan estar
en contacto con alimentos,
procediendo tal como se
indica en el apartado de
limpieza.

Este aparato puede ser
utilizado por personas no
familiarizadas con su uso,
personas d1scapa01tadas o
ninos mayores de 8 anos
siempre quelo hagan bajo
supervision o hayan recibido
formacion sobre el uso
seqguro del aparatoy
entiendanlos peligos que
comporta.

Mantener el aparatoy su
conexion red fuera del
alcance delos ninos
menores de 8 anos.

Los ninos no deben realizar
operaciones delimpieza o
mantenimiento delaparatoa
Mmenos que sean mayores de
8anosytenganla
supervision de un adulto.

Esteaparatonoesun
juguete. Los ninos deben
estar bajo vigilancia para
asegurar que no jueguen con
el aparato.

No usar el aparato asociado
a un programador,
temporizador u otro
dispositivo que conecte el
aparato automaticamente.

Si el cable de alimentacion
esta danado, debe ser
sustituido por el fabricante,
pOor su servicio posventa o
por personal cualificado
similar con el fin de evitar un
peligro.

Este aparato es slo para uso
domeéstico, no para uso
profeswnal oindustrial.

PRECAUCION,
superficie caliente.

Antes de conectar el aparato alared,
verificar que el voltaje indicado enla
placa de caracteristicas coincide con el
voltaje dered.



Conectar el aparato aunatomade
corriente que soporte como minimo 10
amperios.

La clavija del aparato debe coincidir con
la base eléctrica de latoma de corriente.
Nunca modificarla clavija. No usar
adaptadores de clavija.

No forzar el cable eléctrico de conexion.
Nunca usar el cable eléctrico para
levantar, transportar o desenchufar el
aparato.

No dejar que el cable eléctrico de
conexién quede atrapado o arrugado.
No dejar que el cable eléctrico de
conexidon quede encontacto conlas
superficies calientes del aparato.
Verificar el estado del cable eléctrico de
conexion. Los cables danados o
enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

No tocarla clavija de conexion con las
manos mojadas.

No utilizar el aparato con el cable
eléctrico ola clavija danada.

Sialguna delas envolventes del aparato
se rompe, desconectar inmediatamente
elaparato delared paraevitarla
posibilidad de sufrir un choque eléctrico.
No utilizar el aparato si ha caido, si hay

senales visibles de danos, o si existe fuga.

Use el aparato en una zona ventilada.
No colocar el aparato sobre superficies
calientes tales como placas de coccidn,
qguemadores de gas, hornos o similares.
Situar el aparato sobre una superficie
horizontal, plana, establey apta para
soportar altas temperaturas, alejada de
otras fuentes de calor y de posibles
salpicaduras de agua.

ADVERTENCIA: A fin de evitarun

sobrecalentamiento, no cubrir el aparato.

Este aparato no es adecuado para uso en
exteriores.

No exponer el aparato alalluviao
condiciones de humedad. Elagua que
entre en el aparato aumentara el riesgo
de choque eléctrico.

No tocarlas partes calefactadas del
aparato, ya que pueden provocar
quemaduras.

UTILIZACION Y CUIDADOS

Antes de cada uso, extender
completamente el cable de alimentacion
del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no
estan debidamente acoplados.

No utilizar el aparato vacioy sin el
cestillo.

La freidora de aire funciona sélo con aire
caliente. Nollenar nunca el cestillo con
aceite u otro tipo de grasa.

No afadir papel, cartdn, plasticos o
materiales similares dentro de la freidora.
Se puede utilizar papel de aluminio o
papel vegetal.

No mover o desplazar el aparato
mientras esté en funcionamiento.

Para conservar el tratamiento
antiadherente en buen estado, no utilizar
utensilios metalicoso punzantes.
Respetar el nivel MAX.

Desenchufar el aparato dela red cuando
no se usey antes de realizar cualquier
operacion de limpieza.

Guardar este aparato fuera del alcance
delos nifios y/o personas con
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de
experienciay conocimiento.

No guardar ni transportar el aparato si
todavia esta caliente.

No dejar nunca el aparato conectadoy
sin vigilancia. Ademas ahorrara energiay
prolongara la vida del aparato.

Utilizar solamente utensilios apropiados
para soportar altas temperaturas.

Servicio

Toda utilizacién inadecuada, o en
desacuerdo conlasinstrucciones de uso,
puede comportar peligro, anulando1a
garantiay la responsabilidad del
fabricante.

Descripcion

A-Pantalla digital

B - Rejillainteror

C-Asa

D - Cestillo

E - Botdn de apertura del cestillo



PANEL DE CONTROL

1- Patatas

2 - Patatas congeladas
3-Carne

4 -Pollo

5-Pescado

6 - Marisco

7 - Pizza

8- Reposteria

9 -\Verduras

10 - Bacon

11 - Botdn precalentamiento
12 - Indicador sacudir

13 - Boton -

14 - Selector temperatura / tiempo
15 - Boton +

16 - Funcion mantener caliente
17 - Botdn on/off

18 - Botdn inico/pausa

En caso de que su modelo de aparato no
disponga delos accesorios descritos
anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en
www.mellerware.com o contactando
con nuestro equipo de Atencion al
Cliente.

Modo de empleo

NOTAS PREVIAS ALUSO

Asegurese de que se ha retirado todo el
embalaje del producto.

Antes de usar el producto por primera
vez, limpiar las partes en contacto con
alimentos tal como se describe en el
apartado de Limpieza.

Durante el primer uso es normal que el
aparato desprenda unligero olor a
plastico. Esto no afecta al
funcionamiento del aparato.

Dejar un minimo de 50 mm de espacio
alrededor del aparato cuando sevaa
utilizar.

Colocar el aparato sobre una superficie
horizontal estable. No colocar el aparato
en superficies que no resisten el calor.

uso

Desenrollar completamente el cable del
aparato antes de enchufar.

Enchufar el aparato ala red eléctrica.
Nada mas enchufar el aparato, se
escucha un pitido, que indica que el
aparato esta encendidoy el boton on/off
(17) se ilumina en rojo. Para activarla
pantalla digital, pulsar el botdn on/off.

Al pulsar el botén on/off se escucha un
pitidoy se enciende la pantalla digital.
Con el botdn de apertura del cestillo (E)
pulsado, sacar el cestillo dela freidora
empujando hacia fuera.

Introducir los alimentos en elinterior del
cestillo, encima delarejilla interior.
\/olver a colocar el cestillo con la comida
en elinterior delafreidora.

Nota: El aparato no funciona hasta que el
cestillo esté totalmente cerrado dentro
delafreidora.

MODO MANUAL

Una vezlos ingredientes estan dentro del
cestilloyla freidora esta encendida,
ajustar el tiempoy la temperatua a través
del selector de temperatura / tiempo (14).
Seleccionar latemperaturay tiempo a
través delos botones +/-.

Pulsar el botén de inico/pausa (18) para
empezarla coccion.

Durante la coccidn se puede modificar el
tiempoylatemperatura.

Sidesea pausarla coccion, pulsar el
botdn de incio/pausa.

Sidesea parar el aparato
completamente, pulsar el botdn on/off.
La pantalla se apagaray el aparato entrara
en modo de espera.

MODO MENUS

Una vezlos ingredientes estan dentro del
cestilloyla freidora esta encendida,
seleccionar el menu deseado (1-10).

Se puede modificarla temperaturay el
tiempo delos menus.

Pulsar el botén de inicio/pausa para
empezarla coccion.

Durante la coccidn se puede modificar el
tiempoylatemperatura.

Sidesea pausarla coccion, pulsar el
boton de incio/pausa.



Si desea parar el aparato
completamente, pulsar el botén on/off.
La pantalla se apagaray el aparato entrara
en modo de espera.

NOTAS

Alfinalizarla coccion, el aparto emite 3
pitidos. El aparato entraen modo de
espera.

Cuandolafreidora se detiene, sacar el
cestilloylos alimentos que hay en su
interior.

Colocar el cestillo en una superficie
resistente al calor.

Para aumentar/reducirlatemperatura o el
tiempo rapidamente, mantener
presionadoslos botones+/-.

Durante el tiempo de coccidn aparecera
enla pantalla digital el descuento delos
minutos establecidosyla temperatura
establecida.

Para obtener un resultado mas crujiente
anadir un poco de aceite ala receta.
IMPORTANTE: No darlela vuelta al
cestillo ya que podria caer el aceite
restante que ha quedado en el fondo.

FUNCION PRECALENTAR

Pulsar el botdn precalentamiento (11). El
aparato empezara a calentarse durante 3
minutos, hasta alcanzar 190°C.

Cuando el aparato esté listo emirita 3
pitidos.

FUNCION MANTENER CALIENITE
Pulsar el botdn (16). Podras ajustarla
temperatura deseada. También podras
ajustar el tiempo en un maximo de 60
minutos.

Una vez configurado, pulsar el boton
inicio/pausa.

FUNCION SHAKE

Se puede sacar el cestillo en mediodela
coccidn sin problema. La freidora se
detiene automaticamente y la pantalla se
apaga. Alvolver a colocar el cestillo, 1a
freidora se reanuday sigue su programa.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO

Desenchufar el aparato delared
eléctrica.

Limpiar el aparato como se describe en el
apartado de limpieza.

Limpieza

Desconectar el aparato de la red eléctrica
y dejarlo enfriar antes de iniciar cualquier
tarea delimpieza.

Limpiar el aparato con un paio himedo
impregnado con unas gotas de
detergentey secarlo al terminar.

No utilicar disolventes, ni productos con
un pH acido o basico comolalejia, ni
productos abrasivos, paralalimpieza del
aparato.

No sumergir el aparato enagua nien
ningun otro liquido, nilo coloque bajo un
grifo abierto.

Se recomienda limpiar el aparato
regularmentey eliminarlos restos de
comida.

Si el aparato no se mantiene en buen
estado delimpieza, su superficie puede
degradarsey afectar inexorablemente a
la duracion dela vida Util del aparatoy
conducir a una situacion peligrosa.

No guardarla freidora cuando esta
caliente o himeda.

Anomalias y reparacion

En caso de averia, pongase en contacto
con nuestro equipo de atencion al
cliente a través del chat web (delunes a
viernes de 9:00 a 18:00 horas) o enviando
un correo electrénicoa
hi@mellerware.com.



Paralas versiones UE del
productoy/oenelcasode
que en su pais aplique:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL
PRODUCTO

Los materiales que constituyen el envase
de este aparato, estanintegrados en un
sistema de recogida, clasificaciony
reciclado de los mismos. Sidesea
deshacerse de ellos, puede utilizarlos
contenedores publicos apropiados para
cada tipo de material.

El producto esta exento de
concentraciones de sustancias que se
puedan considerar daninas para el medio
ambiente.

B

Este simbolo significa que, sidesea
deshacerse del producto, unavez
transcurridala vida del mismo, debe
depositarlo porlos medios adecuados a
manos de un gestor de residuos
autorizado parala recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricosy
Electronicos (RAEE).

Este aparato cumple conla Directiva
2014/35/EU de Baja Tension, conla
Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva
2011/65/EU sobre restriccionesala
utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricosy
electronicosy conla Directiva
2009/125/EC sobre los requisitos de
disefo ecoldgico aplicable alos
productos relacionados conla energia.

Garantiayasistencia
técnica

Este producto goza del reconocimientoy
proteccion dela garantialegal de
conformidad conlalegislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses
debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.
Podra encontrar el mas cercano
accediendo al siguiente enlace web:
www.mellerware.com

También puede solicitar informacion
relacionada poniéndose en contacto con
nosotros por el teléfono que aparece al
final de este manual. Puede descargar
este manual de instruccionesy sus
actualizaciones en www.mellerware.com.



Tabla de recomendaciones

Men Temperatura Tiempo Agitar
Patatas 200°C 20 min Si
Patatas congeladas 200°C 18 min Si
Carne 180°C 8 min -
Pollo 180°C 16 min -
Pescado 200°C 15 min -
Marisco 180°C 10 min Si
Pizza 200°C 9 min -
Reposteria 180°C 14 min -
Verduras 150°C 10 min Si
Bacon 180°C 5 min -




Resolucidon de problemas

Problema

Solucién

El aparato no funciona.

Comprobar que el aparato esté debidamente
conectado ala red eléctrica.

Comprobar que el cestillo esté correctamente
colocado dentro del aparato.

Los alimentos no estan
suficientemente cocinados.

El cestillo no deberia llenarse hasta el maximo.
Poner una cantidad menor.

Aumentar la temperatura y/o el tiempo de coccidn.

Los alimentos no se cocinanan
uniformemente.

Silos alimentos que quedan apilados, sacar el
cestillo del aparatoy agitar.

Los alimentos no estan
suficientemente crujientes
después de la coccion.

Pulverizar o anadir una pequena cantidad de aceinte
antes de la coccion.

Sale humo blanco dela freidora

La freidora puede producir un poco de humo blanco
durante el primer uso, es normal.

Asegurarse de que el cestillo esta limpio y no hay
comida incrustada.

Cocinar alimentos grasos hara que el aceite se filtre
en la cubeta exterior. Este aceite puede producir
humo blancoy las cestas pueden estar mas
calientes de lo habitual. Esto es normal y no deberia
afectar ala coccidn.

Sale humo negro de la freidora

Desenchufar la freidora inmediatamente. Puede ser
que la comida se esté quemando. Esperar a que se
enfrie para sacar los cestillos y limpiarlos.

Codigo de error E1

Contactar con el servicio de asistencia técnica,
enviando un email a hi@mellerware.com o a través
del chat de 1a web www.mellerware.com

Codigo de error E2

Contactar con el servicio de asistencia técnica,
enviando un email a hi@mellerware.com o a través
del chat de 1a web www.mellerware.com




ﬂ (Originalinstructions)

Dear Customer,

Thank you for choosing to purchase a
Mellerware brand product.

Its technology, design and functionality,
together with the fact that it exceeds the
strictest quality standards, will bring you
complete satisfaction for along time.

Safety Tips and Warnings

Please read this instruction
booklet carefully before
operating the appliance and
keep it for future reference.
Failure to observe and
comply with these
instructions may resultinan
accident.

Before first use, clean all
Barts of the product that may

e in contact with food,
proceeding asindicatedin
the cleaning section.

This appliance may be used
by persons unfamiliar with its
use, disabled persons or
children over 8 years of age
provided that they do so
under supervision or have
received training on the safe
use of the zy:gcﬁliance and

understand the dangers
involved.
Keep the device and its

network connection out of
the reach of children under 8
years of age.

Children must not perform
cleaning or maintenance
operations on the appliance
unless they are over 8 years
old and have adult
supervision.

This applianceis not a toy.
Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the
appliance.

Do not use the appliance
associated with a
programmer, timer or other
device that connectsthe
appliance automatically.

If the power cord is
damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its after-sales
service or similarly qualified
personnel in order to avoid a
hazard.

This applianceis for
domestic use only, not for
professional orindustrial use.

& CAUTION, hot surface.

Before connecting the appliance to the
mains, check that the voltage indicated
on the data plate matches the mains
voltage.



Connect the appliance to a power outlet
that supports atleast 10 amps.

The appliance plug must match the
electrical base of the socket. Never
modify the plug. Do not use plug
adapters.

Do not force the power cord. Never use
the power cord tolift, transport or
unplug the appliance.

Do not allow the power cord to become
trapped or pinched.

Do not allow the power cord to come
into contact with hot surfaces of the
appliance. Check the condition of the
power cord. Damaged or tangled cords
increase the risk of electric shock.

Do not touch the connection plug with
wet hands.

Do not use the appliance with a damaged
power cord or plug.

If any of the appliance's casings break,
immediately disconnect the appliance
from the mains to avoid the possibility of
electric shock.

Do not use the appliance if it has been
dropped, if there are visible signs of
damage, orifitisleaking.

Use the appliance in a ventilated area.
Do not place the appliance on hot
surfaces such as hotplates, gas burners,
ovens or similar.

Place the appliance on a horizontal, flat,
stable surface suitable for withstanding
high temperatures, away from other heat
sources and possible water splashes.
WARNING: To avoid overheating, do not
cover the appliance.

This appliance is not suitable for outdoor
use.

Do not expose the appliance to rain or
humid conditions. Water entering the
appliance willincrease the risk of electric
shock.

Do not touch the heated parts of the
appliance, as this may cause burns.

USE AND CARE

Before each use, fully extend the power
cord of the appliance.

Do not use the applianceifits
accessories are not properly attached.
Do not use the appliance empty and
without the basket.

The air fryer works only with hot air. Never
fill the basket with oil or other types of fat.
Do not add paper, cardboard, plastic or
similar materials inside the fryer.
Aluminum foil or greaseproof paper can
be used.

Do not move or shift the appliance while
itisin operation.

To keep the non-stick coating in good
condition, do not use metallic or sharp
utensils.

Respect the MAXlevel.

Unplug the appliance from the mains
when notin use and before carrying out
any cleaning operations.

Keep this appliance out of the reach of
children and/or persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
orlack of experience and knowledge.
Do not store or transport the appliance
while it is still hot.

Neverleave the appliance connected
and unattended. This will save energy
and extend thelife of the appliance.

Use only utensils suitable for
withstanding high temperatures.

Service

Anyimproper use, or use that is
inconsistent with the instructions for use,
may cause danger and invalidate the
warranty and the manufacturer'sliability.

Description

A - Digital display

B -Inner grill

C-Handle

D -Basket

E - Basket opening button



CONTROL PANEL

1- Potatoes

2 - Frozen potatoes

3 - Meat

4 - Chicken

5-Fish

6 - Seafood

7 - Pizza

8 - Pastry

9 - Vegetables

10 - Bacon

11 - Preheat button

12 - Shake indicator

13 - Button -

14 - Temperature / time selector
15 - Button +

16 - Keep warm function
17 - On/off button

18 - Start/Pause Button

If your appliance model does not have
the accessories described above, these
can also be purchased separately at
www.mellerware.com or by contacting
our Customer Service team.

Instructions foruse

BEFORE USE

Make sure all packaging has been
removed from the product.

Before using the product for the first
time, clean the parts in contact with food
as described in the Cleaning section.
During first use, it is normal for the
appliance to give off a slight plastic smell.
This does not affect the operation of the
appliance.

Leave a minimum of 50 mm of space
around the appliance whenitisin use.
Place the appliance on a stable,
horizontal surface. Do not place the
appliance on surfaces that are not heat
resistant.

USE
Unwind the appliance cord completely
before plugging itin.

Plug the appliance into the mains. As
soon as the applianceis pluggedin, a
beep will sound, indicating that the
appliance is switched on and the on/off
button (17) will light up red. To activate
the digital display, press the on/off
button.

When you press the on/off button, a beep
is heard and the digital display turns on.
With the basket opening button (E)
pressed, remove the basket fromthe
fryer by pushing it outwards.

Place the food inside the basket, on top
oftheinner rack.

Place the basket with the food back
inside the fryer.

Note: The appliance does not operate
until the basket is completely closed
inside the fryer.

MANUAL MODE

Oncetheingredients are inside the
basket and the fryeris on, adjust the time
and temperature using the
temperature/time selector (14).

Select the temperature and time using
the +/- buttons.

Press the start/pause button (18) to start
cooking.

During cooking, time and temperature
can be modified.

If you want to pause cooking, press the
start/pause button.

If you want to stop the appliance
completely, press the on/off button. The
display will turn off and the appliance will
enter standby mode.

MENU MODE

Oncetheingredients are inside the
basket and the fryeris on, select the
desired menu (1-10).

You can modify the temperature and
time of the menus.

Press the start/pause button to start
cooking.

During cooking, time and temperature
can be modified.

If you want to pause cooking, press the
start/pause button.



If you want to stop the appliance
completely, press the on/off button. The
display will turn off and the appliance will
enter standby mode.

NOTES

When cooking is complete, the
appliance beeps 3 times. The appliance
goesinto standby mode.

When the fryer stops, remove the basket
and the food inside.

Place the basket on a heat-resistant
surface.

To quickly increase/decrease
temperature or time, press and hold the
+/- buttons.

During cooking time, the set minute
countdown and the set temperature will
appear on the digital display.

For a crispier result, add alittle oil to the
recipe. IMPORTANT: Do not turn the
basket upside down as any remaining oil
that has settled on the bottom may fall
out.

PREHEAT FUNCTION

Press the preheat button (11). The
appliance will start heating for 3 minutes
until it reaches 190°C.

When the device is ready it will beep 3
times.

KEEP WARM FUNCTION

Press the button (16). You can set the
desired temperature. You can also set
the time to a maximum of 60 minutes.
Once set, press the start/pause button.

SHAKE FUNCTION

The basket can be removed in the middle
of cooking without any problem. The
fryer stops automatically and the display
turns off. When the basket is replaced,
the fryer resumes and continues its
program.

ONCE THE USE OF THE DEVICEHAS
FINISHED

Unplug the appliance from the mains.
Clean the appliance as described in the
cleaning section.

Cleaning

Disconnect the appliance from the mains
and allow it to cool before starting any
cleaning tasks.

Clean the appliance with a damp cloth
soaked in a few drops of detergent and
dry it when finished.

Do not use solvents, products with an
acidic or basic pH such as bleach, or
abrasive products to clean the appliance.
Do notimmerse the appliance in water or
any otherliquid, or place it under an open
tap.

Itis recommended to cleanthe
appliance regularly and remove any food
residue.

If the appliance is not keptina good
state of cleanliness, its surface may
degrade and inevitably affect the life
span of the applianceandleadtoa
dangerous situation.

Do not store the fryer when it is hot or
wet.

Anomalies and repair

In case of any problems, please contact
our customer service team via web chat
(Monday to Friday from 9:00 to 18:00) or
by sending an email to
hi@mellerware.com.



For EU versions of the
product and/orif applicable
inyour country:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE
PRODUCT

The materials used in the packaging of
this appliance are part of a collection,
sorting and recycling system. If you wish
to dispose of them, you can use the
appropriate public containers for each
type of material.

The product is free from concentrations
of substances that may be considered
harmful to the environment.

2

This symbol means that if you wish to
dispose of the product once itslife has
elapsed, you must deposit it by
appropriate means with a waste manager
authorised for the selective collection of
Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

This appliance complies with the Low
Voltage Directive 2014/35/EU, the
Electromagnetic Compatibility Directive
2014/30/EU, the Directive 2011/65/EU on
the restriction of the use of certain
hazardous substancesin electricaland
electronic equipment and the Directive
2009/125/EC on ecodesign requirements
for energy-related products.

Warranty and technical

support

This product is covered by the legal
warranty in accordance with current
legislation. To assert your rights or
interests, you must contact one of our
official technical assistance services. You
can find the nearest one by accessing the
following web link: www.mellerware.com

You can also request related information
by contacting us at the telephone
number listed at the end of this manual.
You can download this instruction
manual and any updates from
www.mellerware.com.



Recommendations table

Menu Temperature Time Shake
Potatoes 200°C 20 min Yes
Frozen potatoes 200°C 18 min Yes
Meat 180°C 8 min -
Chicken 180°C 16 min -
Fish 200°C 15 min -
Seafood 180°C 10 min Yes
Pizza 200°C 9 min -
Pastry 180°C 14 min -
Vegetables 150°C 10 min Yes
Bacon 180°C 5 min -




Troubleshooting

Problem

Solution

The device does not work.

Check that the appliance is properly connected to
the mains.

Check that the basket is correctly placed inside the
appliance.

The food is not cooked enough.

The basket should not be filled to the maximum. Use
a smaller amount.

Increase cooking temperature and/or time.

Food is not cooked evenly.

If food remains piled up, remove the basket from
the appliance and shake.

Food is not crispy enough after
cooking.

Spray or add a small amount of oil before cooking.

White smoke coming out of the
device

The fryer may produce a little white smoke during
the first use, this is normal.

Make sure the basket is clean and free of caked-on
food.

Cooking greasy foods will cause oil to seep into the
outer pot. This oil may produce white smoke and
the baskets may be hotter than usual. This is normal
and should not affect cooking.

Black smoke coming out of the
device

Unplug the fryer immediately. The food may be
burning. Wait for it to cool before removing the
baskets and cleaning them.

Error code E1

Contact technical support by sending an email to
hi@mellerware.com or via the chat on the website
www.mellerware.com

Error code E2

Contact technical support by sending an email to
hi@mellerware.com or via the chat on the website
www.mellerware.com




m (Traduit des instructions originales)

Cher client, Nous vous remercions
d'avoir décidé d'acheter un produit dela
marque Mellerware.

Satechnologie, son design et sa
fonctionnalité, ainsi que le fait qu'il
dépasse les normes de qualitéles plus
strictes, vous procureront une entiére
satisfaction pendantlongtemps.

Conseils de sécurité et
avertissements

Veuillezlire attentivement ce
livret d'instructions avant
d'utiliser I'appareil et
conservez-le pour référence
future. Le non-respect de ces
instructions peut entrainer
unaccident.

Avant la premiére utilisation,
nettoyez toutes les parties
du produit susceptibles
d'entrer en contact avecles
aliments, en procédant
comme 1nd1que dansla
section nettoyage.

Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes non
familiarisées avec son
utilisation, des personnes
hand1capees ou des enfants
de plus de 8 ans, a condition
qu'ilsle fassent sous
surveillance ou qu'ils aient

u une formation sur

1hsat1on sire del'appareil
et comprennentles dangers
€encourus.

Gardezl'appareil et sa
connexion réseau hors de
portée des enfants de moins
de8ans.

Les enfants ne doivent pas
effectuerd' operatlons de
nettoyageoud' entretien sur
l'appareil sauf s'ils ont plus de
8ansetsontsousla
surveillance d'un adulte.

Cet appareil n'est pasun
jouet. Lesenfa nts doivent étre
surveillés pour s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil
associé a un programmateur,
une minuterie ou tout autre
appareil qui connecte
automatiquement I'appareil.

Sile cordon d'alimentatjon
est endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant, son
service aprés-vente ou un
personnel de quahﬁcahon
similaire afin d'éviter tout
danger.

Cet appareil est destinéaun
usage domestique

um(?uement etnonaunusage

professionnel ou industriel.

ATTENTION, surface
chaude.

Avant de brancher I'appareil au secteur,
vérifiez quela tensionindiquée surla
plaque signalétique correspond ala
tension du secteur.



Connectezl'appareil a une prise de
courant prenant en charge au moins 10
ampeéres.

La fiche del'appareil doit correspondre a
la base électrique de la prise. Ne modifiez
jamaisla fiche. N'utilisez pas
d'adaptateurs de prise.

Ne forcez pas surle cable de connexion
électrique. N'utilisez jamais le cordon
électrique pour soulever, transporter ou
débrancherl'appareil.

Ne laissez pas le cable de connexion
électrique se coincer ou se froisser.

Ne laissez pas le cable de connexion
électrique entrer en contact avecles
surfaces chaudes de I'appareil. Vérifier
I'état du cable de connexion électrique.
Les cordons endommagés ou emmélés
augmentent le risque de choc électrique.
Ne touchez pasla fiche de connexion
avec les mains mouillées.

N'utilisez pasl'appareil avec un cordon
d'alimentation ou une fiche
endommagés.

Sil'un des boitiers de l'appareil se brise,
débranchezimmédiatement I'appareil du
secteur pour éviter tout risque de choc
électrique.

N'utilisez pas I'appareil s'il est tombé, s'il
présente des signes visibles de
dommages ou s'ily a une fuite.

Utilisez I'appareil dans un endroit aéré.
Ne placez pas1'appareil sur des surfaces
chaudes telles que des plaques de
cuisson, des br(ileurs a gaz, des fours ou
similaires.

Placez1'appareil sur une surface
horizontale, plane et stable, adaptée pour
résister a des températures élevées, a
I'écart des autres sources de chaleur et
des éventuelles projections d'eau.
AVERTISSEMENT : Afin d'éviter une
surchauffe, ne couvrez pasl'appareil.
Cet appareil n'est pas adapté a une
utilisation en extérieur.

N'exposez pas I'appareil ala pluieou a
des conditions humides. L'eau pénétrant
dansl'appareilaugmenterale risque de
choc électrique.

Ne touchez pas les parties chauffées de
T'appareil, car elles pourraient provoquer
des brllures.

UTILISATION ET ENTRETIEN

Avant chaque utilisation, déployez
complétement le cordon d'alimentation
del'appareil.

N'utilisez pas l'appareil si ses accessoires
ne sont pas correctement fixés.

N'utilisez pas I'appareil vide ou sans
panier.

La friteuse a air fonctionne uniquement a
I'air chaud. Ne remplissez jamais le panier
avec deT'huile ou tout autre type de
graisse.

N'ajoutez pas de papier, carton, plastique
ou matériaux similaires al'intérieur dela
friteuse. Vous pouvez utiliser du papier
aluminium ou du papier sulfurisé.

Ne déplacez pas et ne déplacez pas
l'appareil pendant qu'ilesten
fonctionnement.

Pour conserver le traitement antiadhésif
en bon état, n'utilisez pas d'ustensiles
métalliques ou tranchants.

Respectezle niveau MAX.
Débranchezl'appareil du secteur lorsqu'il
n'est pas utilisé et avant d'effectuer toute
opération de nettoyage.

Rangez cet appareil hors de portée des
enfants et/ou des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances.

Ne stockez pas et ne transportez pas
Pappareil s’il est encore chaud.

Ne laissez jamais 'appareil connecté et
sans surveillance. Cela permettra
également d'économiser del'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.
Utilisez uniquement des ustensiles
adaptés pour résister a des températures
€élevées.

Service

Toute utilisation inappropriée, ou toute
utilisation en désaccord avecles
instructions d'utilisation, peut entrainer
un danger, annulantla garantie etla
responsabilité du fabricant.



Description

A - Affichage numérique

B - Grille intérieure

C-Poignée

D -Panier

E-Bouton d'ouverture du panier

PANNEAU DE CONTROLE

1- Pommes deterre

2 - Pommes de terre surgelées
3 -\Viande

4 - Poulet

5 - Poisson

6 - Fruits de mer

7 - Pizza

8 - Patisserie

9-Légumes

10 - Bacon

11 - Bouton de préchauffage

12 - Indicateur de secousse

13 - Bouton -

14 - Sélecteur température / temps
15 - Bouton +

16 - Fonction maintien au chaud
17 - Bouton marche/arrét

18 - Bouton départ/pause

Sile modéle de votre appareil ne dispose
pas des accessoires décrits ci-dessus,
ceux-ci peuvent également étre achetés
séparément sur www.mellerware.com ou
en contactant notre équipe de service
client.

Mode d'emploi

REMARQUES AVANT UTILISATION
Assurez-vous que tous les emballages
ont été retirés du produit.

Avant d'utiliser le produit pourla
premiére fois, nettoyez les parties en
contact avec les aliments comme décrit
dansla section Nettoyage.

Lors dela premiére utilisation, il est
normal que Pappareil dégage une 1égére
odeur de plastique. Cela n'affecte pasle
fonctionnement de l'appareil.

Laissez un minimum de 50 mm d'espace
autour del'appareil lorsque celui-ci doit
étre utilisé.

Placez1'appareil sur une surface
horizontale stable. Ne placez pas
l'appareil sur des surfaces quine
résistent pas alachaleur.

UTILISER

Déroulez complétement le cable de
l'appareil avant de le brancher.
Branchezl'appareil surle réseau
électrique. Dés que vous branchez
l'appareil, vous entendez un bip qui
indique quel'appareil est allumé et le
bouton marche/arrét (17) s'allume en
rouge. Pour activer I'affichage
numeérique, appuyez sur le bouton
marche/arrét.

Lorsque vous appuyez sur le bouton
marche/arrét, vous entendez un bip et
l'affichage numérique s'allume.

Le bouton d'ouverture du panier (E) étant
enfoncé, retirezle panier dela friteuse en
le poussant versl'extérieur.

Placezles aliments dans le panier, au-
dessus dela grille intérieure.
Remettezle panier contenantles
aliments dansla friteuse.

Remarque : L'appareil ne fonctionne que
lorsque le panier est complétement
fermé al'intérieur dela friteuse.

MODE MANUEL

Une fois les ingrédients dansle panier et
la friteuse allumée, réglezle tempsetla
température al'aide du sélecteur
température/temps (14).
Sélectionnezlatempérature et I'heure
grace aux boutons +/-.

Appuyez surle bouton départ/pause (18)
pour démarrer la cuisson.

Pendantla cuisson, vous pouvez modifier
letemps et la température.

Sivous souhaitez mettre la cuisson en
pause, appuyez sur le bouton
démarrage/pause.

Sivous souhaitez arréter complétement
l'appareil, appuyez sur le bouton
marche/arrét. L'écran s'éteindra et
I'appareil passera en mode veille.



MODE MENUS

Une fois les ingrédients dans le panier et
la friteuse allumée, sélectionnezle menu
souhaité (1-10).

Vous pouvez modifier la température et
I'heure des menus.

Appuyez surle bouton démarrage/pause
pour démarrer la cuisson.

Pendant la cuisson, vous pouvez modifier
le temps et la température.

Sivous souhaitez mettre la cuissonen
pause, appuyez surle bouton
démarrage/pause.

Sivous souhaitez arréter complétement
l'appareil, appuyez surle bouton
marchef/arrét. L'écran s'éteindra et
l'appareil passera en mode veille.

REMARQUES

En fin de cuisson, l'appareil émet 3 beep.
L'appareil passe en mode veille.
Lorsquela friteuse s'arréte, retirezle
panier etles aliments qu'il contient.
Placez le panier sur une surface résistante
alachaleur.

Pour augmenter/diminuer rapidement la
température oula durée, appuyez et
maintenez enfoncés les boutons +/-.
Pendantle temps de cuisson, la
réduction des minutes réglées et la
température réglée apparaitront sur
I'écran numérique.

Pour obtenir un résultat plus croustillant
ajoutez un peu d'huile ala recette.
IMPORTANT : Ne retournez pas le panier
car I'nuile restante qui reste au fond
pourrait tomber.

FONCTION DE PRECHAUFFAGE
Appuyez sur le bouton de préchauffage
(17). L'appareil commencera a chauffer
pendant 3 minutes, jusqu'a atteindre
190°C.

Lorsque l'appareil est prét, il émettra 3
bips.

FONCTION GARDER AU CHAUD
Appuyez sur le bouton (16). Vous pouvez
régler la température souhaitée. Vous
pouvez également régler la durée sur un
maximum de 60 minutes.

Une fois configuré, appuyez sur le bouton
démarrage/pause.

FONCTION SECOUER

\ous pouvez retirer le panier en pleine
cuisson sans aucun probléme. La friteuse
s'arréte automatiquement et I'écran
s'éteint. En replagant le panier, 1a friteuse
reprend et continue son programme.

UNE FOIS L'UTILISATION DE L'APPAREIL
TERMINEE

Débranchez'appareil du réseau
électrique.

Nettoyezl'appareil comme décrit dansla
section nettoyage.

Nettoyage

Débranchezl'appareil du secteur et
laissez-le refroidir avant de commencer
toute tache de nettoyage.
Nettoyez1'appareil avec un chiffon
humide imbibé de quelques gouttes de
détergent et séchez-le une fois terminé.
N'utilisez pas de solvants, de produits au
pH acide ou basique commel'eau de
Javel, ni de produits abrasifs pour
nettoyerl'appareil.

Ne plongez pas1'appareil dans1'eau ou
tout autreliquide, et ne le placez pas sous
un robinet ouvert.

Il est recommandé de nettoyer
régulierement l'appareil et d'éliminerles
restes de nourriture.

Sil'appareil n'est pas maintenu dans un
bon état de propreté, sa surface peut se
dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie del'appareil et conduire a
une situation dangereuse.

Ne rangez pasla friteuse lorsqu'elle est
chaude ou humide.

Anomalies et réparation

En cas de panne, veuillez contacter notre
service client viale chat web (du lundi au
vendredide 9h00 a18h00) ou en
envoyant un email a hi@mellerware.com.



Pourles versions
européennes du produit
et/ou si applicable dans
votre pays:

ECOLOGIE ET RECYCLABILITE DES
PRODUITS

Les matériaux qui composent
I'emballage de cet appareil sont intégrés
dans un systéeme de collecte, de
classification et de recyclage. Sivous
souhaitez vous en débarrasser, vous
pouvez utiliser les conteneurs publics
appropriés a chaque type de matiére.

Le produit est exempt de concentrations
de substances pouvant étre considérées
comme nocives pour l'environnement.

B

Ce symbole signifie que, si vous
souhaitez éliminer le produit, une fois sa
durée de vie expirée, vous devezle
déposer parles moyens appropriés entre
les mains d'un gestionnaire de déchets
agrée pour la collecte sélective des
Déchets d'Equipements Electriques et
Electroniques (DEEE).

Cet appareil est conforme ala directive
2014/35/UE surla basse tension, ala
directive 2014/30/UE surla compatibilité
électromagnétique, ala directive
2011/65/UE relative aux restrictions
d'utilisation de certaines substances
dangereuses dans les équipements
électriques et électroniquesetala
directive 2009. /125/CE sur les exigences
d’écoconception applicables aux
produitsliés aPénergie.

Garantie et assistance

technique

Ce produit bénéficie dela
reconnaissance et dela protectiondela
garantie 1égale conformément ala
1égislation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devez vous
adresser al'un de nos services
d'assistance technique officiels. Vous
pouvez trouverle plus proche en
accédant au lien Web suivant :
www.mellerware.com

Vous pouvez également demander des
informations connexes en nous
contactant au numéro de téléphone
indiqué alafin de ce manuel. Vous
pouvez télécharger ce manuel
d'instructions et ses mises a jour sur
www.mellerware.com.



Tableau des recommandations

Menu Température Temps Secouer
Pommes de terre 200°C 20 minutes Oui
Zj:gg]‘::sde terre 200°C 18 minutes Oui
Viande 180°C 8 minutes -
Poulet 180°C 16 minutes -
Poisson 200°C 15 minutes -
Fruit de mer 180°C 10 minutes Oui
Pizza 200°C 9 minutes -
Confiserie 180°C 14 minutes -
Légumes 150°C 10 minutes Oui
Lard 180°C 5 minutes -




Dépannage

Probléme

Solution

L'appareil ne fonctionne pas.

Vérifiez que 1'appareil est correctement connecté
au réseau électrique.

Vérifiez que le panier est correctement placé a
l'intérieur de l'appareil.

La nourriture n'est pas assez
cuite.

Le panier ne doit pas étre rempli au maximum.
Mettez une plus petite quantité.

Augmentez la température et/ou le temps de
cuisson.

La nourriture n'est pas cuite
uniformément.

Siles aliments restent entassés, retirez le panier de
I'appareil et secouez-le.

Les aliments ne sont pas assez
croustillants aprés la cuisson.

Vaporisez ou ajoutez une petite quantité d’huile
avant la cuisson.

Fumée blanche sortantdela
friteuse

La friteuse peut produire un peu de fumée blanche
lors de la premiére utilisation, c'est normal.

Assurez-vous que le panier est propre et qu'iln'y a
pas d'aliments incrustés.

La cuisson d'aliments gras provoquera une
infiltration d'huile dans 1a poéle extérieure. Cette
huile peut produire de 1a fumée blanche et les
paniers peuvent étre plus chauds que d'habitude.
Ceci est normal et ne devrait pas affecter la cuisson.

Fumée noire sortant de la
friteuse

Débranchez immédiatement la friteuse. La
nourriture peut briler. Attendez qu'il refroidisse
avant de retirer les paniers et de les nettoyer.

Code d'erreur E1

Contactez le service d'assistance technique en
envoyant un e-mail a hi@mellerware.com ou viale
chat sur le site www.mellerware.com

Code d'erreur E2

Contactez le service d'assistance technique en
envoyant un e-mail a hi@mellerware.com ou viale
chat sur le site www.mellerware.com




(Traduzido das instrugdes originais)

Prezado cliente,

Agradecemos por ter decidido adquirir
um produto da marca Mellerware.

Sua tecnologia, design e funcionalidade,
aliados ao fato de superar os mais rigidos
padroes de qualidade, proporcionarao
satisfagao total por muito tempo.

Dicas e avisos de seguranc¢a

Leia este folheto de
instrucoes cuidadosamente
antes de usar o aparelhoe
uarde-o para referéncia

utura. A nao observancia e
cumprimento destas
instrugoes pode resultarem
acidente.

Antes da primeira utilizagao,
limpe todas as partes do
produto que possam entrar
em contactocomos
alimentos, procedendo
conforme indicado na
seccao delimpeza.

Este aparelho pode ser
utilizado por pessoas nao
familiarizadas comasua
utilizacao, pessoas com
deficiencia ou criangas com
mais de 8 anos de idade,
desde que o fagcam sob
supervisao ou tenham
recebido formagao sobre a
utilizagao segura do aparelho
e compreendam os perigos
envolvidos.

Mantenha o dispositivo e a
sualigagao a rede forado
alcance de criangas com
menos de 8 anos de idade.

As criangas nao devem
realizar operagoes de limpeza
ou manutengao no aparelho, a
menos que tenham mais de 8
anos e estejamsob a
supervisao de um adulto.

Este dispositivo nao éum
brinquedo. As criangas devem
ser sugerwswrgadas para
garantir que nao brinquem
com o aparelho.

Nao utilize o aparelho
associado a um programador,
temporizador ou outro
dispositivo queligue o
aparelho automaticamente.

Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu servigo pos-venda
Ou por pessoal igualmente
qualificado para evitar
perigos.

Esteaparelnodestina-se _
apenas a uso domestico e nao
a uso profissional ou
industrial.

A CUIDADO, superficie
quente.

Antes deligar o aparelho a rede elétrica,
verifique se a tensao indicada na placa de
identificagdo corresponde atensao da
rede elétrica.



Conecte o dispositivo a uma tomada
elétrica que suporte pelo menos 10
amperes.

O plugue do aparelho deve coincidir
com a base elétrica datomada. Nunca
modifique o plugue. Nao use
adaptadores de tomada.

Nao force o cabo de ligagao elétrica.
Nunca use o cabo elétrico paralevantar,
transportar ou desligar o aparelho.

Nao deixe que o cabo de ligagao elétrica
fique preso ou enrugado.

Nao deixe o cabo de ligagao elétrica
entrar em contacto com as superficies
quentes do aparelho. Verifique o estado
do cabo de ligagao elétrica. Cabos
danificados ou emaranhados aumentam
o risco de choque elétrico.

Nao toque no plugue de conexao com as
maos molhadas.

Nao use o aparelho com um cabo de
alimentagao ou plugue danificado.

Se alguma das carcagas do aparelho
quebrar, desconecte imediatamente o
aparelho da rede elétrica para evitar a
possibilidade de sofrer um choque
elétrico.

Nao use o aparelho se ele tiver caido, se
houver sinais visiveis de danos ou se
houver vazamento.

Use o dispositivo em uma area ventilada.
Nao coloque o aparelho sobre
superficies quentes, como fogdes,
queimadores a gas, fornos ou similares.
Cologue o aparelho sobre uma superficie
horizontal, plana e estavel, adequada
para suportar altas temperaturas, longe
de outras fontes de calor e de possiveis
salpicos de agua.

AVISO: Para evitar o sobreaquecimento,
nao cubra o aparelho.

Este aparelho ndo € adequado para uso
externo.

N&o exponha o dispositivo a chuva ou
umidade. A entrada de 4gua no aparelho
aumentara o risco de choque elétrico.
Nao toque nas partes aquecidas do
aparelho, pois podem causar
queimaduras.

USOECUIDADOS

Antes de cada utilizagao, estenda
totalmente o cabo de alimentagado do
aparelho.

Nao utilize o dispositivo se os seus
acessorios nao estiverem devidamente
fixados.

Nao utilize o aparelho vazio ou sem o
cesto.

A fritadeira funciona apenas comar
quente. Nunca encha o cesto com dleo
ou qualquer outro tipo de graxa.

Nao coloque papel, papelao, plastico ou
materiais semelhantes dentro da
fritadeira. Vocé pode usar papel aluminio
ou papel vegetal.

Nao mova ou mova o dispositivo
enquanto ele estiver em operagao.

Para manter o tratamento antiaderente
em boas condigdes, ndo utilize utensilios
metalicos ou pontiagudos.

Respeite o nivel MAX.

Desligue o aparelho da rede elétrica
quando nao estiver em uso e antes de
realizar qualquer operagao de limpeza.
Guarde este aparelho fora do alcance de
criangas e/ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e
conhecimento.

Nao guarde ou transporte o aparelho se
ainda estiver quente.

Nunca deixe o dispositivo conectado e
sem supervisdo. Também economizara
energia e prolongara a vida util do
dispositivo.

Utilize apenas utensilios adequados para
suportar altas temperaturas.

Servico

Qualquer uso indevido, ou qualquer uso
em desacordo com as instrugdes de uso,
pode causar perigo, anulando a garantia
e aresponsabilidade do fabricante.

Descricao

A-Display digital
B-Gradeinterna

C-Alga

D-Cesto

E-Botao de abertura do cesto



PAINEL DECONTROLE

1- Batatas

2-Batatas congeladas
3-Carne

4-Frango

5-Peixe

6 - Frutos do Mar

7 - Pizza

8-Pastelaria

9-Legumes

10 - Bacon

11 - Botdo de pré-aquecimento
12 - Indicador de agitagao

13 - Botao -

14 - Seletor de temperatura/tempo
15-Botao +

16 - Fungao manter quente

17 - Botao liga/desliga

18 - Botao Iniciar/Pausar

Caso o modelo do seu aparelho nao
possua os acessorios descritos acima,
estes também poderao ser adquiridos
separadamente em
www.mellerware.com ou entrando em
contato com nossa equipe de
Atendimento ao Cliente.

Instrugoes de uso

NOTAS ANTES DEUSAR

Certifique-se de que todas as
embalagens foram removidas do
produto.

Antes de utilizar o produto pela primeira
vez, limpe as partes em contato com os
alimentos conforme descrito na se¢ao
Limpeza.

Durante a primeira utilizagdo, € normal
que o aparelho exale umleve cheiro de
plastico. Isto ndo afeta o funcionamento
do dispositivo.

Deixe um espago minimo de 50 mm ao
redor do aparelho quando for utiliza-lo.
Coloque o dispositivo sobre uma
superficie horizontal estavel. Nao
coloque o dispositivo em superficies que
nao resistam ao calor.

uso

Desenrole completamente o cabo do
dispositivo antes de conecta-lo.
Conecte o dispositivo a rede elétrica.
Assim que vocé conecta o aparelho, vocé
ouve um sinal sonoro, que indica que o
aparelho estaligado e o botao
liga/desliga (17) acende em vermelho.
Para ativar o display digital, pressione o
botao liga/desliga.

Ao pressionar o botao liga/desliga vocé
ouve um bipe e o display digital liga.
Com o botao de abertura do cesto (E)
pressionado, retire o cesto da fritadeira
empurrando para fora.

Coloque os alimentos dentro do cesto,
em cima da grelhainterior.

Coloque o cesto com os alimentos de
volta na fritadeira.

Nota: O aparelho ndo funciona até que o
cesto esteja completamente fechado
dentro da fritadeira.

MODO MANUAL

Com osingredientes dentrodocestoea
fritadeiraligada, ajuste otempoea
temperatura através do seletor de
temperatura/tempo (14).

Selecione a temperatura e o tempo
através dos botdes +/-.

Pressione o botdo inicio/pausa (18) para
iniciar a cozedura.

Durante o cozimento vocé pode
modificar o tempo e atemperatura.

Se quiser pausar o cozimento, pressione
o botdoiniciar/pausar.

Se desejar parar completamente o
dispositivo, pressione o botao
liga/desliga. A tela sera desligada e o
dispositivo entrara no modo de espera.

MODO MENUS

Assim que os ingredientes estiverem
dentro do cesto e a fritadeiraligada,
selecione o menu desejado (1-10).
VVocé pode modificar atemperaturae o
tempo dos menus.

Pressione o botao iniciar/pausar para
iniciar o cozimento.

Durante o cozimento vocé pode
modificar o tempo e a temperatura.

Se quiser pausar o cozimento, pressione
o botaoiniciar/pausar.



Se desejar parar completamente o
dispositivo, pressione o botao
liga/desliga. A tela sera desligada e o
dispositivo entrara no modo de espera.

NOTAS

No final da cozedura, o aparelho emite 3
sinais sonoros. O dispositivo entra no
modo de espera.

Quando afritadeira parar, retire o cesto e
os alimentos de dentro.

Cologue a cesta sobre uma superficie
resistente ao calor.

Para aumentar/diminuir a temperatura ou
otempo rapidamente, pressione e
segure os botoes +/-.

Durante o tempo de cozimento, o
desconto dos minutos configurados e a
temperatura configurada aparecerao no
display digital.

Para obter um resultado mais crocante
adicione um pouco de dleo a receita.
IMPORTANTE: Nao vire o cesto, pois o
dleo restante que fica no fundo pode
cair.

FUNCAO DE PRE-AQUECIMENTO
Pressione o botao de pré-aquecimento
(11). O aparelho comegara a aquecer por 3
minutos, até atingir 190°C.

Quando o dispositivo estiver pronto
emitira 3 bipes.

MANTER A FUNGAO QUENTE

Pressione o botao (16). Vocé pode ajustar
atemperatura desejada. Vocé também
pode definir o tempo para no maximo 60
minutos.

Uma vez configurado, pressione o botao
iniciar/pausar.

FUNCAOAGITAGAO

Vocé pode retirar o cesto no meio do
cozimento sem nenhum problema. A
fritadeira para automaticamente e o visor
desliga. Ao substituir o cesto, a fritadeira
retoma e continua o seu programa.

APOS O USO DO DISPOSITIVO
TERMINAR

Desconecte o dispositivo da rede
elétrica.

Limpe o dispositivo conforme descrito
na segao delimpeza.

Limpeza

Desligue o aparelho da rede elétricae
deixe-o esfriar antes de iniciar qualquer
tarefa delimpeza.

Limpe o aparelho com um pano Umido
embebido em algumas gotas de
detergente e seque-o ao terminar.

Nao utilize solventes, produtos com pH
acido ou basico, como alvejantes, ou
produtos abrasivos paralimpar o
aparelho.

N&ao mergulhe o dispositivo em agua ou
qualquer outro liquido, nem o coloque
sob uma torneira aberta.
Recomenda-se limpar regularmente o
aparelho e retirar restos de comida.

Se o aparelho nao for mantido em bom
estado de limpeza, a sua superficie pode
degradar-se e afetar inexoravelmente a
vida Util do aparelho e originar uma
situagao perigosa.

Nao guarde a fritadeira quando estiver
quente ou Umida.

Anomalias e reparagao

Em caso de avaria, entre em contato com
nossa equipe de atendimento ao cliente
via web chat (de segunda a sexta, das
9h00 as 18h00) ou enviando um e-mail
para hi@mellerware.com.



Paraversoes do produto na
UE e/ou se aplicavel em seu
pais:

ECOLOGIA ERECICLABILIDADEDO
PRODUTO

Os materiais que compdem a
embalagem deste aparelho estao
integrados num sistema de recolha,
classificagao e reciclagem. Caso queira
descarta-los, vocé pode utilizar
recipientes publicos adequados para
cada tipo de material.

O produto estalivre de concentragdes
de substancias que possam ser

consideradas nocivas ao meio ambiente.

B

Este simbolo significa que, se desejar
eliminar o produto, uma vez expirada a
sua vida util, devera deposita-lo por
meios adequados nas maos de um
gestor de residuos autorizado paraa
recolha selectiva de Residuos de
Equipamentos Eléctricos e Electronicos
(REEE).

Este aparelho esta em conformidade
com a Diretiva 2014/35/UE sobre Baixa
Tensao, com a Diretiva 2014/30/UE sobre
Compatibilidade Eletromagnética,coma
Diretiva 2011/65/UE sobre restrigdes ao
uso de certas substancias perigosas em
equipamentos elétricos e eletrénicos e
com a Diretiva 2009 /125/EC sobre
requisitos de concepgao ecoldgica
aplicaveis a produtos relacionados com
0 consumo de energia.

Garantia e assisténcia
técnica

Este produto goza do reconhecimento e
protecao da garantialegal de acordo
com alegislagao vigente. Para fazer valer
os seus direitos ou interesses devera
dirigir-se a algum dos nossos servigos
oficiais de assisténcia técnica. Vocé
pode encontrar o mais préximo
acessando o seguintelink:
www.mellerware.com

Vocé também pode solicitar
informagodes relacionadas entrando em
contato conosco pelo nimero de
telefonelistado no final deste manual.
Vocé pode baixar este manual de
instrucdes e suas atualizagdes em
www.mellerware.com.



Tabela de recomendagoes

Menu Temperatura Tempo Agitar
Batata 200°C 20 minutos Sim
Batatas congeladas 200°C 18 minutos Sim
Carne 180°C 8 minutos -
Frango 180°C 16 minutos -
Peixe 200°C 15 minutos -
Frutos do mar 180°C 10 minutos Sim
Pizza 200°C 9 minutos -
Confeitaria 180°C 14 minutos -
Vegetais 150°C 10 minutos Sim
Bacon 180°C 5 minutos -




Solugao de problemas

Problema

Solugao

O dispositivo nao funciona.

Verifique se o dispositivo estd conectado
corretamente a rede elétrica.

Verifique se o cesto esta corretamente colocado
dentro do aparelho.

A comida nao esta
suficientemente cozinhada.

O cesto nao deve estar cheio ao maximo. Coloque
uma quantidade menor.

Aumente a temperatura e/ou o tempo de
cozimento.

Os alimentos nao séo
cozinhados uniformemente.

Se os alimentos permanecerem empilhados, retire o
cesto do aparelho e agite.

Os alimentos nao ficam
suficientemente crocantes
depois de cozinhados.

Pulverize ou adicione uma pequena quantidade de
bleo antes de cozinhar.

Fumaga branca saindo da
fritadeira

A fritadeira pode produzir um pouco de fumaga
branca durante a primeira utilizagado, o que é normal.

Certifique-se de que o cesto esteja limpo e que ndo
haja alimentos incrustados.

Cozinhar alimentos gordurosos fara com que o éleo
penetre na panela externa. Este éleo pode produzir
fumaga branca e os cestos podem estar mais
quentes do que o normal. Isto é normal e nao deve
afetar o cozimento.

Fumaca preta saindo da
fritadeira

Desligue a fritadeira imediatamente. A comida pode
estar queimando. Espere esfriar antes de retirar os
cestos e limpa-los.

Codigo de erro E1

Entre em contato com o servigo de suporte técnico
enviando um email para hi@mellerware.com ou
através do chat do site www.mellerware.com

Codigo de erro E2

Entre em contato com o servigo de suporte técnico
enviando um email para hi@mellerware.com ou
através do chat do site www.mellerware.com




E (Aus der Originalanleitung Ubersetzt)

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen,
dass Sie sich flir den Kauf eines Produkts
der Marke Mellerware entschieden haben.
Seine Technologie, sein Design und seine
Funktionalitat sowie die Tatsache, dass es
die strengsten Qualitatsstandards
Ubertrifft, werden Ihnenlange Freude
bereiten.

Sicherheitstippsund
Warnungen

Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie
das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie zum
spateren Nachschlagen auf.
Bei Nichtbeachtung und
Nichtbeachtung dieser
Hinweise kann es zu einem
Unfall kommen.

Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch alle Teile des
Produkts, die mit
Lebensmitteln in BerUhrung
kommen konnten, und
ehen Sie dabei wieim
bschnitt ,,Reinigung”
beschrieben vor.

Dieses Gerat kann von
Personen verwendet
werden, die mit der
Bedienung des Gerats nicht
vertraut sind, von Menschen
mit Behinderungen oder von
Kindern Uber 8 Jahren,
sofern sie dies unter Aufsicht
tun oder eine Schulungin
der sicheren Verwendung

des Gerats erhalten haben
und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Bewahren Sie das Gerat und
seine Netzwerkverbindung
auf3erhalb der Reichweite
VOP Kindern unter 8 Jahren
auf.

Kinder sollten keine
Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten am Gerat
durchfuhren, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und
werden von einem
Erwachsenen beaufsichtigt.

Dieses Geratist kein
Spielzeuq. Kinder mussen
beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Benutzen Sie das Gerat nicht
in Verbindung mit einem
Programmierer, Timer oder
einem anderen Gerat, das
das Gerat automatisch
verbindet.

Wenn das Netzkabel
beschadigtist, muss esvom
Hersteller, seinem
Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Personal
ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat ist nur flir den
Heimgebrauch bestimmt,
nicht fur den professionellen
oder industriellen Gebrauch.



VVORSICHT, heif3e
Oberflache.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz
anschlief3en, prufen Sie, ob die auf dem
Typenschild angegebene Spannung mit
der Netzspannung Ubereinstimmt.
Schlief3en Sie das Gerat an eine
Steckdose an, die mindestens 10
Ampere unterstitzt.

Der Stecker des Gerats muss zum
elektrischen Sockel der Steckdose
passen. Verandern Sie niemals den
Stecker. Verwenden Sie keine
Steckeradapter.

Uben Sie keine Gewalt am elektrischen
Anschlusskabel aus. Benutzen Sie
niemals das Stromkabel, um das Gerat
anzuheben, zu tragen oder den
Netzstecker zu ziehen.

Achten Sie darauf, dass das elektrische
Anschlusskabel nicht eingeklemmt oder
geknickt wird.

Lassen Sie das elektrische
Anschlusskabel nicht mit den heiflen
Oberflachen des Gerats in Berlihrung
kommen. Uberpriifen Sie den Zustand
des elektrischen Anschlusskabels.
Beschadigte oder verhedderte Kabel
erhohen die Gefahr eines Stromschlags.
Berlihren Sie den Anschlussstecker nicht
mit nassen Handen.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit einem
beschadigten Netzkabel oder Stecker.
Sollte eines der Gehause des Gerats
kaputt gehen, trennen Sie das Gerat
sofort vom Stromnetz, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
heruntergefallenist, sichtbare
Beschadigungen aufweist oder ein Leck
vorliegt.

VVerwenden Sie das Geratin einem
bellifteten Bereich.

Stellen Sie das Gerat nicht auf heif3e
Oberflachen wie Kochfelder, Gasbrenner,
Backofen oder ahnliches.

Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale,
ebene und stabile Oberflache, die fiir
hohe Temperaturen geeignet ist, fern
von anderen Warmequellen und
maoglichen Wasserspritzern.

WARNUNG: Um eine Uberhitzung zu
vermeiden, decken Sie das Gerat nicht
ab.

Dieses Gerat ist nicht fir den
AuBenbereich geeignet.

Setzen Sie das Gerat weder Regen noch
Feuchtigkeit aus. Wenn Wasser in das
Gerat eindringt, erhdht sich die Gefahr
eines Stromschlags.

BerUhren Sie nicht die erhitzten Teile des
Gerats, da dies zu Verbrennungen fiihren
kann.

GEBRAUCH UND PFLEGE

Ziehen Sie vor jedem Gebrauch das
Netzkabel des Gerats vollstandig aus.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das
Zubehor nicht ordnungsgemaf3
angebrachtist.

Benutzen Sie das Gerat nicht leer oder
ohneKorb.

Die Heif3luftfritteuse funktioniert
ausschlieBSlich mit HeiBluft. Flillen Sie den
Korb niemals mit Ol oder anderen Fetten.
Legen Sie kein Papier, Pappe, Kunststoff
oder ahnliche Materialien in die Fritteuse.
Sie kdnnen Aluminiumfolie oder
Backpapier verwenden.

Bewegen oder bewegen Sie das Gerat
nicht, wahrend es in Betrieb ist.

Um die Antihaftbeschichtungin gutem
Zustand zu halten, verwenden Sie kein
Metall oder scharfe Utensilien.
Respektieren Sie das MAX-Niveau.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
wenn es nicht verwendet wird und bevor
Sie Reinigungsarbeiten durchfiihren.
Bewahren Sie dieses Gerat au3erhalb der
Reichweite von Kindern und/oder
Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen auf.

Lagern oder transportieren Sie das Gerat
nicht, wenn es noch heif3 ist.

Lassen Sie das Gerat niemals
angeschlossen und unbeaufsichtigt.
AuBerdem wird dadurch Energie gespart
und die Lebensdauer des Gerats
verlangert.

Verwenden Sie nur Utensilien, die fiir
hohe Temperaturen geeignet sind.



Service

Jede unsachgemafie oder nicht der
Gebrauchsanweisung entsprechende
Verwendung kann zu Gefahren fihren
und zum Erléschen der Garantie und der
Haftung des Herstellers flihren.

Beschreibung
A-Digitalanzeige
B-Innengitter

C - Griff

D-Korb .

E-Knopfzum Offnen des Korbs

BEDIENFELD

1- Kartoffeln

2 - Gefrorene Kartoffeln
3 - Fleisch

4-Huhn

5-Fisch

6 —Meeresfriichte

7 - Pizza

8 - Geback

9 -Gemiuse

10 - Speck
11-Vorheiztaste

12 - Schittelanzeige

13 - Knopf -

14 - Temperatur-/Zeitwahler
15-+-Taste

16 - Warmbhaltefunktion
17 - Ein-/Aus-Taste

18 - Start-/Pause-Taste

Sollte lhr Gerdtemodell nicht Uber das
oben beschriebene Zubehor verfiigen,
koénnen Sie dieses auch separat unter
www.mellerware.com erwerben oder
sich an unseren Kundenservice wenden.

Gebrauchsanweisung

HINWEISE VOR DER VERWENDUNG
Stellen Sie sicher, dass die gesamte
Verpackung vom Produkt entfernt
wurde.

Bevor Sie das Produkt zum ersten Mal
verwenden, reinigen Sie die Teile, die mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen,
wie im Abschnitt ,Reinigung”
beschrieben.

Bei der ersten Benutzung ist es normal,
dass das Gerét einenleichten
Plastikgeruch verstromt. Der Betrieb des
Gerates wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Lassen Sie um das Gerat herum
mindestens 50 mm Platz, wenn es
verwendet werden soll.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile
horizontale Flache. Stellen Sie das Gerat
nicht auf Oberflachen, die nicht
hitzebestandig sind.

VERWENDEN

Rollen Sie das Geratekabel vor dem
Einstecken vollstandig ab.

Schlieien Sie das Gerat an das
Stromnetz an. Sobald Sie das Gerat
einstecken, ertdnt ein Piepton, der
anzeigt, dass das Gerat eingeschaltet ist
und die Ein-/Aus-Taste (17) leuchtet rot.
Um die Digitalanzeige zu aktivieren,
driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Wenn Sie die Ein-/Aus-Taste driicken,
horen Sie einen Piepton und die
Digitalanzeige schaltet sich ein.
Nehmen Sie den Korb bei gedriickter
Korboéffnungstaste (E) aus der Fritteuse,
indem Sie ihn nach au3en driicken.
Legen Sie die Lebensmittel in den Korb
oben auf dem Innengestell.

Stellen Sie den Korb mit den
Lebensmitteln wieder in die Fritteuse.
Hinweis: Das Gerat funktioniert erst,
wenn der Korb vollstandig in der
Fritteuse geschlossenist.

MANUELLER MODUS

Sobald sich die Zutaten im Korb
befinden und die Fritteuse eingeschaltet
ist, stellen Sie die Zeit und Temperatur
mit dem Temperatur-/Zeitwahler (14) ein.
Wahlen Sie die Temperatur und die Zeit
mit den +/- Tasten aus.

Drucken Sie die Start-/Pause-Taste (18),
um mit dem Garen zu beginnen.
Wahrend des Kochens kdnnen Sie die
Zeit und Temperatur andern.

Wenn Sie den Garvorgang unterbrechen
mochten, driicken Sie die Start-/Pause-
Taste.



Wenn Sie das Gerat vollstandig stoppen
mochten, driicken Sie die Ein-/Aus-
Taste. Der Bildschirm wird ausgeschaltet
und das Gerat wechselt in den Standby-
Modus.

MENUMODUS

Sobald sich die Zutatenim Korb
befinden und die Fritteuse eingeschaltet
ist, wahlen Sie das gewlinschte Menti (1-
10).

Sie kénnen die Temperatur und die Zeit
der Meniis andern.

Driicken Sie die Start-/Pause-Taste, um
mit dem Kochen zu beginnen.

Wahrend des Kochens kénnen Sie die
Zeit und Temperatur andern.

Wenn Sie den Garvorgang unterbrechen
mdchten, driicken Sie die Start-/Pause-
Taste.

Wenn Sie das Gerat vollstandig stoppen
maochten, driicken Sie die Ein-/Aus-
Taste. Der Bildschirm wird ausgeschaltet
und das Gerat wechselt in den Standby-
Modus.

HINWEISE

Am Ende des Garvorgangs gibt das Gerat
3 Pieptdne ab. Das Gerat wechseltin den
Standby-Modus.

Wenn die Fritteuse stoppt, nehmen Sie
den Korb und die darin befindlichen
Lebensmittel heraus.

Stellen Sie den Korb auf eine
hitzebestandige Oberflache.

Um die Temperatur oder die Zeit schnell
zu erhéhen/verringern, halten Sie die
Tasten +/- gedruckt.

Wahrend der Garzeit wird auf der
Digitalanzeige der Rabatt der
eingestellten Minuten und der
eingestellten Temperatur angezeigt.

Um ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen,
fiigen Sie dem Rezept etwas Ol hinzu.
WICHTIG: Drehen Sie den Korb nicht um,
da das restliche O, das am Boden
verbleibt, herausfallen kdnnte.

VORHEIZFUNKTION

Driicken Sie die VVorheiztaste (11). Das
Gerat beginnt 3 Minutenlang
aufzuheizen, bis es 190 °C erreicht.

Wenn das Gerat bereit ist, gibtes 3
Pieptdne ab.

Warmhaltefunktion

Driicken Sie die Taste (16). Sie kdnnen die
gewulnschte Temperatur einstellen. Sie
kénnen die Zeit auch auf maximal 60
Minuten einstellen.

Driicken Sie nach der Konfiguration die
Start-/Pause-Taste.

Shake-Funktion

Sie kdnnen den Korb wahrend des
Garvorgangs problemlos herausnehmen.
Die Fritteuse stoppt automatisch und
das Display schaltet sich aus. Durch den
Austausch des Korbes nimmt die
Fritteuse ihr Programm wieder auf und
setzt esfort.

SOBALD DIE NUTZUNG DES GERATS
BEENDETIST

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.
Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt
Reinigung beschrieben.

Reinigung

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
und lassen Sie es abkiihlen, bevor Sie mit
der Reinigung beginnen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten, mit ein paar Tropfen Spilmittel
getrankten Tuch und trocknen Sie es
anschlieflend ab.

VVerwenden Sie zum Reinigen des Gerats
keine Lésungsmittel, Produkte mit
saurem oder basischem pH-Wert wie
Bleichmittel oder Scheuermittel.
Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten und stellen Sie
es auch nicht unter flieBenden
Wasserhahn.

Es wird empfohlen, das Gerat regelmafig
zu reinigen und Speisereste zu entfernen.
Wenn das Gerat nichtin einem guten
Sauberkeitszustand gehalten wird, kann
sich seine Oberflache verschlechtern,
was die Nutzungsdauer des Gerats
unweigerlich beeintrachtigen und zu
einer gefahrlichen Situation flihren kann.
Lagern Sie die Fritteuse nicht, wenn sie
heif3 oder feucht ist.



Anomalien und Reparatur
Im Falle einer Panne kontaktieren Sie
bitte unser Kundenservice-Team per
Webchat (Montag bis Freitag von 9:00
bis 18:00 Uhr) oder per E-Mail an
hi@mellerware.com.

Flir EU-Versionendes
Produkts und/oder ggdf.in
lhrem Land:

PRODUKT6K9LOGIE UND
RECYCLINGFAHIGKEIT

Die Materialien, aus denen die
Verpackung dieses Gerats besteht, sind
in ein Sammel-, Klassifizierungs- und
Recyclingsystemintegriert. Wenn Sie
diese entsorgen méchten, kdnnen Sie fur
jede Materialart die entsprechenden
oOffentlichen Behalter nutzen.

Das Produkt ist frei von Konzentrationen
von Stoffen, die als umweltschadlich
angesehen werden kénnen.

i

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das
Produkt, wenn Sie es entsorgen
maochten, nach Ablauf seiner
Lebensdauer auf geeignete Weise bei
einem Abfallentsorgungsunternehmen
abgeben missen, das fir die selektive
Sammlung von Elektro-und
Elektronikaltgeraten (WEEE) zugelassen
ist.

Dieses Gerat entspricht der
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU,
der Richtlinie 2014/30/EU zur
elektromagnetischen Vertraglichkeit, der
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung
der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikgeraten und der Richtlinie
2009 /125/EG liber Okodesign-
Anforderungen fir
energieverbrauchsrelevante Produkte.

Garantie und technische
Unterstiitzung

Dieses Produkt genief3t die Anerkennung
und den Schutz der gesetzlichen
Garantie gemaf der geltenden
Gesetzgebung. Um lhre Rechte oder
Interessen geltend zu machen, miissen
Sie sich an einen unserer offiziellen
technischen Kundendienste wenden.
Den nachstgelegenen finden Sie tber
den folgenden Weblink:
www.mellerware.com

Sie kdnnen entsprechende
Informationen auch anfordern, indem Sie
uns unter der am Ende dieses Handbuchs
aufgefihrten Telefonnummer
kontaktieren. Sie kbnnen diese
Bedienungsanleitung undihre
Aktualisierungen unter
www.mellerware.com herunterladen.



Empfehlungstabelle

Speisekarte Temperatur Zeit Shake
Kartoffel 200°C 20 Minuten Ja
E::gfrf‘z?f 200°C 18 Minuten Ja
Fleisch 180 °C 8 Minuten -
Huhn 180 °C 16 Minuten -
Fisch 200°C 15 Minuten -
Meeresfriichte 180 °C 10 Minuten Ja
Pizza 200°C 9 Minuten -
SuBwaren 180 °C 14 Minuten -
Gemduse 150°C 10 Minuten Ja
Speck 180°C 5 Minuten -




Fehlerbehebung

Problem

Lésung

Das Gerat funktioniert

Uberpriifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaf an das
Stromnetz angeschlossen ist.

nicht.

Uberpriifen Sie, ob der Korb richtig im Gerét platziert ist.

Das Essen ist nicht
ausreichend gekocht.

Der Korb sollte nicht bis zum Maximum gefillt sein. Geben Sie
eine kleinere Menge ein.

Erh6éhen Sie die Temperatur und/oder die Garzeit.

Das Essen wird nicht
gleichméfig gegart.

Sollten sich die Lebensmittel angesammelt haben, nehmen
Sie den Korb aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn.

Das Essen ist nach
dem Garen nicht
knusprig genug.

Vor dem Kochen eine kleine Menge Ol aufspriihen oder
hinzufliigen.

Beim ersten Gebrauch kann es vorkommen, dass die Fritteuse
etwas weilen Rauch erzeugt, das ist normal.

Weifler Rauch kommt
aus der Fritteuse

Stellen Sie sicher, dass der Korb sauber ist und keine
eingebetteten Lebensmittel vorhanden sind.

Beim Kochen von fetthaltigen Speisen dringt Olin den
AuBentopf ein. Dieses Ol kann weiflen Rauch erzeugen und
die Kérbe sind mdglicherweise heier als gewdhnlich. Dies ist
normal und sollte das Kochen nicht beeintrachtigen.

Aus der Fritteuse
kommt schwarzer
Rauch

Trennen Sie die Fritteuse sofort vom Netz. Méglicherweise
brennt das Essen. Warten Sie, bis es abgekuhlt ist, bevor Sie
die Kérbe herausnehmen und reinigen.

Fehlercode E1

Kontaktieren Sie den technischen Support, indem Sie eine E-
Mail an hi@mellerware.com senden oder Uber den Chat auf
der Website www.mellerware.com

Fehlercode E2

Kontaktieren Sie den technischen Support, indem Sie eine E-
Mail an hi@mellerware.com senden oder Uber den Chat auf
der Website www.mellerware.com




(Tradotto dalle istruzioni originali)

Gentile cliente, La ringraziamo per aver
deciso diacquistare un prodotto a
marchio Mellerware.

La sua tecnologia, design e funzionalita,
insieme al fatto che supera i piu severi
standard di qualita, ti garantiranno totale
soddisfazione perlungo tempo.

Suglgelgi menti e avvertenze
perlasicurezza

Sipregadileggere
attentamente questo
libretto diistruzioni prima di
utilizzare I'apparecchio e di
conservarlo per future
consultazioni. La mancata
osservanza e il mancato
rispetto di queste istruzioni
puo provocare unincidente.

Prima del primo utilizzo
pulire tutte le parti del
prodotto che potrebbero
venire a contatto con gli
alimenti, procedendo come
indicato nella sezione pulizia.

Questo apparecchio pud
essere utilizzato da persone
che non hanno familiarita
conil suo utilizzo, disabili o
bambini di eta superiorea 8
anni, purchélo facciano
sotto supervisione o abbiano
ricevuto formazione sull'uso
sicuro dell'apparecchio e ne
comprendanoi pericoli
connessi.

Tenereil dispositivo e la sua
connessione di rete fuori
dalla portata dei bambini di
etainferiore a 8 anni.

| bambini non devono
effettuare operazioni di
pulizia © manutenzione
sull'apparecchio se non
hanno piu di8 annie sono
sorvegliati da un adulto.

Questo dispositivo non & un
giocattolo. | bambini devono
essere sorvegliati per
assicurarsi che non giochino
conl'apparecchio.

Non utilizzare 'apparecchio
associatoad un
programmatore, timer o
altro dispositivo che collega
l'apparecchio
automaticamente.

Seil cavo dialimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal
Suo servizio post-vendita o
da personale qualificato per
evitare pericoli.

uesto apparecchio &

estinato esclusivamente
all'uso domesticoenona
quello professionale o
industriale.

é ATTENZIONE, superficie
calda.



Prima di collegare I'apparecchio alla rete
elettrica verificare chela tensione
indicata sulla targhetta corrisponda alla
tensione direte.

Collegail dispositivo a una presa di
corrente che supportialmeno 10 A.

La spina del dispositivo deve
corrispondere alla base elettrica della
presa. Non modificare maila spina. Non
utilizzare adattatori per prese.

Non forzare il cavo di collegamento
elettrico. Non utilizzare mai il cavo
elettrico per sollevare, trasportare o
scollegare I'apparecchio.

Nonlasciare che il cavo di collegamento
elettrico rimanga intrappolato o piegato.
Nonlasciare che il cavo di collegamento
elettrico vengaa contattoconle
superfici calde dell'apparecchio.
Controllarelo stato del cavo di
collegamento elettrico. | cavi
danneggiati o aggrovigliatiaumentanoiil
rischio di scosse elettriche.

Non toccare la spina di collegamento
conle mani bagnate.

Non utilizzare I'apparecchio con un cavo
di alimentazione o una spina danneggiati.
In caso di rottura di uno qualsiasi degli
involucri dell'apparecchio, scollegare
immediatamente l'apparecchio dalla rete
elettrica per evitare la possibilita di
subire una scossa elettrica.

Non utilizzare I'apparecchio se & caduto,
se presenta segni visibili di danni o se
sono presenti perdite.

Utilizzare il dispositivoin un'area
ventilata.

Non posizionare l'apparecchio su
superfici calde come piani cottura,
fornelli a gas, forni o simili.

Posizionare I'apparecchio su una
superficie orizzontale, piana, stabile,
adatta a resistere alle alte temperature,
lontano da altre fonti di calore e da
possibili schizzi d'acqua.

ATTENZIONE: Per evitare il
surriscaldamento, non coprire
l'apparecchio.

Questo apparecchio non € adatto per
T'uso esterno.

Non esporre il dispositivo alla pioggiao a
condizioni umide. L'ingresso di acqua

nell'apparecchio aumenta il rischio di
scosse elettriche.

Non toccare le parti riscaldate
dell'apparecchio poiché potrebbero
causare ustioni.

USOECURA

Prima di ogni utilizzo, estendere
completamente il cavo di alimentazione
del dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo se i suoi
accessori non sono fissati
correttamente.

Non utilizzare I'apparecchio vuoto o
senza cestello.

La friggitrice funziona solo con aria calda.
Non riempire mai il cestello con olio o
qualsiasi altro tipo di grasso.

Non aggiungere carta, cartone, plastica o
materiali simili all'interno della friggitrice.
E possibile utilizzare un foglio di alluminio
o carta da forno.

Non spostare o spostare il dispositivo
mentre & in funzione.

Per mantenere in buono stato il
trattamento antiaderente, non utilizzare
utensili metallici o affilati.
Rispettareillivello MAX.

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica quando non viene utilizzato e
prima di effettuare qualsiasi operazione
di pulizia.

Conservare questo apparecchio fuori
dalla portata dei bambini e/o delle
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di
esperienza e conoscenza.

Non riporre o trasportare 'apparecchio
se éancora caldo.

Non lasciare mai il dispositivo collegato e
incustodito. Risparmiera anche energia e
prolunghera la vita del dispositivo.
Utilizzare solo utensili adatti a resistere
alle alte temperature.

Servizio

Qualsiasi uso improprio o difforme dalle
istruzioni perT'uso pud comportare
pericoli, invalidandola garanziaela
responsabilita del produttore.



Descrizione

A-Display digitale
B-Grigliainterna
C-Maniglia

D-Cestello

E - Pulsante apertura cestello

PANNELLO DICONTROLLO

1- Patate

2 - Patate congelate

3-Carne

4 -Pollo

5-Pesce

6 - Fruttidi mare

7 - Lapizza

8 - Pasticceria

9 -Verdure

10 - Pancetta

11 - Tasto preriscaldamento

12 - Indicatore di scuotimento

13 - Pulsante -

14 - Selettore temperatura/tempo

15 - Pulsante +

16 - Funzione mantenimento in caldo
17 - Tasto di accensione/spegnimento
18 - Tasto avvio/pausa

Se il modello del tuo dispositivo non
dispone degli accessori sopra descritti,
questi possono anche essere acquistati
separatamente su www.mellerware.com
o contattando il nostro team di
assistenza clienti.

Istruzioni perl'uso

NOTE PRIMA DELL'USO

Assicurarsi che tutto I'imballaggio sia
stato rimosso dal prodotto.

Prima di utilizzare il prodotto perla prima
volta, pulire le parti a contatto con gli
alimenti come descritto nella sezione
Pulizia.

Durante il primo utilizzo € normale cheil
dispositivo emani unleggero odore di
plastica. Cio non influisce sul
funzionamento del dispositivo.
Lasciare uno spazio minimo di 50 mm
attorno all'apparecchio quando deve
essere utilizzato.

Posizionare il dispositivo su una
superficie orizzontale stabile. Non
posizionare il dispositivo su superfici che
non resistono al calore.

UTILIZZO

Srotolare completamente il cavo del
dispositivo prima di collegarlo.
Collegareil dispositivo alla rete elettrica.
Non appena si collega I'apparecchio si
sente un segnale acustico che indica che
l'apparecchio & acceso el pulsante di
accensione/spegnimento (17) siillumina
dirosso. Per attivare il display digitale,
premere il pulsante on/off.

Quando si preme il pulsante di
accensione/spegnimento si sente un
segnale acustico el display digitale si
accende.

Conil pulsante apertura cestello (E)
premuto, estrarre il cestello dalla
friggitrice spingendolo verso I'esterno.
Posizionare il cibo all'interno del cestello,
soprala grigliainterna.

Riposizionare il cestello conil cibo nella
friggitrice.

Nota: L'apparecchio non funziona finché
il cestello non & completamente chiuso
all'interno della friggitrice.

MODALITA MANUALE

Una volta inseriti gli ingredienti nel
cestello e accesa la friggitrice, regolare il
tempo elatemperatura utilizzando il
selettore temperatura/tempo (14).
Selezionare la temperatura el'ora tramite
ipulsanti +/-.

Premere il pulsante avvio/pausa (18) per
avviarela cottura.

Durante la cottura & possibile modificare
iltempo elatemperatura.

Se vuoi mettere in pausala cottura, premi
il pulsante avvio/pausa.

Se desideri spegnere completamenteil
dispositivo, premiil pulsante di
accensione/spegnimento. Lo schermo si
spegnera e il dispositivo entrerain
modalita standby.

MODALITA MENU

Una voltainseriti gli ingredienti nel
cestello e accesalla friggitrice,
selezionare il menu desiderato (1-10).



E possibile modificare 1a temperatura e
l'orario dei menu.

Premere il pulsante avvio/pausa per
iniziarela cottura.

Durante la cottura € possibile modificare
iltempo elatemperatura.

Se vuoi mettere in pausa la cottura, premi
il pulsante avvio/pausa.

Se desideri spegnere completamenteil
dispositivo, premiil pulsante di
accensione/spegnimento. Lo schermo si
spegnera el dispositivo entrerain
modalita standby.

NOTE

Altermine della cottural'apparecchio
emette 3 segnali acustici. Il dispositivo
entra in modalita standby.

Quando la friggitrice si ferma, togliere il
cestello eil cibo al suointerno.
Posizionare il cestello su una superficie
resistente al calore.

Per aumentare/diminuire rapidamentela
temperatura oiltempo, tenere premutii
pulsanti +/-.

Durante il tempo di cottura sul display
digitale appariralo sconto dei minuti
impostati e della temperaturaimpostata.
Per ottenere un risultato pili croccante
aggiungere alla ricetta un filo d'olio.
IMPORTANTE: Non capovolgereil
cestello poiché'olio residuo che rimane
sul fondo potrebbe fuoriuscire.

FUNZIONE PRERISCALDAMENTO
Premere il pulsante di preriscaldamento
(11). h dispositivo iniziera a riscaldarsi per
3 minuti, fino araggiungere i 190°C.
Quando il dispositivo sara pronto
emettera 3 bip.

MANTENERE LA FUNZIONE CALDO
Premere il pulsante (16). E possibile
regolare latemperatura desiderata. E
inoltre possibile impostare il tempo fino
a un massimo di 60 minuti.

Una volta configurato, premereil
pulsante avvio/pausa.

FUNZIONE AGITAZIONE

Puoi rimuovere il cestello a meta cottura
senza alcun problema. La friggitrice si
ferma automaticamente el display si
spegne. Sostituendoil cestellola
friggitrice riprende e prosegue il suo
programma.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DEL DISPOSITIVO

Scollegare il dispositivo dalla rete
elettrica.

Pulire il dispositivo come descritto nella
sezione pulizia.

Pulizia

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica elasciarlo raffreddare prima di
iniziare qualsiasi operazione di pulizia.
Pulisci il dispositivo con un panno umido
imbevuto di qualche goccia di
detergente e asciugalo una volta
terminato.

Non utilizzare solventi, prodotti con pH
acido o basico come candeggina, né
prodotti abrasivi per pulire il dispositivo.
Nonimmergere il dispositivoinacqua o
altro liquido, né posizionarlo sottoiil
rubinetto aperto.

Si consiglia di pulire regolarmente
l'apparecchio e di rimuovere i resti di
cibo.

Sel'apparecchio non viene mantenutoin
buono stato di pulizia, 1a sua superficie
potrebbe degradarsi e compromettere
inesorabilmente la vita utile
dell'apparecchio e portareauna
situazione pericolosa.

Non riporre 1a friggitrice quando € calda
oumida.

Anomalie e riparazioni

In caso di guasto, contatta il nostro
servizio clienti tramite chat web (dal
lunedi al venerdi dalle 9:00 alle 18:00) o
inviando un'e-maila
hi@mellerware.com.



Perle versioni UE del
prodotto e/o se applicabile
neltuo Paese:

ECOLOGIA E RICICLABILITA DEL
PRODOTTO

| materiali che compongono
T'imballaggio di questo dispositivo sono
integratiin un sistema diraccolta,
classificazione e riciclaggio. Se vuoi
smaltirli puoi utilizzare gli appositi
contenitori pubbilici per ogni tipologia di
materiale.

Il prodotto & esente da concentrazioni di
sostanze che possono essere
considerate dannose perl'ambiente.

B

Questo simbolo significa che, se si
desidera smaltire il prodotto, una volta
esauritala sua vita, & necessario
depositarlo con mezzi adeguati nelle
mani di un gestore di rifiuti autorizzato
alla raccolta differenziata dei Rifiuti di
Apparecchiature Elettriche ed
Elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva 2014/35/UE sulla Bassa
Tensione, alla Direttiva 2014/30/UE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, alla
Direttiva 2011/65/UE sulle restrizioni
sull'uso di determinate sostanze
pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche e alla Direttiva
2009 /125/CE sui requisiti di
progettazione ecocompatibile
applicabili ai prodotti connessi
all'energia.

Garanzia e assistenza

tecnica

Questo prodotto gode del
riconoscimento e della tutela della
garanzia legale secondo la normativa
vigente. Per far valere i tuoi diritti o
interessi devi rivolgerti a uno qualsiasi
dei nostri servizi di assistenza tecnica
ufficiale. E possibile trovare quello pil
vicino accedendo al seguente
collegamento Web:
www.mellerware.com

Einoltre possibile richiedere
informazioni correlate contattandoci al
numero di telefono riportato alla fine di
questo manuale. E possibile scaricare
questo manuale diistruzioni e i suoi
aggiornamenti su www.mellerware.com.



Tabella delle raccomandazioni

Menu Temperatura Tempo Scuotere
Patata 200°C 20 minuti Si
Patate congelate 200°C 18 minuti Si
Carne 180°C 8 minuti -
Pollo 180°C 16 minuti -
Pescare 200°C 15 minuti -
Frutti di mare 180°C 10 minuti Si
Pizza 200°C 9 minuti -
Confetteria 180°C 14 minuti -
Verdure 150°C 10 minuti Si
Bacon 180°C 5 minuti -




Risoluzione dei problemi

Problema

Soluzione

Verificare che il dispositivo sia correttamente collegato
alla rete elettrica.

11 dispositivo non funziona.

Verificare che il cestello sia posizionato correttamente
all'interno dell'apparecchiatura.

Il cibo non € abbastanza
cotto.

11 cestino non deve essere riempito al massimo. Metti
una quantita minore.

Aumentare la temperatura e/o il tempo di cottura.

11 cibo non viene cotto in
modo uniforme.

Se il cibo rimane ammucchiato, togliere il cestello
dall'apparecchio e agitare.

Il cibo non &
sufficientemente

croccante dopo la cottura.

Spruzzare o aggiungere una piccola quantita di olio
prima della cottura.

Dalla friggitrice esce fumo
bianco

La friggitrice potrebbe produrre un po' di fumo bianco
durante il primo utilizzo, questo & normale.

Assicurarsi che il cestello sia pulito e che non vi siano
residui di cibo.

La cottura di cibi grassi causera la fuoriuscita di olio nella
padella esterna. Questo olio potrebbe produrre fumo
bianco e i cestelli potrebbero essere pil caldi del solito.
Questo & normale e non dovrebbe influenzare 1a cottura.

Dalla friggitrice esce fumo
nero

Scollegare immediatamente la friggitrice. Il cibo
potrebbe bruciare. Attendere che si raffreddi prima di
togliere i cestelli e pulirli.

Codice errore E1

Contatta il servizio di supporto tecnico inviando una
email a hi@mellerware.com o tramite la chat sul sito
www.mellerware.com

Codice errore E2

Contatta il servizio di supporto tecnico inviando una
email a hi@mellerware.com o tramite la chat sul sito
www.mellerware.com




m (Przettumaczone z oryginalnych instrukciji)

Szanowny Kliencie, Dzigkujemy, ze
zdecydowates sie na zakup produktu
marki Mellerware.

Jego technologia, designi
funkcjonalno$¢ w potgczeniu ztym, ze
przewyzsza najsurowsze standardy
jakosciowe, zapewnig Paristwu pelna
satysfakcje przez dtugi czas.

Wskazéwkiiostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia
prosimy o dokladne
zapoznanie si€ z niniejsza
instrukcjg obstugii

zachowanie jej na przysztosc.

Nieprzestrzeganiei
nieprzestrzeganie tych

instrukcji moze
spowodowac wypadek.

Przed pierwszym uzyciem
nalezy oczyscic wszystkie
czgsci produktu, ktore mogg
miec kontakt z zywnoscig,
postepujgc zgodnie z
opisem w rozdziale
dotyczgcym czyszczenia.

Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby
niezaznajomione zjego
obstugg, osoby
niepetnosprawne lub dzieci
powyzej 8 roku zycia, pod
warunkiem, ze robig to pod
nadzorem lub zostaty
Brzeszkolone w zakresie
ezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i rozumiejg
zwigzane ztym
niebezpieczenstwa.

Trzymaj urzadzenieijego
polgczenie sieciowe poza
zasiegiem dzieci ponizej 8
roku zycia.

Dzieci nie powinny
wykonywac czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem
lub konserwacjg urzadzenia,
chyba ze ukonczyty 8 rok
zyciaiznajdujgsigpod
nadzorem osoby doroslej.

To urzagdzenie nie jest
zabawka. Dzieci nalezy
nadzorowac, aby miec
PEewnosc, ze nie bawig sig
urzgdzeniem.

Nie uzywaj urzgdzenia
powigzanegoz
1programatorem, timerem |
ub innym urzgdzeniem, ktore
automatycznielgczy sie z
urzadzeniem.

Jesli przewdd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, jego serwis
posprzedazny lub podobnie
wykwalifikowany personel,
aby uniknac zagrozenia.

To urzadzenie jest
przeznaczone wytgcznie do
uzytku domoweqgo, a nie do
uzytku profesjonalnegolub
przemystowego.

é UWAGA, goraca
powierzchnia.



Przed podigczeniem urzadzenia do sieci
nalezy sprawdzi¢, czy napiecie podane na
tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu sieciowemu.

Podtacz urzadzenie do gniazdka
elektrycznego obstugujgcego co
najmniej 10 amperdw.

Wtyczka urzadzenia musi pasowac do
podstawy elektrycznej gniazdka. Nigdy
nie modyfikuj wtyczki. Nie uzywaj
adapterow wtyczek.

Nie nalezy na site wywierac nacisku na
przewdd elektryczny. Nigdy nie uzywaj
przewodu elektrycznego do
podnoszenia, przenoszenia lub
odigczania urzagdzenia od zasilania.

Nie pozwd], aby elektryczny kabel
przytaczeniowy zostat przytrzasniety lub
pomarszczony.

Nie pozwd], aby elektryczny kabel
przylgczeniowy zetknat sie z gorgcymi
powierzchniami urzagdzenia. Sprawdz
stan elektrycznego kabla
przylgczeniowego. Uszkodzone lub
splatane przewody zwiekszajg ryzyko
porazenia pragdem.

Nie dotykaj wtyczki przytgczeniowej
mokrymi rekami.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym lub wtyczka.
Jezeli ktdrakolwiek obudowa urzadzenia
ulegnie uszkodzeniu, nalezy natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie od sieci, aby uniknaé
ryzyka porazenia pragdem.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli zostato
upuszczone, jesli widoczne sg oznaki
uszkodzenia lub jesli nastgpit wyciek.
Uzywaj urzadzenia w wentylowanym
pomieszczeniu.

Nie umieszczaj urzadzenia na goracych
powierzchniach, takich jak ptyty
grzewcze, palniki gazowe, piekarniki itp.
Umie$¢ urzadzenie na poziomej, ptaskiej,
stabilnej powierzchni, odpowiedniej do
wytrzymania wysokich temperatur, zdala
od innych zrédet ciepla i ewentualnych
rozpryskow wody.

OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ przegrzania,
nie zakrywaj urzadzenia.

To urzadzenie nie nadaje sie do uzytku na
zewnatrz.

Nie wystawiaj urzgdzenia na dziatanie
deszczu lub wilgoci. Dostanie sie wody
do urzadzenia zwigksza ryzyko porazenia
pradem.

Nie dotykaj nagrzanych czesci
urzadzenia, gdyz moze to spowodowad
oparzenia.

UZYWANIE I PIELEGNACJA

Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie
rozciggna¢ przewdd zasilajacy
urzgdzenia.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego
akcesoria nie sg prawidtowo
zamocowane.

Nie uzywaj urzadzenia pustego lub bez
kosza.

Frytownica dziala wylacznie zgorgcym
powietrzem. Nigdy nie napetniaj kosza
olejem aniinnym smarem.

Nie wkiadac¢ do frytownicy papieru,
kartonu, tworzyw sztucznych ani
podobnych materiatdw. Mozna uzy¢ folii
aluminiowej lub papieru do pieczenia.
Nie przesuwaj ani nie przesuwaj
urzgdzenia podczas jego pracy.

Aby utrzymac powloke nieprzywierajgca
w dobrym stanie, nie uzywaj metalowych
ani ostrych przyboréw kuchennych.
Szanuj poziom MAX.

Odtacz urzgdzenie od sieci, gdy nie jest
uzywane i przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci czyszczenia.
Przechowuj to urzadzenie poza zasiegiem
dzieciiflub oséb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze braku
dos$wiadczenia i wiedzy.

Nie przechowuj ani nie transportuj
urzadzenia, jesli jest jeszcze gorace.
Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia
podigczonego i bez nadzoru. Pozwoli to
réwniez zaoszczedzi¢ energie i
przedtuzy¢ zywotnos¢ urzadzenia.
Uzywaj wylgcznie naczyn odpornych na
wysokie temperatury.

Praca

Kazde niewtasciwe uzycie lub uzycie
niezgodne zinstrukcjg obstugi moze
prowadzi¢ do zagrozenia, utraty
gwarancji i odpowiedzialnosci
producenta.



Opis

A-Wyswietlacz cyfrowy

B - Kratka wewnetrzna
C-Uchwyt

D-Kosz

E - Przycisk otwierania kosza

PANEL STEROWANIA
1-Ziemniaki

2 - Mrozone ziemniaki

3 - Migso

4 - Kurczak

5-Ryba

6 - Owoce morza

7 - Pizza

8 - Ciasto

9 - Warzywa

10 - Bekon

11 - Przycisk podgrzewania

12 - Wskaznik wstrzasniecia

13 - Przycisk -

14 - Przelgcznik temperatury/czasu
15 - Przycisk +

16 - Funkcja utrzymywania ciepla
17 - Przycisk wigczania/wytaczania
18 - Przycisk Start/Pauza

Jesli Twoj model urzagdzenia nie jest
WYypOsazony w opisane powyzej
akcesoria, mozna je rowniez kupi¢
0sobno na stronie www.mellerware.com
lub kontaktujac sig z naszym Dzialem
Obstugi Klienta.

Instrukcje uzytkowania

UWAGI PRZED UZYCIEM

Upewnij sig, ze z produktu usunieto cate
opakowanie.

Przed pierwszym uzyciem produktu
nalezy oczysci¢ czesci majgce kontakt z
zywnoscig zgodnie z opisem w rozdziale
Czyszczenie.

Podczas pierwszego uzycia normalnym
zjawiskiem jest wydzielanie przez
urzadzenie lekkiego zapachu plastiku. Nie
ma to wplywu na dzialanie urzadzenia.
Kiedy urzadzenie ma by¢ uzywane, nalezy
pozostawic¢ wokdt niego co najmniej 50
mm wolnej przestrzeni.

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej
powierzchni. Nie umieszczaj urzadzenia
na powierzchniach, ktére nie sg odporne
na ciepto.

Uzywaé

Przed podiaczeniem catkowicie rozwin
kabel urzagdzenia.

Podiacz urzadzenie do sieci elektryczne;.
Po podiaczeniu urzadzenia do sieci
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, ktéry
0znacza, ze urzagdzenie jest wigczone, a
przycisk wigczania/wytgczania (17) $wieci
sie na czerwono. Aby wigczy¢
wyswietlacz cyfrowy, nacisnij przycisk
wigczania/wylgczania.

Po nacisnieciu przycisku
wlgczania/wytaczania stychac sygnat
dzwiekowy i wigcza sie wyswietlacz
cyfrowy.

Przy wcisnietym przycisku otwierania
kosza (E) wyjmij kosz z frytownicy,
wypychajac go na zewnatrz.

Umies¢ zywno$¢ w koszu, na gornej
potce wewnetrznej.

W16z kosz z zywnoscig z powrotem do
frytownicy.

Uwaga: Urzadzenie nie bedzie dziatad,
dopoki kosz wewnatrz frytownicy nie
zostanie catkowicie zamkniety.

TRYBRECZNY

Gdy skladniki znajda sig w koszu i
wlgczysz frytownice, ustaw czas i
temperatureg za pomocy przetgcznika
temperatura/czas (14).

Za pomoca przyciskéw +/- wybierz
temperatureiczas.

Nacisnij przycisk start/pauza (18), aby
rozpocza¢ gotowanie.

Podczas gotowania mozesz
modyfikowac czas i temperature.

Jesli chcesz wstrzymac gotowanie,
nacisnij przycisk start/pauza.

Jedli chcesz catkowicie zatrzymad
urzadzenie, nacisnij przycisk
wlgczania/wylgczania. Ekran wylgczy sieg, a
urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.

TRYB MENU

Gdy skladniki znajda sie w koszu, a
frytownica jest wigczona, wybierz zadane
menu (1-10).



Mozna modyfikowadé temperature i czas
menu.

Nacisnij przycisk start/pauza, aby
rozpoczaé gotowanie.

Podczas gotowania mozesz
modyfikowac czas i temperature.

Jesli chcesz wstrzymac gotowanie,
nacisnij przycisk start/pauza.

Jesli chcesz catkowicie zatrzymac
urzadzenie, naciénij przycisk
wilgczania/wylgczania. Ekran wylgczy sig, a
urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.

NOTATKI

Po zakonczeniu gotowania urzagdzenie
wyemituje 3 sygnaty dzwiekowe.
Urzadzenie przechodzi w tryb gotowosci.
Gdy frytownica sie zatrzyma, wyjmij koszi
zywno$é¢ znajdujaca sie w srodku.
Umiesc¢ kosz na powierzchni odpornej na
cieplo.

Aby szybko zwigkszy¢/zmniejszy¢
temperature lub czas, nacisnij i
przytrzymaj przyciski +/-.

W trakcie gotowania na wyswietlaczu
cyfrowym pojawi sie rabat ustawionych
minut i ustawiona temperatura.

Aby uzyskac bardziej chrupiacy efekt,
dodaj do przepisu odrobing oleju.
WAZNE: Nie przewracaj kosza, gdyz
pozostaly na dnie olej moze wypasc.

FUNKCJA PODGRZEWANIA

Nacisnij przycisk podgrzewania (11).
Urzadzenie zacznie sie nagrzewac przez 3
minuty, az osiggnie 190°C.

Gdy urzadzenie bedzie gotowe,
wyemituje 3 sygnaty dzwiekowe.

FUNIKKCJA Utrzymuj cieplo

Nacisnij przycisk (16). Mozna ustawi¢
zadana temperaturg. Mozna takze
ustawic czas na maksymalnie 60 minut.
Po skonfigurowaniu nacisnij przycisk
start/pauza.

FUNKCJA WSTRZASNIECIA

Kosz mozna bez problemu wyjac w
trakcie gotowania. Frytownica zatrzyma
sie automatycznie, a wyswietlacz wylgczy
sie. Po wymianie kosza frytownica
wznawia i kontynuuje swoj program.

PO ZAKONCZENIU URZADZENIA
Odlacz urzadzenie od sieci elektrycznej.
Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem w
czesci dotyczacej czyszczenia.

Czyszczenie

Odlacz urzadzenie od siecii poczekaj, az
ostygnie przed przystgpieniem do
czyszczenia.

Urzadzenie czysci¢ wilgotng szmatka
nasgczong kilkoma kroplami detergentu,
a po zakonczeniu wysuszyé.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy
uzywac rozpuszczalnikow, produktéw o
kwasnym lub zasadowym pH, takich jak
wybielacze, ani produktéw sciernych.
Nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie lub
innym plynie, ani nie umieszczaj go pod
biezagca woda.

Zaleca sig regularne czyszczenie
urzgdzenia i usuwanie resztek jedzenia.
Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszczeniu i
nieubtaganie wptyna¢ na zywotnosc
urzadzenia i doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacji.

Nie przechowuj frytkownicy, gdy jest
goraca lub wilgotna.

Anomalieinaprawa

W przypadku awarii prosimy o kontakt z
naszym dziatem obstugi klienta za
posrednictwem czatu internetowego (od
poniedziatku do pigtku w godzinach
9:00-18:00) lub wysytajac wiadomosé e-
mail na adres hi@mellerware.com.



W przypadku wersji
produktu przeznaczonych
dla UE i/lub, jeslimato
zastosowanie w Twoim
kraju:

EKOLOGIA PRODUKTU I RECYKLING
Materialy tworzace opakowanie tego
urzadzenia s zintegrowane z systemem
zbidrki, Klasyfikacji i recyklingu. Jesli
chceszje wyrzuci¢, mozesz skorzystac z
odpowiednich pojemnikéw publicznych
dla kazdego rodzaju materiatu.

Produkt jest wolny od stezen substancii,
ktére mozna uznac za szkodliwe dla
$rodowiska.

B

Ten symbol oznacza, ze jesli chcesz
wyrzucic¢ produkt po uplywie jego okresu
przydatnosci do uzytku, musisz go oddaé
w odpowiedni sposdb podmiotowi
zajmujgcemu sie odpadami
upowaznionym do selektywnej zbidrki
zuzytego sprzetu elektrycznegoii
elektronicznego (WEEE).

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa
2014/35/UE w sprawie niskiego napiecia,
dyrektywa 2014/30/UE w sprawie
kompatybilnosci elektromagnetycznej,
dyrektywa 2011/65/UE w sprawie
ograniczen stosowania niektérych
substanciji niebezpiecznych w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym oraz
dyrektywa 2009 /125/WE w sprawie
wymogow dotyczacych ekoprojektu
majacych zastosowanie do produktdw
zwigzanych z energia.

Gwarancjaipomoc

techniczna

Produkt ten cieszy sie uznaniemi
ochrong gwarancji prawnej zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. Aby
dochodzi¢ swoich praw lub intereséw,
nalezy zwrdcic sie do jednego z naszych
oficjalnych punktéw pomocy
technicznej. Najblizszy mozna znalez¢,
korzystajac z nastepujacegolgcza
internetowego: www.mellerware.com

Mozesz takze poprosi¢ o powigzane
informacje, kontaktujac sie znami pod
numerem telefonu podanym na koncu tej
instrukcji. Niniejsza instrukcja obstugii jej
aktualizacje mozna pobra¢ pod adresem
www.mellerware.com.



Tabela rekomendacji

Menu Temperatura Czas Potrzasnaé
ziemniak 200°C 20 minut Tak
mrozone ziemniaki 200°C 18 minut Tak
Miegso 180°C 8 minut -
Kurczak 180°C 16 minut -
Ryba 200°C 15 minut -
owoce morza 180°C 10 minut Tak
Pizza 200°C 9 minut -
Wyroby cukiernicze 180°C 14 minut -
Warzywa 150°C 10 minut Tak
Boczek 180°C 5 minut -




Rozwigzywanie probleméw

Problem

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Sprawdz czy urzadzenie jest prawidtowo podtgczone do
sieci elektrycznej.

Sprawdz, czy kosz jest prawidtowo umieszczony
wewnatrz urzadzenia.

Jedzenie nie jest
wystarczajgco ugotowane.

Kosza nie nalezy napetnia¢ do maksimum. Umies¢
mniejszg ilos¢é.

Zwiegksz temperature i/lub czas gotowania.

Jedzenie nie jest
rownomiernie ugotowane.

Jesli zywnos¢ nadal gromadzi sie w stosach, wyjmij kosz
z urzadzenia i potrzasnij.

Jedzenie po ugotowaniu
nie jest wystarczajgco
chrupiace.

Przed smazeniem spryskaj lub dodaj niewielka ilos¢
oleju.

Z frytownicy wydobywa sie
bialy dym

Podczas pierwszego uzycia frytownica moze wytwarzac
niewielka ilo$¢ biatego dymu, jest to normalne.

Upewnij sig, ze kosz jest czysty i nie ma w nim wbitego
jedzenia.

Gotowanie ttustych potraw spowoduje przedostanie sie
oleju do zewnetrznej miski. Olej moze wytwarzac¢ biaty
dym, a kosze moga by¢ bardziej gorace niz zwykle. Jest
to normalne i nie powinno mie¢ wplywu na gotowanie.

Z frytownicy wydobywa sie
czarny dym

Natychmiast odigcz frytownice od pradu. Jedzenie
moze sie pali¢. Przed wyjeciem koszy i ich czyszczeniem
nalezy poczekac, az ostygnie.

Kod bledu E1

Skontaktuj sig z dziatem pomocy technicznej, wysytajac
wiadomo$¢ e-mail na adres hi@mellerware.com lub za
posrednictwem czatu na stronie internetowej
www.mellerware.com

Kod btedu E2

Skontaktuj sie z dzialem pomocy technicznej, wysylajac
wiadomos$¢ e-mail na adres hi@mellerware.com lub za
posrednictwem czatu na stronie internetowej
www.mellerware.com




E (MpeBeaeHO OT OPUTMHANHUTE NHCTPYKLMW)

YBaxkaeMu KMeHTH, bnarogapum By, ye
peLunxTe Aa 3aKynmTe NPOAYKT C Mapka
Mellerware.

HeroBarta TexHon0rVIs, AM3aliH 1
bYHKUMOHANHOCT, 3aefHo ¢ $akTa, ye
HaZXBbP/IS HA-CTPOrTe CTaHAAPTY 33
Ka4ecTBo, LLie BV OCUTYPSIT Mb/HO
YAOB/IETBOPEHVIE 33 JbJITO BPeME.

CbBeTu 1 NpeaynpexaeHns 3a
6e30macHoOCT

Morsisi, npoyeTeTe BHYMATEHO
Ta3W KHKKA C IHCTPYKLIMN,
npeaw Aa VU3nosi3BaTe ypeaa, 1
1 3aMnaseTe 3a 6baeLn
CripaBku. HecnasBaHeTo U
HeCra3BaHeTo Ha Te3u
NHCTPYKLM MOXeE Aa foBeje
[0 3/10M0/1yKa.

Mpeaw mbpBea ynotpeba
nouYmcTeTE BCUYKM YaCTU Ha
MPOAYKTa, KOUTO MOraT Aa
B/II3aT B KOHTAKT C XPaHa, KaTo
npoLieAnpare, KakTo e
MOCOYeHO B paszena 3a
MoYnCTBaHe.

To3u ypegs Moxe Ja ce
M3M0J13Ba OT XOPa, KOUTO He €a
3arosHaTu c ynotpebata my,
Xopa C yBpexgaHvis Uav gela
HaZ, 8 roAvHW, NpY yCioBue Ye
ro NpaBsT NoA HabiroaeHve
NN ca NpeMrHany obyyeHvie
3a 6e3oracHa ynorpeba Ha
ypesa 1 pasbupar cBbp3aHunTe
C TOBa OMacHOCTW.

[Na3eTe yCTPOVCTBOTO U
HeroBaTa MpPeX0Ba BPb3ka
Jlaney oT obcera Ha JeLla noj 8-
roAyLLIHa Bb3pacT.

[JevaTa He TpsibBa Aa
N3BbPLUBAT onepaLun no
NOYNCTBaHE VAV MOAAPBXKA Ha
ypeAa, OCBeH ako He Ca Ha
Bb3PacT Haj, 8 roAHW U ca Moj,
HabNrOAEeHNETO Ha Bb3PacTeH.

TOBa YCTPOWCTBO He € 1rpadka.
[JeuaTa TpsbBa ga 6baat
HabnoAaBaHwW, 3a Aa ce
rapaHTVPa, Ye He CU UrpasiT ¢

ypega.

He n3nonseaiite ypeaa, cBbp3aH
C mporpamatop, Taimep 1
ZPYro YCTPOICTBO, KOETO
aBTOMATMYHO CBbP3Ba ypesa.

AKO 3axpaHBaLLVIAT kaben e
noBpezeH, TOM TpsibBa Aa bbae
3aMeHeH OT NMPOV3BOAUTENS,
HeroBus cepsK3 3a
CNeAnpoaaxbeHo 0balyxBaHe
W NepcoHan ¢ NnogobHa
KBaMduKaums, 3a Ja ce
136erHe onacHoCT.

To3u ypes e camo 3a oMaLLHa
yrnoTpeba, a He 3a
npodecroHanHa nnm
npomMuLLIEeHa ynoTpeba.

é BHWMAHWVIE, ropeLua
MOBBPXHOCT.

Mpean Aa CBbPXeTe ypesa KbM enekTprdeckata
MpeXxa, NpoBepeTe Aank HanpexeHNeTo,
NoCoYeHo Ha Tabenkara, CbBrasa ¢
HanpeXeHVeTo Ha eNekTprYeckaTa Mpexa.



CBbpIKeTe YCTPONCTBOTO KbM eeKTprYecku
KOHTaKT, KOWTO nogabpka noHe 10 amnepa.
LLlencensT Ha yCTPOCTBOTO TPsibBa Aa
CbOTBETCTBA Ha eflekTprYeckaTa OCHOBA Ha
KOHTaKTa. Hvikora He npoMeHsiiTe LLencena.
He 13non3BaiiTe LencenHy aganTepul.

He npunaralite cuna KbM enekTpuyeckms
CBbP3BaLL, Kaben. Hukora He 13nonssaiiTe
efeKTprYeckis kaben 3a MoBAMraHe,
HOCeHe 1K U3KTHoYBaHe Ha ypeaa.

He no3sosnsiBaiite enekTpuyecknaT
CBbP3BaLL, Kaben Aa ce 3ak/1eLL m
HabpbuKa.

He no3BonsiBaiite enekTpuyeckusT kaben ga
B/IV3a B KOHTAKT C roOpeLLTe MOBbPXHOCTU
Ha ypega. NpoBepeTe CbCTOSHMETO Ha
eNeKTpUYecKs CBbp3BaLL, kaben.
lNoBpeaeHuTe UKW 3an1eTeHn kaben
YBeNYaBaT pycka OT TOKOB yAAp.

He gokocsariTe LLiercena ¢ MOKpU pbLie.

He n3non3Baiite ypesa c nospeseH
3axpaHBalLL, kaben 1w Luencen.

AKO HSKOW OT KOPycUTe Ha YCTPOICTBOTO
ce cyynu, He3abaBHO M3K/IHoYeTe
YCTPOICTBOTO OT e/leKTpryeckaTa Mpexa, 3a
Aa v3berHeTe Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB y/Aap.
He n3non3Baiite ypesa, ako e 6va n3nyckaH,
aKo 1Ma BUANMM MPpU3HaLW Ha noepeza
WM aKO 1IMa Teu.

M3non3Baiite ypesa Ha MPOBETPUBO MACTO.
He nocraBsliTe ypesa BbpXy ropeLum
MOBBLPXHOCTI KaTO KOT/IOHMW, Fa30BM
KOT/IOHW, GYPHU N MOA0OHN.

lNocTaBeTe ypeAa BbpXy XOPU30HTaIHa,
M10CKa, CTabuIHa NMOBBPXHOCT, MOAXOAALLA
A VI3fbp>Ka Ha BUCOKM TemnepaTtypy, Aaney
OT APYrV U3TOYHMLM Ha TOMAMHA U
Bb3MOXHW NPBCKM BOAA.
MNPEAYNPEXAEHWIE: 3a fa n3berHeTte
nperpsiBaHe, He NOKpYBaiiTe ypesa.

To3n ypeg He e NoAX0AsLL, 3a ynoTpeba Ha
OTKPUTO.

He n3naraiite yCcTpoONCTBOTO Ha AbXA U
B/IaXHW yC10BUMS. HaB3aHeTo Ha BOAa B
ypeAa LLie yBenm4yM pricka OT TOKOB yAap.

He gokocsariTe HarpeTuTe YacTu Ha ypesa,
ThiA KaTo Te MoraT Aa NMPUYMHAT N3rapsHUS.

N3MOM3BAHE U TPVIXA

Mpeay BcAKka ynoTtpeba yAb/DKeTe Harmb/IHO
3axpaHBaLLya kaben Ha ypesa.

He n3nonssaiite ycTporicTBOTO, ako
akcecoapuTe My He ca MPaBWIHO 3aKperneHu.
He n3nonsearite ypesa npaseH nim 6e3
KOLUHMLGTa.

PPUTIOPHNKBT PaboTi camo C ropeLy,
Bb3/yx. H/Kora He mbaHeTe koLH1LaTa ¢
MadI10 WK Apyr BUZ rpec.

He pobassliTe XapTus, KaPTOH, NnacTMacu
VN NMOZOBHM MaTepuranv BB GPUTIOPHIIKA.
Mo>keTe Aa 13non3BaTte anyMUHVEBO GOMO
VN HaMadieHa XapTus.

He mecTeTe 1 He MecTeTe yCTPOCTBOTO,
JokaTto paboTu.

3a Jla nojAbpXaTe He3anernsaLloTo
MoKpUTUE B JO6PO CbCTOSHME, He
113M0N3BaliTe METaIHV UV OCTPY MPUBopK.
Cnasgaiite HMBOTO MAX.

W3kntousaiiTe ypesa oT enektpryeckara
MpeXa, KoraTo He ro 13ros3earte 1 npeam
13BbpLLBaHe Ha KaKBaTo 1 Aa e onepaLms
Mo nouncTBaHe.

CbXpaHsBaiiTe TO31 ypes Ha MACTO,
HeJoCTLIMHO 3a Aela /v xopa ¢
HaMasieHn Gr3nYecku, CETUBHU U
YMCTBEHW CMOCOBHOCTY WA JINMCA Ha ONUT
1 MO3HaHWA.

He cbxpaHsiBaiiTe 1 He TpaHCopTUpaiTe
ypesa, ako e oLLie ropeLL.

Hwkora He ocTaBsliTe yCTPONCTBOTO
CBbP3aHo 1 6e3 Hagzop. OcseH ToBa LLie
CrecTv eHePrvs U LLE YABIDKM XMBOTa Ha
YCTPOWCTBOTO.

M3non3BaliTe camo CbA0Be, MOAXOAALLM Aa
V3 bPXKaT Ha BUCOKYM TemrepaTtypu.

ObcnyxBaHe

Bcsika HenpaswaHa ynoTtpeba wnam ynotpeba
B MPOTVBOPeYLe C MHCTPYKLMMTE 3a
ynoTpe6a Moxe fa JoBeZe 0 OMacHOCT,
aHynvpaHe Ha rapaHLMsiTa 1 OTTOBOPHOCTTA
Ha Npov3BOANTENS.

OnuncaHve

A - Lndpos ancnineit

B - BbTpeluHa peLuetka

C-/pbxka

D - KowHumua

E - ByTOH 3a oTBapsiHe Ha KOLLHWMLATa



KOHTPO/EH MAHEN

1 - Kaptodu

2 - 3ampaszeHu kapTopu

3-Meco

4-Tnne

5-Purba

6 - Mopckun sapose

7-Tvua

8 - Cnaakmm

9 - 3eneHuyum

10 - BekoH

11 - ByTOH 3a NpeABapuUTENIHO 3arpsiBaHe
12 - VIHAVKaTOp 3a pasknalliaHe
13-ByTOH -

14 - CenekTop Ha Temnepatypa/speme
15 ByTOH - +

16 - PyHKLMA 38 NOALBbPXKaHE Ha Tor/vHaTa
17 - ByTOH 3a BK/HOYBaHE/N3K/IHOUBaHe
18 - ByToH 3a cTapt/nay3a

AKO BaLLIMSIT MOZe/ YCTPOICTBO HsIMa
aKcecoapuTe, onvcaHy No-rope, Te Morar Aa
6bAaT 3aKyrneHn OTAE/IHO Ha
www.mellerware.com wam kaTo ce
CBbPXKETE C HALLVISI eKMM 3a 06C/1yXXBaHe Ha
KIVEHTW.

YKazaHus 3a yrnotpeba
BETEXXKW MPEAN YIIOTPEBA

YBeperTe ce, ye Ug/iaTa orakoBka e
OTCTpaHeHa OT NPOoAyKTa.

Mpean fa n3non3sare NPoAyKTa 3a MbPBY
MTbT, NOYNCTETE YacTUTe B KOHTaKT C XpaHa,
KaKTO e oruncaHo B pasgen MouncrsaHe.
Mpy MbPBOTO M3Mo/3BaHe e HOPMasIHO
YCTPOWCTBOTO Aa 134aBa fieka M1IPU3Ma Ha
nnactmaca. Toea He BAvsie Ha paboTaTa Ha
YCTPOWCTBOTO.

OctaBeTe M1HUMYM 50 MM MPOCTPaHCTBO
OKOJ10 ype/a, KoraTo LLie ro v3nosssare.
MocTaBeTe yCTPONCTBOTO BbpXY CTabuaHa
XOPW30HTa/IHa MOBBLPXHOCT. He nocraeanTe
YCTPOWCTBOTO BbPXY MOBBPXHOCTY, KOUTO
He ca yCTOUMBW Ha TOMINHA.

W3MOM3BAHE

Pa3BuiiTe HaMbHO kabena Ha yCTPONCTBOTO,
npeaw Aa ro BKIUmTe.

Br/toueTe yCTPOICTBOTO B enekTpuyeckara
Mpexa. BegHara LLoM BK/IKOUMTE YCTPOVICTBOTO
B KOHTaKTa, LLie YyeTe 3ByKOB CUrHar, KoetTo
MOKa3Ba, Ye YCTPOMCTBOTO € BIJIH0YEHO U
GYTOHBLT 3a BK/IHOUBaHe/V3KkouBaHe (17)
CBeTBa B YepBeHo. 3a Aa aKTuBMpaTe
LmppoBUA ANCT/IeR, HaTUCHETe ByToHa 3a
BK/IOYBAHE/N3KIHOYBAHE.

KoraTo HaTucHeTe 6yTOHa 3a Bi/touBaHe/
V3K/IHOYBaHe, YyBaTe 3ByKOB CUrHa v
LmpPOBUAT AVCNIEN Ce BKIHOYBA.

C HaTnCHaT BYTOH 3a OTBapsiHe Ha KOLUHMLATa
(E), n3BageTe KOLLHMLATa OT PPUTHOPHMIKa, KaTo
HaTMCHeTe HaBbH.

lNocTaBeTe XpaHaTa BbTPe B KOLLHMLIATa,
BbPXy BbTpeLlHaTa nocraska.

MocTaBeTe KOLIHMLATa € XpaHaTa 06paTHO BbB
dpuTIOpHYKa.

3abenexka: YpeabT He paboTu, J0KaTo
KOLLIHMLIATa He Ce 3aTBOPUW HaMb/IHO BbB
dpuTIopHYIKa.

PBYEH PEXM

Cnep kaTo CbCTaBKUTE Ca B KOLLHMLATa 1
bPUTIOPHNKET e BK/IOYeH, perynnparite
BPEMETO 1 Temrepatypara  NnomoLLTa Ha
cenekTopa 3a Temrepartypa/speme (14).
M36epeTe TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo Ype3
GyTOHUTE +/-.

HaTtucHeTe 6yToHa cTapTt/nay3a (18), 3a Aa
3aro4YHeTe rotBeHeTo.

[No Bpeme Ha roTBeHe MoXeTe Ja NpoMeHsITe
BPeMeTo 1 Temrepatypata.

AKO mCKaTe Jla NoCTaBUTe Ha May3a roTBeHeTo,
HaT1cHeTe ByToHa CTapT/naysa.

AKO rCKaTe Aa crpeTe YCTPOMCTBOTO HaMb/IHO,
HaT1CHeTe ByTOHa 3a BK/IHOUBaHE/V3KIIOYBaHe.
EKpaHBT LLie Ce M3KIH0UM 1 YCTPOIACTBOTO LLie
B/1e€3€e B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

PEXM MEHIOTA

Cnep kaTo CbCTaBKWTE Ca B KOLUHMLATA U1
bPUTIOPHUKT e BKIHOYEH, 13bepeTte
XenaHoTo MeHto (1-10).

MoxkeTe Aa NpoMeHsTe TemnepaTypata v
BPEMETO Ha MeHtoTaTa.

HatucHeTe 6yToHa cTapT/naysa, 3a Aa
3arnoYHeTe roTBeHeTO.

INo BpeMe Ha roTBeHe MOXeTe Aa NMpoMeHsiTe
BPEMETO U TemnepaTtypata.

AKO rickaTe Aa MocTaBuTe Ha May3a roTBEHETO,
HaTucHeTe ByToHa CTapT/naysa.



AKO MCKaTe fa cnpeTe YCTPOCTBOTO HAMb/HO,

HaT1CHeTe 6yTOHa 3a BK/IOUBAHE/VBKTHOUBAHE.

EKpaHbT LLie Ce U3K/IHUM U YCTPOIACTBOTO Luje
B/le3e B PeXM1M Ha FOTOBHOCT.

BE/TEXKN

B Kpasi Ha roTBeHeTO ypeabT 13jaBsa 3
3BYKOBW CUrHasa. YCTPOCTBOTO BM3a B
PEXM Ha FOTOBHOCT.

Korato ¢ppuTHOpPHUKET Cripe, n3BageTe
KOLLIHMLATa U XpaHaTa BbTpe.

MocTaBeTe KOLLHMLaTa BbPXY
TOM/I0YCTONYMBA MOBBPXHOCT.

3a fa yBenuuuTe/Hamanute 6bp30
TemnepaTtypaTa Wiv BpeMeTo, HaTCHeTe U
33JPbXTe OyTOHUTE +/-.

lNo Bpeme Ha BpeMeTo 3a rotTseHe
OTCTbIKaTa OT 3a4aileHnTe MAHYTU 1
33jafieHaTa TemrepaTtypa Lue ce MokaseaT Ha
uMdpoBYIS Ancrnen.

3a fia nonyumnTe No-Xpyrkas pesyrar,
JobaBeTe Manko Mac10 KbM peLienTaTa.
BAXHO: He 0bpbLualiTe KOLIHMLATa, ThiA
KaTo OCTaHaNnoTo MacIo, KOeTO OCTaBa Ha
JBHOTO, MOXe Aa NagHe.

OYHKLUNA 3A NMPEABAPUTETHO 3AIPABAHE
HatwncHeTe byTOHa 33 NpeABapUTENIHO
3arpsiBaHe (11). YCTpOACTBOTO LLie 3aMo4He
Ja 3arpsiBa 3a 3 MUHYTW, JOKaTO AOCTUrHe
190°C.

KoraTo ycTpocTBOTO e roToBO, TO LLie 13Aaje
3 3BYKOBW CUrHasna.

OYHKLNA NOAABPXXAHE HATOM10
HatucHeTe 6yToHa (16). MoxeTe aa
perynupare xesaHarta teMrneparypa.
MoxxeTe CbLLIO Taka Aa 3ajaJeTe BpemMeTo
Z10 MaKCMMyM 60 MUHYTW.

Cneg kaTo KoHOUrypupare, HaTUCHeTe
6yTOHa 3a CcTapT1paHe/naysa.

OYHKLINA 3A PASTbPCEHE

MokeTe Aa 13BagWTe KOLLHMLATa MO
CpezaTa Ha roTBeHeTo 6e3 Mpobem.
PPUTIOPHUKBT CIPa aBTOMATUYHO U
AVICnnesT ce m3kouBa. Mpuy cvsiHa Ha
KOLLHMLATa GPUTHOPHUKBT Bb306HOBABA U
MpoZb/ikaBa CBOsiTa Nporpama.

CUJIEA KATO M3MOJSI3BAHETO HA
YCTPOMCTBOTO MPUK/IHOUM

W3kntoueTe yCTporicTBOTO OT
enexkTprYeckaTa Mpexa.

MouncTeTe YCTPOCTBOTO, KaKTO € OMMCcaHo
B paszena 3a NoyncTBaHe.

MouncreaHe

W3kntoueTe ypesa OT enekTpryeckaTta
MpedXa 1 ro ocTaBeTe Aa U3CTVHe, Mpeau Aa
3aMnoYyHeTe KaKkBOTO U /a3 e MoYncTBaHe.
MouncTeTe yCTPONCTBOTO € BIaXHa Kbpna,
HarnoeHa C HAKO/KO Karky npenapar v ro
noACyLLEeTe, KOraTo NPUKIoUnTE.

He vi3nonseaiite pastBopuUTeni, NPoayKTu ¢
KMCEMHHO W/ OCHOBHO pH kaTo 6envHa
VN abPasvBHY NPOAYKTY 3@ MOYMCTBaHE
Ha YCTPONCTBOTO.

He noTansiiTe ycTpoCTBOTO BLB BOAA W/
Jpyra TeYHOCT, HWTO ro NMOCTaBsANTe Nog,
Teuall, KpaH.

MpenopbyBa ce ypeabT a ce MoYnCTBa
PesioBHO 1 fja ce OTCTPaHABAT ocTaTbLuTe
OT XpaHa.

AKO ypeabT He ce MoAAbPKa B J06p0
CbCTOSIHME Ha YNCTOTa, MOBBLPXHOCTTa My
MOXe Jia Ce pasnajHe 1 HeyMOAnMo Ja
NOB/MSIE Ha MOJIE3HVIA XMBOT Ha ypeaa 1 Aa
JoBeJe 10 ornacHa CUTyaLvisi.

He cbxpaHsiBaiiTe GpUTHOPHIKA, KOraTo e
ropeLL, v BNaXeH.

AHOMaNMM n PEMOHT

B cyyaii Ha moepesa, MO, CBbpXeTe ce C
HaLLIMA eKvn 3a 06UTy>KBaHE Ha KIMEHTN
ypes yeb 4aT (0T MOHeAEHNK A0 NeTHK OT
9:00 cytpuHTa o 18:00 yaca) v Kato
n3npatuTe nmenn Ha hi@mellerware.com.



3a Bepcmi Ha npoaykTa 3a EC
/NN aKo e NMPUIoXKVIMO BbB
BaLLlaTa CTpaHa:

EKO10TVA HA NPOAYKTA U
PELUNKITIPAHE

MarepuianuTe, KOUTO U3rpaxaat
OMaKoBKaTa Ha TOBa YCTPOIACTBO, ca
VIHTErp1paHu B cMcTeMa 3a CbbupaHe,
KnacubrLmpaHe 1 peumkimpaHe. AKo
ncKkaTe 4a ri U3XBbPAINTE, MOXETE Ja
V3M0/13BaTe NOAXOAALLMTE OBLLECTBEHY
KOHTEe/HepW 3a BCEKW BIZ MaTepuann.
MpOoAyKTHT He ChbpyKa KOHLEHTPALWMM Ha
BeLLIeCTBa, KOMTO MOraT /ia Ce CYMTaT 3a
BpeAHW 33 OKO/IHaTa cpesa.

To3n cMBO/ 03Ha4aBa, Ye ako K1ckaTe Ja
V3XBBLPANTE MPOAYKTa, U1/ KaTO XMBOTLT
My e N3TekbA, TpsibBa Ja ro genosupare no
NOAXOAALL, HAUVH B pbLieTe Ha
YMb/IHOMOLLIEH 3a CeNIeKTUBHO ChbLpaHe Ha
OTMNagbyHO eIeKTPUYECKO U eNIEKTPOHHO
obopyasaHe (WEEE) MeHnaKBp NO
otnagbuure.

To3n ypez e B CboTBETCTBME C [IVpeKkTVBa
2014/35/EC OTHOCHO HICKOTO HarpexeHue,
[JvpekTtnea 2014/30/EC OTHOCHO
e/1eKTPOMarH1THaTa CbBMeCTMOCT,
[Jvpektnea 2011/65/EC oTHOCHO
orpaHunyeHusiTa BbpXy yrnoTpebata Ha
orpejenieHn OnacHN BeLLecTsa B
€/1eKTPUYeCKO 1 eNeKTPOHHO obopyaBaHe 1
[Junpektnea 2009 /125/EC 0THOCHO
M31CKBaHUSATA 38 €KOAV3aliH, MPUIOXIMM KbM
MPOAYKTY, CBbP3aHW C eHepronoTpebieHneTo.

la pPaHUNA N TEXHNYECKA

nomMoLy,

To31 NPOAYKT Ce Mos3Ba C MPU3HaBaHETO U
3alMTaTa Ha MpaBHaTa rapaHLuvis B
CbOTBETCTBYIE C AENCTBALLOTO
3aKOHOZAATENCTBO. 3a Aa 3aLMTUTe BalmTe
npaBsa WAn NHTepecw, Tpsibea Aa oTuAeTe A0
HSIKOS1 OT HaLLTe obuLManHN CTyxbu 3a
TexHn4ecka nomoLL, MoxeTe aa HamepuTte
Halt-6113KkKs, KaTo OTBOpUTE ClesHaTa yeb
Bpb3ka: www.mellerware.com

MokeTe CbLLO fa nouckaTe CcBbp3aHa
MHbOpMaLWIs, KaTo ce CBbpXKEeTe € Hac Ha
TenepoHHVISt HoMep, MOCOYeH B Kpasi Ha
TOBa PbKOBOZACTBO. MOXeTe a UsTernmte
TOBa PBKOBOZACTBO C MHCTPYKLM 1
HeroBKTe aKTyanu3aumm ot
www.mellerware.com.



Tabnmua c npenopbKy

MeHto Temnepatypa Bpeme Pasknatete
KapTodu 200°C 20 MUH 4a
3ampaseHu kapTodu 200°C 18 MUH Ja
mMeco 180°C 8 MunH -
nune 180°C 16 MUH -
Pnba 200°C 15 MUH -
MOPCKW gapose 180°C 10 MUH Ja
nmuya 200°C 9 MUH -
Cnagkapckn nsgenvs 180°C 14 MVH -
3efieHuyumn 150°C 10 MUH Aa
bexoH 180°C 5 MUH -




OTCI'paHFlBaHe Ha Hen3rnpaBHOCTA

npobnem

PeweHne

YCTpOICTBOTO He paboTu.

MpoBepeTe fanu yCTPOACTBOTO € NPaBUIHO CBbP3aHO
KbM eneKTpryeckaTa Mpexa.

MpoBepeTe fanuv KOLIHWLATA e NoCTaBeHa NpaBuHO B
ypeaa.

XpaHaTa He e 40CTAaTb4HO
CroTBeHa.

KowHuuaTta He Tpﬂ6Ba Aa Cce NBbJIHN MaKCUManHo.
CnoxeTe No-Manko KOJINYecTBo.

YBenndete TemnepaTyparta u/vam BpemeTo 3a roteeHe.

XpaHata He ce NnpuroTsa
paBHOMepHO.

Ako XpaHaTa OCTaHe HaTpynaHa, n3BajeTe KowHuuaTa
OT ypeaa 1 A pasknartere.

XpaHaTa He e 4OCTAaTb4HO
XpynkaBa cej roteeHe.

Hal'lp'bCKaVlTe nnn jobaseTe Manko KONMYeCcTBO Mac/o
npean rotBeHe.

OT ppuTIHOPHMKE 13NIM3a 6AN M

PPUTIOPHUKBT MOXE Aa OTAeN MaKo 651 AUM Mo
BPeMe Ha MbPBOTO U3MON3BaHe, TOBa @€ HOPMaHO.

YBepeTe ce, Ye KOLLHMLATa e YnCTa U HIMa BrpajeHa
xpaHa.

[OTBEHETO Ha Ma3HM XpaHW Le JoBeje 0 NPOHMKBaHe
Ha Mac/io BbB BBLHLUHWA TUraH. ToBa Macsio Moxe /4a
npovssege 651 AVM 1 KOLIHMLMTE MOXe Aa ca Mo-
ropeLy ot 0bMKHoBeHO. TOBa € HOPMasHO 1 He Tpsibea
/la BNsie Ha rOTBEHeTO.

OT GpUTIOpHIMKa N3NM3a YepeH
aM

He3abaBHO nskntovete GpUTIOPHMKA OT KOHTaKTa.
XpaHaTta Moxe Aa ropu. Mi3yakarite fa U3CTuHe, npeaun
Ja N3BajuTe KOLHVLMTE 1 Aa M1 novmncTuTe.

Kog Ha rpewuka E1

CBbpKeTe ce CbC CnyxbaTa 3a TeXHUYecka NoAAPBXKKA,
KaTo nsnpaTuTe nmerin Ha hi@mellerware.com van
upes yaTa Ha yebcaiita www.mellerware.com

Kog Ha rpetuka E2

CBbpxeTe ce CbC CNyxbaTa 3a TexHMYecka NnoaapbXKa,
KaTo msnpatute umeinn Ha hi@mellerware.com nan
upes yaTa Ha yebcaiita www.mellerware.com
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A DEPOSER A DEPOSER

(CEL LU  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie,
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Durban

35 Adrian Road, Windermere
Durban, South Africa, 4001
Tel.: +27 31303 3465

Fax: +27 31303 8259

Johannesburg

Unit 25 & 26 San Croy office Park
Die Agora Road, Croydon, 1619
Tel.: +2711329 5652

Fax: +27113921694

creative housewares

20 Tekstiel St, Parrow. Cape Town. 7493, RSA
P.O. Box 6156 Parrow East, 7501, RSA

Tel.: +27 219318117 [ Helpline: 086 1115006
Tel.: +27 63 014 0457

Fax: +27 219314058
www.creativehousewares.co.za

mellerware’

Engineering Technology forlife, S.L.
Av. Barcelona s/n

25790, Oliana - Lleida - Spain
www.mellerware.com



