mellerware’

Crunchy Plus 7

Air fryer

Freidora de aire
Friteuse sans huile
Fritadeira de ar quente
Heissluftfritteuse
Frigqgitrice ad aria
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Distinguido cliente,

Le agradecemos que se haya decidido
porlacompradeun productodela
marca Mellerware.

Sutecnologia, disenoy funcionalidad,
junto con el hecho de superarlas mas
estrictas normas de calidad le
comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

Consejosyadvertencias
de seguridad

1. Leeratentamenteeste
folleto deinstrucciones
antes de poner el
aparatoen marchay
guardarlo para
posteriores consultas. La
no observaciony
cumplimiento de estas
instrucciones pueden
comportarcomo
resultado un accidente.

2. Antes del primer uso,
limpiartodaslas partes
del producto que
puedan estar
en contacto con
alimentos, procediendo
talcomo seindicaen el
apartado de limpieza.

3. Este aparato puede ser
utilizado por personas
no familiarizadas con su
uso, personas
d1scapa01tadas 0O NiNos
mayores de 8 anos
siempre quelo hagan

bajo supervision o
hayan recibido
formacion sobre el uso
seguro del aparatoy
entiendanlos peligros
que comporta.

4. Mantener el aparatoy
su conexion red fuera
del alcance delos nifos
menores de 8 anos.

5. Los ninos no deben
realizar operaciones de
limpiezao
mantenimiento del
aparato a menos que
sean mayores de 8 afnos
ytenganla supervision
de unadulto.

6. Este aparatonoesun
uete. Los ninos
de en estar bajo
vigilancia para asegurar
gue no jueguen con el
aparato.

7. No usar el aparato
asociadoaun
programador,
temponzador uotro
dispositivo que
conecte el aparato
automaticamente.

8. Sielcablede
alimentacion esta
danado, debe ser
substituido por el
fabricante, por su



servicio posventa o por
personal cualificado
similar con el fin de evitar
un peligro.

9. Esteaparato esta
pensado unicamente
para un uso domestico
NO para uso profesional
oindustrial.

Antes de conectar el aparatoalared,
verificar que el voltaje indicadoenla
placa de caracteristicas coincide con el
voltaje de red.

Conectar el aparato auna base de
toma de corriente que soporte cémo
minimo 10 amperios.

La clavija del aparato debe coincidir
conlabase eléctricadelatomade
corriente. Nunca modificarla clavija.
No usar adaptadores de clavija.

No forzar el cable eléctrico de
conexién. Nunca usar el cable eléctrico
paralevantar, transportar o
desenchufar el aparato.

No dejar que el cable eléctrico de
conexion quede atrapado o arrugado.
No dejar que el cable eléctrico de
conexion quede en contacto conlas
superficies calientes del aparato.
Verificar el estado del cable eléctrico
de conexidn. Los cables danados o
enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

No tocar 1a clavija de conexién conlas
manos mojadas.

No utilizar el aparato con el cable
eléctrico ola clavija danada.

Sialguna delas envolventes del
aparato se rompe, desconectar
inmediatamente el aparato delared
para evitar la posibilidad de sufrirun
choque eléctrico.

No utilizar el aparato si ha caido, si
hay senales visibles de danos, o si
existe fuga.

Use el aparato en una zona ventilada.
No colocar el aparato sobre
superficies calientes tales como
placas de coccion, quemadores de
gas, hornos o similares.

Situar el aparato sobre una superficie
horizontal, plana, establey apta para
soportar altas temperaturas, alejada
de otras fuentes de caloryde
posibles salpicaduras de agua.
ADVERTENCIA: A finde evitar un
sobrecalentamiento, no cubrir el
aparato.

Este aparato no es adecuado para
uso en exteriores.

No exponer el aparato alalluviao
condiciones de humedad. Elagua
que entre en el aparato aumentara el
riesgo de choque eléctrico.

No tocar las partes calefactadas del
aparato, ya que pueden provocar
quemaduras.

UTILIZACION Y CUIDADOS

Antes de cada uso, extender
completamente el cable de
alimentacién del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios
no estan debidamente acoplados.
No utilizar el aparato vacioy sin el
cestillo.

La freidora de aire funciona solo con
aire caliente. Nollenar nunca el
cestillo conaceite u otrotipo de
grasa.

No anadir papel, cartdn, plasticos o
materiales similares dentrodela
freidora. Se puede utilizar papel de
aluminio o papel vegetal.

No mover o desplazar el aparato
mientras esté en funcionamiento.
Para conservar el tratamiento
antiadherente en buen estado, no
utilizar utensilios metalicos o
punzantes.



Respetar el nivel MAX.

Desenchufar el aparato delared
cuando no se usey antes de realizar
cualquier operacion de limpieza.
Guardar este aparato fuera del
alcance delos ninos y/o personas
con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o faltade
experienciay conocimiento.

No guardar ni transportar el aparato
sitodavia esta caliente.

No dejar nunca el aparato
conectadoy sin vigilancia. Ademas
ahorrara energiay prolongaralavida
delaparato.

Utilizar solamente utensilios
apropiados para soportar altas
temperaturas.

Servicio

Toda utilizaciéon inadecuada, o en
desacuerdo conlasinstrucciones
de uso, puede comportar peligro,

anulandolagarantiayla
responsabilidad del fabricante.

Descripcion

A - Pantalla digital

B - Rejillainterior
C-Asa

D - Cestillo con ventana

E - Salida del aire
F-Cable

PANEL DECONTROL

1- Funcidén mantener caliente
2 - Indicador temperatura

3 - Indicador tiempo

4 -Botdnluzinterior

5 - Indicador sacudir

6 - Botdn on/off

7 - Selector menus

8- Botdninicio/pausa

9 - Funcion delay

10 - Selector temperatura/ tiempo
11-Botdn -
12-Boton +
13 - Botdn precalentamiento
14 - Indicador ready
15 - Menus (por orden):
o Patatas
Bacon
Pollo
Bistec
Madalenas
Verduras
Pescado
Gambas
Muslos de pollo
Reposteria
Alimentos congelados

En caso de que sumodelo de
aparato no disponga delos
accesorios descritos, se pueden
adquirir a través de nuestra web
www.mellerware.com o
contactando con nuestro equipo
de atencion al cliente.

Modo de empleo

NOTASPREVIASALUSO

Asegurarse de que haretirado todo
el material de embalaje del
producto.

Antes de usar el producto por
primera vez, limpiarlas partes en
contacto con alimentos tal como se
describe en el apartado de
Limpieza.

Durante el primer uso es normal que
elaparato desprenda unligero olor
aplastico. Esto no afectaal
funcionamiento del aparato.

Dejar un minimo de 50 mmde
espacio alrededor del aparato
cuando se va a utilizar.

Colocar el aparato sobre una
superficie horizontal estable. No
colocar el aparato en superficies
que no resisten el calor.



uso

Coger elasadel cestilloy sacarlo
con cuidado delafreidora
empujando hacia fuera.
Introducirlos alimentos en el
interior del cestillo, encimadela
rejillainterior.

Volver a colocar el cestilloconla
comidaen elinterior dela freidora.
Nota: El aparato no funciona hasta
que el cestillo esté totalmente
cerrado dentro delafreidora.
Desenrollar completamente el
cable del aparato antes de enchufar.

Enchufar el aparato ala red eléctrica.

Nada mas enchufar el aparato, se
escucha 1 pitido, que indica queel
aparato esta encendidoy el boton
on/off (6) seilumina en rojo.

Para activarla pantalla digital, pulsar
el botén on/off.

Al pulsar el botdn on/off se escucha
un pitidoy se enciende la pantalla
digital.

MODO MANUAL

Una vezlosingredientes estan
dentro del cestilloyla freidora esta
enchufada, ajustar el tiempoyla
temperatura a través del selector de
temperaturay tiempo (10).
Seleccionarla temperaturay
tiempo a través delos botones +/-.
Pulsar el boton de inicio/pausa (8)
para empezarla coccion (sien 25
segundos no se pulsa el botdn de
inicio/pausa o ningun otro botdn, el
aparato empezara su curso segunla
temperaturay tiempo que
aparezcan en pantalla).

Durante la coccidn se puede
modificar eltiempoyla
temperatura.

Si desea pausarla coccion, pulsar el
botd de inicio/pausa.

Sidesea parar el aparato
completamente pulsar durante 5
segundos el botdn on/off. La
pantalla se apagaray el aparato
entrara en modo de espera.

MODO MENUS

Unavezlos ingredientes estan
dentro del cestilloyla freidora esta
enchufada, ir pulsando el selector
de menus (7) para seleccionar el
menu deseado.

Se puede modificarlatemperatura
y eltiempo delos mendus.
Simplemente seguirlos pasos
explicados en el modo manual.
Pulsar el boton de inicio/pausa (8)
para empezar la coccion.
Durantela coccidn se puede
modificar eltiempoyla
temperatura.

Si desea pausarla coccion, pulsar el
botd de inicio/pausa.

Sidesea parar el aparato
completamente pulsar durante 5
segundos el botdn on/off. La
pantalla se apagaray el aparato
entrara en modo de espera.

LUZINTERIOR

Sidesea encenderlaluzinterior del
cestillo, pulsar el botdn (4).

Se puede encenderlaluzen
cualquier momento dela coccion o
si el aparato estaen modo de
espera.

Laluz se apaga automaticamente
después de 1minuto encendida.
Paraapagarlaluz manualmente,
volver a pulsar el botdn (4).



NOTAS

Alfinalizar1a coccion, el aparto emite
5 pitidos. El aparato entra en modo de
espera.

Cuandolafreidora se detiene, sacar el
cestilloylos alimentos que hay ensu
interior. Colocar el cestillo en una
superficie resistente al calor.

Para aumentar/reducirla temperatura
o eltiempo rapidamente, mantener
presionadoslos botones +/-.

Durante el tiempo de coccidn
aparecera enla pantalla digital el
descuento delos minutos
establecidos ylatemperatura
establecida.

Para obtener un resultado mas
crujiente anadir un poco de aceite ala
receta.

IMPORTANTE: No darla vueltaalos
cestillos ya que podria caer el aceite
restante que ha quedado en el fondo.

FUNCION PRECALENTAR

Pulsar el botodn (13). El aparato
empezara a calentarse durante 3
minutos, hasta alcanzar 200°C.
Enla pantalla aparecera READY'y
emitira 3 pitidos cuando estélisto.

FUNCION DELAY

La funcidn delay sirve para programar
elinicio dela coccidn enuna hora
determinada.

Una veztengaslosalimentosenel
cestilloy hayas seleccionado el modo
manual o el modo menus, podras
programar elinicio dela coccion.
Para hacerlo, pulsar el botdn (9).
Puedes seleccionar que la coccion
empiece en 10 min o hastaen 999
min.

- Volver a pulsar el botdn (9). El aparato
empezarala coccion unavez
transcurridos esos minutos.

- Enlapantalla solo estaran
encendidoslos botones (9)y (6) y

- apareceranlos minutos restantes.
Para cancelar la programacion,
volver a pulsar el botdn (9).

FUNICION MANTENER CALIENITE

- Pulsar el botdn (1). Podras ajustarla
temperatura Unicamente entre 60y
70°C. También podras ajustar el
tiempo en un maximo de 60
minutos.

- Unavez configurado, pulsar el
botdninicio/pausa.

FUNCION SHAKE

- Se puede sacar el cestillo en medio
delacoccion sin problema. La
freidora se detiene
automaticamenteyla pantalla se
apaga. Al volver a colocar el cestillo,
la freidora se reanuday sigue su
programa.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO

- Desenchufar el aparato delared
eléctrica.

- Limpiar el aparato como se
describe en el apartado de limpieza.

Limpieza

- Desenchufarel aparatodelaredy
dejarlo enfriar antes de iniciar
cualquier operacion de limpieza.

- Limpiar el aparato con un pano
humedo impregnado con unas
gotas de detergentey secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos
con un factor pH acido o basico
como lalejia, ni productos
abrasivos, paralalimpieza del
aparato.

- Nosumergirelaparatoenaguau
otroliquido, ni ponerlo bajo el grifo.



Se recomienda limpiar el aparato
regularmente y retirar todos los
restos de alimentos.

Si el aparato no se mantiene en
buen estado de limpieza, su
superficie puede degradarsey
afectar deformainexorablela
duracién delavida del aparatoy
conducir a una situacion peligrosa.
No guardarlafreidora cuando esta
caliente o himeda.

El cestillo y 1a rejilla interior son
aptos parasulimpiezaenel
lavavajillas.

Anomaliasy reparacion

En caso de averia, péngase en
contacto con nuestro equipo de
atencion al cliente a través del chat
web (delunesaviernesde 9:00a
18:00 horas) o enviando un correo
electronico a hi@mellerware.com

Paralasversiones EUdel
productoy/oenelcaso
dequeensu pais
aplique:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL
PRODUCTO:

Los materiales que constituyen el
envase de este aparato, estan
integrados en un sistema de
recogida, clasificaciony reciclado
delos mismos. Si desea deshacerse
deellos, puede utilizarlos
contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

El producto esta exento de
concentraciones de sustancias que

se puedan considerar daninas para
el medio ambiente.

Este simbolo significa
que, sidesea deshacerse
del producto, unavez
transcurridala vida del
mismo, debe

depositarlo porlos medios
adecuados amanos de un gestor de
residuos autorizado paralarecogida
selectiva de Residuos de Aparatos
Eléctricosy Electronicos (RAEE).

Este aparato cumple conla Directiva
2014/35/EU de Baja Tension, conla
Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidad Electromagnética,
conla Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de
determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos y electronicos
y con la Directiva 2009/125/EC sobre
los requisitos de diseiio ecoldgico
aplicable alos productos
relacionados conla energia.

Garantiayasistencia
técnica

Este producto goza del
reconocimientoy protecciondela
garantialegal de conformidad conla
legislacién vigente. Para hacer valer
sus derechos o intereses debe
acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica
oficiales. Podra encontrar el mas
cercano accediendo al siguiente
enlace web: www.mellerware.com

También puede solicitar informacion
relacionada poniéndose en contacto
con nosotros por el teléfono que
aparece al final de este manual.
Puede descargar este manual de
instruccionesy sus actualizaciones
enwww.mellerware.com



Tablade recomendaciones

Men Gramos Tiempo Temperatura Consejos

Pescado 200 - 300 15 min 180°C

Patatas 300 -500 20 min 200°C Agitar
Bacon 80-120 5 min 180°C
Madalenas 120 - 200 15 min 180°C
Muslos de pollo 400 -600 22 min 190°C
Bistec 150 - 200 12 min 180°C

Verduras 400 - 550 10 min 150°C Agitar

Gambas 350 - 500 8 min 185°C Agitar
Pollo 500 - 550 40 min 180°C
Pasteles - 15 min 180°C
Congelados 200 -300 20 min 180°C

NOTA: Anadir 3 minutos en todos 1os menus si al empezar la coccidn el
aparato esta frio.




Resolucion de problemas

Problema

Causa

Soluciéon

El aparato no funciona.

El aparato no esta enchufado a
la red eléctrica.

Enchufar el aparato.

Los ingredientes no
estan suficientemente
cocinados.

Hay demasiados alimentos en la
cesta.

Poner menor cantidad de
alimentos en la cesta para
que se cocinen mas
uniformemente.

La temperatura es demasiado
baja.

Ajustar la temperatura.

El tiempo de preparacién es
demasiado corto.

Ajustar el temporizador.

Los ingredientes se frien
de forma desigual.

Ciertos tipos de ingredientes
necesitan ser agitados a mitad
del tiempo de preparacion.

Los ingredientes que se
encuentran encima o
cruzados (ej: patatas fritas)
deben agitarse a mitad del
tiempo de preparacion.

No puedo deslizar la
cesta en el aparato
correctamente.

Hay demasiados ingredientes
enla cesta.

No llenar la cesta por encima
del simbolo MAX.

La cesta no esta bien colocada.

Empujar la cesta hasta oir un
clic.

Sale humo blanco del
aparato.

Estas preparando ingredientes
grasos.

Al cocinar ingredientes
grasos, una gran cantidad de
aceite se filtrara en la cesta. El
aceite produce humo blanco
pero no afecta al aparato ni al
resultado final.

La cesta contiene residuos de
grasa del uso anterior.

El humo blanco se debe a que
la grasa se calienta.
Asegurese de limpiar la cesta
correctamente después de
cada uso.

Sale humo negro del
aparato.

Puede ser que la comida se esté
quemando.

Desenchufar la freidora
inmediatamente. Esperar a
que se enfrie para sacar la
cestay limpiar.

Error E4

El aparato ha alcanzado mas de
300°Cy ha dejado de
funcionar.

El ventilador del aparato
seguira funcionando
automaticamente para
disminuir la temperatura.




Distinguished customer, use of the applianceina

Thank you for deciding to purchase a safe way and
Mellerware brand product. understand the hazards
Its technology, design and functionality, involved.

together with the fact that it exceeds
the strictest quality standards, will bring
you total satisfaction foralong timeto

4. Keep the appliance and

come. its mains connection
out of the reach of
children under 8 years
Safety tips and warnings of age.

5. Children should not
carry out cleaning or
maintenance

1. Readthisinstruction
booklet carefully before
starting up the unitand

keep itfor future oOperationson the

reference. Failure to appliance unless they
observe and comply areover 8 years of age
with these instructions gﬂ‘g glrﬁtsupemsed by

may resultinan

accident. . . .

6. This aﬁphance isnota

2. Beforeusingforthefirst ~ toy.Childrenshould be

time, clean all parts of supervised to ensure
the product that may that they do not play
comeinto contact with with the appliance.
foodstuffs 7
Before firstuse, cleanall  7- Donotusethe
partsofthe productthat ~ appliancein

may comeinto contact

with food, proceeding as

indicated inthe cleaning
section.

. Thisappliance can be
used by persons
unfamiliar withits use,

handicapped persons or

children over 8 years of
ageifthey have been
given supervision or
Instruction concerning

combinationwitha
timer, timer or other
devicethat
automatically switches
onthe appliance.

. Ifthe power cordis

damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its
service agent or
similarly qualified
personsin orderto
avoid a hazard.



9. Thisapplianceis
intended for household
use only and not for
professional or industrial
use.

Before connecting the appliance to the
mains, check that the voltage indicated
ontherating plate matches the mains
voltage.

Connect the appliance to a socket
outlet that can withstand atleast 10
amperes.

The plug of the appliance must match
the electrical socket base. Never
modify the plug. Do not use plug
adapters.

Do not force the electrical connection
cable. Never use the power cord tolift,
carry or unplug the appliance.

Do not allow the power cord to
become trapped or crumpled.

Do not allow the power cord to come
into contact with hot surfaces of the
appliance.

Check the condition of the power cord.
Damaged or tangled cablesincrease
the risk of electric shock.

Do not touch the plug with wet hands.
Do not use the appliance with a
damaged power cord or plug.

If any of the enclosures of the appliance
are broken, disconnect the appliance
from the mains immediately to avoid
the possibility of electric shock.

Do not use the applianceif it has been
dropped, if there are visible signs of
damage, orifthereisleakage.

Use the appliancein aventilated area.
Do not place the appliance on hot
surfaces such as hotplates, gas
burners, ovens or similar.

Place the appliance on a horizontal, flat,
stable surface suitable for high
temperatures, away from other
sources of heat and possible splashing
water.

WARNING: To avoid overheating, do
not cover the appliance.

This appliance is not suitable for
outdoor use.

Do not expose the apparatus to rain
or wet conditions. Water entering
the apparatus willincrease the risk of
electric shock.

Do nottouch the heated parts of the
apparatus, as this may cause burns.

USEAND CARE

Before each use, fully extend the
power cord of the appliance.

Do not use the applianceifits
accessories are not properly
attached.

Do not use the appliance empty and
without the basket.

The air fryer operates only with hot
air. Never fill the basket with oil or
other grease.

Do not add paper, cardboard, plastic
or similar materials inside the fryer.
Aluminum foil or vegetable paper
may be used.

Do not move or shift the appliance
whileitisin operation.

To keep the non-stick coating in
good condition, do not use metallic
or sharp utensils.

Respectthe MAXlevel.

Unplug the appliance from the mains
when notin use and before any
cleaning operation.

Keep this appliance out of the reach
of children and/or persons with
reduced physical, sensory or mental
capacities orlack of experience and
knowledge.

Do not store or transport the
applianceifitis still hot.

Neverleave the appliance switched
on and unattended. This will also save
energy and prolong thelife of the
appliance.



- Use only utensils suitable for high
temperatures.

Service

Any improper use, or use notin
accordance with the instructions
for use, may cause danger, voiding

the warranty and the manufacturer's

Tiability.

Description

A - Digital display

B - Inner grille
C-Handle

D - Basket with window
E - Air outlet

F-Cable

CONTROL PANEL
1- Keep warm function
2 - Temperature indicator
3 - Timeindicator
4 - Interior light button
5-Shakeindicator
6 - On/off button
7 -Menu selector
8 - Start/pause button
9 - Delay function
10 - Temperature / time selector
11 - Button -
12 - + button
13 - Preheat button
14 - Ready indicator
15 - Menus (in order):

o Potatoes
Bacon
Chicken
Steak
Muffins
VVegetables
Fish
Shrimp
Chickenthighs
Pastries
Frozenfoods

If your model does not have the
accessories described above, they
can be purchased through our
website www.mellerware.com or by
contacting our customer service
team.

Instructions foruse

NOTES BEFORE USE

Make sure that you have removed all
packaging material fromthe
product.

Before using the product for the
firsttime, clean the partsin contact
with food as described in the
Cleaning section.

During thefirst use it is normal for
the appliance to give off a slight
plastic odor. This does not affect
the operation of the appliance.
Leave a minimum of 50 mm of
space around the appliance when it
istobeused.

Place the appliance on a stable
horizontal surface. Do not place the
appliance on surfaces that do not
withstand heat.

USE

Grasp the handle of the basket and
carefully pullit out of the fryer by
pushing it outwards.

Place the food inside the basket, on
top oftheinner grid.

Replace the basket with the food
inside thefryer.

Note: The appliance will not operate
until the basket is completely
closedinside thefryer.

Unwind the appliance cable
completely before plugging itin.
Plug the appliance into the mains.
As soon as the appliance is plugged
in, 1beep sounds, indicating that
the appliance is switched onand
the on/off button (6) lights up red.



- Toactivate the digital display, press
the on/off button.

- When the on/off buttonis pressed, a
beep sounds and the digital display
lights up.

MANUAL MODE

- Oncetheingredientsareinthe
basket and the fryeris pluggedin,
set the time and temperature using
the temperature and time selector
(10).

- Selectthe temperature and time
using the +/- buttons.

- Pressthe start/pause button (8) to
start cooking (if the start/pause
button or any other button is not
pressed within 25 seconds, the
appliance will start cooking
according to the displayed
temperature and time).

- During cooking you can change the
time and temperature.

- If you wish to pause cooking, press
the start/pause button.

- Ifyou wantto stop the device
completely, press the on/off button
for 5 seconds. The display will turn
off and the device will enter standby
mode.

MENU MODE

- Oncetheingredientsareinthe
basket and the fryeris pluggedin,
press the menu selector (7) to select
the desired menu.

- You can change the temperature
and time of the menus. Simply
follow the steps explained in the
manual mode.

- Pressthe start/pause button (8) to
start cooking.

= During cooking you can change the
time and temperature.

- Ifyou wish to pause cooking, press
the start/pause button.

- Ifyou wishto stop the appliance

completely, press the on/off button
for 5 seconds. The display will turn
off and the appliance willgointo
standby mode.

INDOORLIGHTING

If you wish to switch on thelight
inside the basket, press the button
(4).

Thelight can be switched on atany
time during cooking orif the
applianceisin standby mode.
Thelight switches off automatically
after1minute.

To switch off the light manually,
press the button (4) again.

NOTES

At the end of cooking, the appliance
beeps 5times. The appliance goes
into standby mode.

When the fryer stops, remove the
basket and the food inside. Place the
basket on a heat-resistant surface.
Toincrease/decrease the
temperature or time quickly, press
and hold the +/- buttons.

During the cooking time, the digital
display will show the set minutes and
the settemperature.

For a crispier result add alittle oil to
therecipe.

IMPORTANT: Do not turn the baskets
upside down as the remaining oil on
the bottom may fall out.

PREHEATING FUNCTION

Press the button (13). The appliance
will start to heat up for 3 minutes, until
itreaches 200°C.

READY will appear on the display and
it will beep 3 times when ready.

DELAY FUNCTION
The delay function is used to program
the start of cooking at a specific time.



- Oncethefoodisinthe basketandyou

have selected manual mode or menu
mode, you can program the start of
cooking.

To dothis, press the button (9). You
can select to start cookingin 10 min
or up to 999 min.

Press the button (9) again. The
appliance will start cooking after
these minutes have elapsed.

KEEP WARM FUNCTION

Press the button (1). You can set the
temperature only between 60 and
70°C.Youcanalsosetthetimetoa
maximum of 60 minutes.

Once set, press the start/pause
button.

SHAKE FUNCTION

The basket can be removedinthe
middle of cooking without any
problem. The fryer stops
automatically and the display turns
off. When the basket is replaced, the
fryer restarts and continuesits
program.

AFTERUSE OF THE DEVICEHAS
BEEN COMPLETED

Unplug the unit from the mains.
Cleanthe unitas describedinthe
cleaning section.

Cleaning

Unplug the unit from the mains and
allow it to cool down before
cleaning.

Clean the unit with a damp cloth
soaked in a few drops of detergent
and then wipeitdry.

Do not use solvents, or products
with an acid or basic pH factor such
as bleach, or abrasive products to
cleanthe appliance.

Do notimmerse the device in water

orany otherliquid, nor putit under
thetap.

Itisrecommendedto cleanthe
appliance regularly and remove all
food residues.

If the appliance is not keptin agood
state of cleanliness, its surface may
degrade and inexorably affect the
life span of the appliance andlead
to a dangerous situation.

Do not store the fryer whenitis hot
orwet.

The basket andinnerrack are
dishwasher safe.

Anomalies and repair

In case of failure, please contact our
customer service team via web chat
(Monday to Friday from 9:00 am to
6:00 pm) or by sending an email to
hi@mellerware.com.

For EU versions of the
product and/or if
applicableinyour
country:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF
THEPRODUCT:
The materials that make up the
packaging of this device are
integrated into a collection, sorting
and recycling system.
of these materials. If you wish to
dispose of them, you can use the
appropriate public containers for
each type of material.
The productis free of
concentrations of substances that
may be considered harmful to the
environment.
This symbol means that,
if you wish to dispose of
the product afteritslife
has elapsed, you must
I depositit by appropriate



means with a waste manager
authorized for the selective
collection of Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).

This appliance complies with Low
Voltage Directive 2014/35/EU,
Electromagnetic Compatibility
Directive 2014/30/EU, Directive
2011/65/EU onthe restriction of the
use of certain hazardous substances
in electrical and electronic
equipment and Directive
2009/125/EC on ecodesign
requirements for energy-related
products.

Warranty and technical
assistance

This product enjoys the recognition
and protection of thelegal warranty
inaccordance with current
legislation. To assert your rights or
interests you should contact any of
our official technical assistance
services. You can find the nearest
one by accessing the following web
Tlink: www.mellerware.com

You can also request related
information by contacting us at the
telephone numberlisted at the end
of this manual. You can download
thisinstruction manual and its
updates at www.mellerware.com.



Table of recommendations

Menu Grams Time Temperature Tips

Fish 200 - 300 15 min 180°C

Potatoes 300 -500 20 min 200°C Shake
Bacon 80-120 5 min 180°C
Muffins 120 - 200 15 min 180°C
Chiken thighs 400 - 600 22 min 190°C
Steak 150 - 200 12 min 180°C

Vegetables 400 - 550 10 min 150°C Shake

Shrimps 350 - 500 8 min 185°C Shake
Chiken 500 - 550 40 min 180°C
Cakes - 15 min 180°C
Frozen food 200 -300 20 min 180°C

NOTE: Add 3 minutes to all menus if the appliance is cold at the start of

cooking.




Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

The device does not
work.

The device is not plugged into
the mains.

Plug in the device.

The ingredients are not
sufficiently cooked.

There is too much food in the
basket.

Put less food in the basket so
that it cooks more evenly.

The temperature is too low.

Adjust the temperature.

The preparation time is too
short.

Set the timer.

The ingredients are fried
unevenly.

Certain types of ingredients
need to be stirred halfway
through the preparation time.

Ingredients that are on top or
crossed over (e.g. potato
chips) should be shaken
halfway through the
preparation time.

No puedo deslizar la
cesta en el aparato
correctamente.

There are too many ingredients
in the basket.

Do not fill the basket above
the MAX symbol.

The basket is not correctly
positioned.

Push the basket until you hear
a click.

White smoke comes out
of the device.

You are preparing fatty
ingredients.

When cooking fatty
ingredients, a large amount of
oil will seep into the basket.
The oil produces white smoke
but does not affect the
appliance or the final result.

The basket contains grease
residue from previous use.

The white smoke is due to the
grease heating up. Be sure to
clean the basket properly
after each use.

Black smoke comes out
of the device.

The food may be burning.

Unplug the fryerimmediately.
Wait for it to cool before
removing the basket and
cleaning.

Error E4

The device has reached more
than 300°C and has stopped
working.

The unit's fan will continue to
run automatically to lower the
temperature.
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Client distingué,

Nous vous remercions d'avoir décidé
d'acheter un produit Mellerware.
Satechnologie, sa conception et sa
fonctionnalité, ainsi que le fait qu'il
dépasseles normes de qualitéles plus
strictes, vous apporteront une
satisfaction totale pendantlongtemps.

Conseils de sécuritéet
avertissements

1. Lisezattentivementce
livret d'instructions
avant d'utiliserl'appareil
et conservez-le pour
pouvoirle consulter
ultérieurement. La non-
observation etle non-
respectde ces
instructions peuvent
entrainer un accident.

2. Avantla premiere
utilisation, nettoyez
toutesles parties du
produit qui peuvent
entrer en contactavec
desdenrees
alimentaires, en
procedantcomme
Indiqué dansla section
nettoyage.

3. Cetappareil peut étre
utilise par des personnes
non familiarisees avec
son fonctionnement,
des personnes
handicapées ou des
enfants de plusde 8ans,
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acondition qu'elles
aientreguune
surveillance ou des
instructions
concernant!'utilisation
del'appareil en toute
securite et qu'elles
comprennentles
risques encourus.

4. Conservezl'appareil et
son raccordement au
réseau hors de portee
des enfants de moins
de8ans.

5. Lestravauxde
nettoyage ou
d'entretien del'appareil
ne doivent pas etre
effectués par des
enfants, sauf s'ils sont
agesdeplusde8anset
sousla surveillance
d'un adulte.

o

Cetappareil n'est pas
un jouet. Les enfants
doivent etre surveilles
afin de s'assurer qu'ils
nejouent pasavec
'appareil.

7. N'utilisez pasl'appareil
en combinaisonavec
un minuteur, une
minuterie ou tout autre
dispositif qui met
l'appareilen marche
automatiquement.
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8. Silecordon

d'alimentationest
endommage, il doit etre
remplace parle
fabricant, sonagentde
service ou des
personnes de

qualification similaire
afin d'eviter tout danger.

Cet appareil est destiné
aunusage domestique

uniquement, etnonaun
usage professionnel ou

industriel.

- Avant de brancherl'appareil au réseau,
vérifiez quelatensionindiquée surla
plaque signalétique correspond ala
tension du réseau.

- Branchezl'appareil sur une prise de
courant pouvant supporter au moins
10 ampeéres.

- Lafiche del'appareil doit correspondre

au socle dela prise électrique. Ne
modifiez jamaisla fiche. N'utilisez pas
d'adaptateur de prise.

- Neforcez passurle cable de
raccordement électrique. N'utilisez
jamais le cordon d'alimentation pour
soulever, transporter ou débrancher
l'appareil.

- Nelaissez pasle cordon d'alimentation

se coincer ou étre pincé.

- Nelaissez pasle cable d'alimentation
entrer en contact avecles surfaces
chaudes del'appareil.

- Vérifiezl'état du cordon d'alimentation.

Les cables endommagés ou emmélés
augmententle risque de choc
électrique.

- Netouchez pasla fiche avec des mains

mouillées.

- N'utilisez pas1'appareil avec un cable
d‘alimentation ou une fiche
endommageés.
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Sil'un des boitiers de l'appareil est
cassé, débranchezimmédiatement
l'appareil du secteur pour éviter tout
risque d'électrocution.

N'utilisez pas 'appareil s'il est tombg,
s'il présente des signes visibles de
dommages ou s'ily a des fuites.
UtilisezI'appareil dans un endroit
ventilé.

Ne placez pasl'appareil sur des
surfaces chaudes telles que des
plaques de cuisson, des br{ileurs a
gaz, desfours ou autres.
Placezl'appareil sur une surface
horizontale, plane, stable et adaptée
aux hautes températures, al'écart
des autres sources de chaleur et des
éventuelles projections d'eau.
AVERTISSEMENT : pour éviter toute
surchauffe, ne couvrez pasl'appareil.
Cet appareil n'est pas adapté aune
utilisation en extérieur.

N'exposez pas l'appareil ala pluie ou
a des conditions humides. L'eau qui
pénétre dansl'appareil augmentele
risque de choc électrique.

Ne touchez pasles parties chauffées
deTappareil, vous risqueriez de vous
brdler.

UTILISATION ET ENTRETIEN

Avant chaque utilisation, déployez
complétement le cordon
d'alimentation del'appareil.
N'utilisez pas1'appareil si ses
accessoires ne sont pas
correctement fixés.

N'utilisez pas1'appareil vide et sansle
panier.

La friteuse ne fonctionne qu'avec de
l'air chaud. Ne remplissez jamaisle
panier d'huile ou d'autres graisses.
N'ajoutez pas de papier, de carton,
de plastique ou de matériaux
similaires a l'intérieur dela friteuse.
\/ous pouvez utiliser du papier
d'aluminium ou du papier végétal.
Ne déplacez pasl'appareil lorsqu'il
estenmarche.
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Pour conserver le revétement
antiadhésif en bon état, n'utilisez
pas d'ustensiles métalliques ou
tranchants.

Respectezle niveau MAX.
Débranchezl'appareil du secteur
lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.
Gardez cet appareil hors de portée
des enfants et/ou des personnes
aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites
ou manquant d'expérience et de
connaissances.

Ne pas stocker ou transporter
l'appareil lorsqu'il est encore chaud.
Ne laissez jamais I'appareil allumé et
sans surveillance. VVous
économiserez ainsi del'énergie et
prolongerezla durée de vie de
l'appareil.

N'utilisez que des ustensiles
adaptés a une utilisation a haute
température.

Service

Toute utilisation inappropriée, ou
non conforme aux instructions
d'utilisation, peut entrainer un
danger, annulantla garantie etla
responsabilité du fabricant.

Description

A - Affichage numérique
B - Grille intérieure
C-Poignée

D - Panier avec fenétre

E - Sortied'air

F-Cable

PANNEAU DE CONTROLE

1- Fonction de maintien au chaud
2 - Indicateur de température

3 - Indicateur de temps

4 - Bouton d'éclairage intérieur

5 - Indicateur de secousses

6 - Bouton marche/arrét
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7 - Sélecteur de menu

8 - Bouton de démarrage/pause
9 - Fonction de retardement
10 - Sélecteur de température /
heure

11-Bouton -

12 - Bouton -

13 - Bouton de préchauffage
14 - Indicateur de disponibilité
15-Menus (dansl'ordre):
Pommesdeterre

Bacon

Poulet

Steak

Muffins

Légumes

Poisson

Crevettes

Cuisses de poulet

Patisseries

Produits surgelés

Sivotre modéle d'appareil ne
dispose pas des accessoires décrits
ci-dessus, vous pouvezles acheter
sur notre site web
www.mellerware.comou en
contactant notre service clientéle.

Mode d'emploi

NOTES AVANT L'UTILISATION

Assurez-vous que vous avez retiré
tous les matériaux d'emballage du
produit.

Avant d'utiliserle produit pourla
premiére fois, nettoyez les parties
en contact avecles aliments
comme décrit dansla section
Nettoyage.

Lors dela premiére utilisation, il est
normal que l'appareil dégage une
légére odeur de plastique. Cela
n'affecte pasle fonctionnement de
T'appareil.

Laissez un espace d'au moins 50
mm autour del'appareil lorsqu'il est
utilisé.
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Placezl'appareil sur une surface
horizontale stable. Ne placez pas
l'appareil sur des surfaces quine
supportent pasla chaleur.

UTILISATION

Saisissezla poignée du panier et
retirez-le délicatement dela friteuse
enle poussant vers I'extérieur.
Placezles aliments dansle panier
surle dessus dela grille intérieure.
Replacezle panier avecles aliments
dansla friteuse.
Remarque:T'appareil ne fonctionne
pastant quele panier n'est pas
complétement fermédansla
friteuse.

Déroulez complétement le cable de
l'appareil avant de le brancher.
Branchezl'appareil surle secteur.
Dés quel'appareil est branché, un
bip sonore retentit, indiquant que
l'appareil est en marche etle bouton
marche/arrét (6) s'allume en rouge.
Pour activer I'affichage numérique,
appuyez surle bouton marche/arrét.
Lorsque vous appuyez surlatouche
marche/arrét, un signal sonore
retentit et 1'affichage numérique
s'allume.

MODO MANUAL
Unefoislesingrédients dansle
panier et la friteuse allumée, réglezla
durée etlatempérature al'aide du
sélecteur de température et de
durée (10).
Sélectionnezlatempérature et
I'heure al'aide des boutons +/-.
Appuyez surle bouton
marche/pause (8) pour démarrerla
cuisson (sivous n'appuyez pas surle
bouton marche/pause ou surun
autre bouton dansles 25 secondes,
l'appareil commencera a cuire selon
latempérature et 'heure affichées).
Pendantla cuisson, il est possible de
modifier'heure et la température.
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Sivous souhaitezinterromprela
cuisson, appuyez surla touche
start/pause.

Sivous voulez arréter
complétement 'appareil, appuyez
surle bouton marche/arrét pendant
5secondes. L'écran s'éteint et
l'appareil passe en mode veille.

MENU MODE
Unefoislesingrédients dansle
panier et la friteuse allumée,
appuyez surle sélecteur de menu (7)
pour sélectionner le menu souhaité.
Vous pouvez modifierla
température et'heure des menus. Il
suffit de suivre les étapes
expliquées dansle mode manuel.
Appuyez surla touche start/pause
(8) pourlancerla cuisson.
Pendantla cuisson, vous pouvez
modifier 'heure et la température.
Sivous souhaitezinterromprela
cuisson, appuyez surla touche
start/pause.

Sivous souhaitez arréter
complétement 'appareil, appuyez
surlatouche marche/arrét pendant
5secondes. L'écran s'éteint et
l'appareil passe en mode veille.

LUMIERE INTERIEUR

Sivous souhaitez allumerlalumiére
al'intérieur du panier, appuyez surle
bouton (4).

Lalumiére peut étre allumée a tout
moment pendantla cuisson ou
lorsquel'appareil est en mode veille.
Lalumiére s'éteint
automatiqguement aprés 1 minute.
Pour éteindrelalumiére
manuellement, appuyez a nouveau
surle bouton (4).
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NOTES

En fin de cuisson, 'appareil émet 5
bips. L'appareil se met en mode veille.
Lorsquela friteuse s'arréte, retirezle
panier etles aliments qu'il contient.
Posezle panier sur une surface
résistante ala chaleur.

Pour augmenter/diminuer
rapidementlatempérature oule
temps, maintenezles boutons +/-
enfoncés.

Pendantle temps de cuisson, les
minutes et la température réglées
s'affichent surl'écran numérique.
Pour un résultat plus croustillant,
ajoutez un peu d'huile ala recette.
IMPORTANT : Ne retournez pasles
paniers car I'huile restant au fond
pourrait se répandre.

FONCTION DE PRECHAUFFAGE
Appuyez surle bouton (13). L'appareil
commencera a chauffer pendant 3
minutes, jusqu'a ce qu'il atteigne
200°C.

Le message READY s'affiche sur
1'écran etl'appareil émet 3 bips
lorsqu'il est prét.

FONCTION "DELAY"

La fonction retard est utilisée pour
programmer le début dela cuisson a
une heure précise.

Unefois queles aliments sontdansle
panier et que vous avez sélectionnéle
mode manuel oule mode menu, vous
pouvez programmer le début dela
cuisson.

Pour ce faire, appuyez surlatouche
(9). Vous pouvez choisir delancerla
cuisson dans 10 minutes ou jusqu'a
999 minutes.

Appuyez a nouveau surla touche (9).
L'appareil démarre la cuisson au bout
de ces minutes.

Seulsles boutons (9) et (6) seront
allumés surl'écran etles minutes
restantes seront affichées.
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Pour annulerla programmation,
appuyez a nouveau sur le bouton

).

FONCTION DE MAINTIEN AU
CHAUD

Appuyez surle bouton (1). Vous
pouvez régler latempérature
uniquement entre 60 et 70°C. VVous
pouvez également régler la durée
sur un maximum de 60 minutes.
Une foisle réglage effectué,
appuyez surle bouton start/pause.

FONCTION "SHAKE"

Le panier peut étre retiré sans
probléme au milieu dela cuisson. La
friteuse s'arréte automatiquement
etl'écran s'éteint. Lorsquele panier
est remis en place, 1a friteuse
redémarre et poursuit son
programme.

ALAFIN DEL'UTILISATION DE
L'APPAREIL

Débranchezl'appareil du secteur.
Nettoyez'appareil comme indiqué
dansle chapitre consacréau
nettoyage.

Nettoyage

Débranchezl'appareil du secteur et
laissez-le refroidiravant dele
nettoyer.

NettoyezI'appareil avec un chiffon
humide imbibé de quelques
gouttes de détergent, puis essuyez-
le.

N'utilisez pas de solvants, de
produits au pH acide ou basique
commel'eaude Javeloude
produits abrasifs pour nettoyer
l'appareil.

Ne plongez pasl'appareil dans1'eau
oudanstoutautreliquideetnele
mettez pas sousle robinet.
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llest recommandé de nettoyer
régulierement 'appareil et
d'éliminer tousles résidus
alimentaires.

Sil'appareil n'est pas maintenu dans
un bon état de propreté, sa surface
peut se dégrader et affecter
inexorablementla durée de vie de
l'appareil et conduire a une situation
dangereuse.

Ne rangez pasla friteuselorsqu'elle
est chaude ou humide.

Le panier etla grille intérieure
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Anomalies et réparation

En cas de probléme, veuillez
contacter notre équipe du service
clientéle parle biais du chat enligne
(dulundiauvendredide 9h00 a
18h00) ou envoyez un courriel a
hi@mellerware.com.

Pourles versions UE du
produit et/ou si
applicable dans votre

pays:

L'ECOLOGIEET LA RECYCLABILITE
DU PRODUIT:

Les matériaux qui constituent
I'emballage de cet appareil sont
intégrés dans un systéme de
collecte, detriet derecyclage de
ces matériaux.

systéme de collecte, detriet de
recyclage de ces matériaux. Sivous
souhaitez vous en débarrasser, vous
pouvez utiliser les conteneurs
publics appropriés pour chaque
type de matériau.

Le produit est exempt de
concentrations de substances
pouvant étre considérées comme
nocives pourl'environnement.
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Ce symbole signifie que

si vous souhaitez vous
débarrasser du produit
apréslafindesadurée
devie, vous devez
1'éliminer par des moyens appropriés
auprés d'un gestionnaire de déchets
autorisé pourla collecte sélective
des déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Cet appareil est conformeala
directive Basse tension 2014/35/UE, a
la directive Compatibilité
électromagnétique 2014/30/UE, ala
directive 2011/65/UE relative ala
limitation del'utilisation de certaines
substances dangereuses dansles
équipements électriques et
électroniques et ala directive
2009/125/CE relative aux exigences
d'écoconception applicables aux
produitsliés al'énergie.

Garantie et assistance
technique

Ce produit bénéficie dela
reconnaissance et dela protection
dela garantie 1égale conformément a
la1égislation en vigueur. Pour faire
valoir vos droits ou vos intéréts, vous
devez contacterl'un de nos services
officiels d'assistance technique.
\/ous pourrez trouver le service le
plus proche en accédant aulien
Internet suivant:
www.mellerware.com.

\/ous pouvez également demander
desinformations connexes en nous
contactant au numéro de téléphone
indiqué alafin de ce manuel. Vous
pouvez télécharger ce manuel
d'instructions et ses mises a jour sur
le site www.mellerware.com.
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Tableau des recommandations

Menu Grammes Temps Température Conseils

Poisson 200 - 300 15 min 180°C

Pommes de terre 300 - 500 20 min 200°C Agiter
Bacon 80-120 5 min 180°C
Muffins 120 - 200 15 min 180°C
Cuisses de poulet 400 -600 22 min 190°C
Steak 150 - 200 12 min 180°C

Légumes 400 -550 10 min 150°C Agiter

Crevettes 350 - 500 8 min 185°C Agiter
Poulet 500 - 550 40 min 180°C
Gateaux - 15 min 180°C
Produits congelés 200 - 300 20 min 180°C

REMARQUE : Ajoutez 3 minutes a tous les menus si l'appareil est froid
au début de la cuisson.
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Résolution des problémes
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Probléme

Cause

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché sur
le secteur.

Branchez1'appareil.

Les ingrédients ne sont
pas suffisamment cuits.

Iy a trop de nourriture dans le
panier.

Mettez moins d'aliments dans
le panier pour qu'ils cuisent
plus uniformément.

La température est trop basse.

Réglez1a température.

Le temps de préparation est
trop court.

Réglez 1a minuterie.

Les ingrédients sont
frits de maniére inégale.

Certains types d'ingrédients
doivent étre secoués a la moitié
du temps de préparation.

Les ingrédients qui sont surle
dessus ou croisés (par
exemple les chips) doivent
étre secoués a la moitié du
temps de préparation.

Je n'arrive pas a faire
glisser le panier dans
I'appareil correctement.

Iy atrop d'ingrédients dansle
panier.

Ne remplissez pas le panier
au-dela du symbole MAX.

Le panier n'est pas
correctement positionné.

Poussez le panier jusqu'a ce
que vous entendiez un clic.

Une fumée blanche
s'échappe de l'appareil.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lors de la cuisson
d'ingrédients gras, une
grande quantité d'huile
s'infiltre dans le panier.
L'huile produit une fumée
blanche mais n'affecte pas
I'appareil ni le résultat final.

Le panier contient des résidus
de graisse provenant d'une
utilisation précédente.

La fumée blanche est due a
I'échauffement de la graisse.
Veillez a bien nettoyer le
panier aprés chaque
utilisation.

Une fumée noire sort de
I'appareil.

11 se peut que la nourriture soit
brdlante.

Débranchezimmédiatement
la friteuse. Attendez que la
friteuse refroidisse avant de
retirer le panier et dele
nettoyer.

Erreur E4

L'appareil a atteint plus de
300°C et ne fonctionne plus.

Le ventilateur de l'appareil
continuera a fonctionner
automatiquement pour faire
baisser 1a température.
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Ausgezeichneter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fir den Kauf
eines Mellerware-Produkts entschieden

haben.
Seine Technologie, sein Design und

seine Funktionalitat sowie die Tatsache,

dass es die strengsten

Quialitatsstandards Ubertrifft, werden
Sie flrlange Zeit vollkommen zufrieden

stellen.
Tipps und Warnungen

1. Lesen Siediese
Anleitung vor der

Benutzung des Gerates

sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zum

Nachschlaﬁen auf. Die
tung dieser

Nichtbeac
Anleitung kann zu
Unfallen fuhren.

2. Reinigen Sie vordem
ersten Gebrauch alle

Teile des Gerats, die mit

Lebensmittelnin
Bertihrung kommen
konnen, wieinder
Bedienungsanleitung
beschrieben.
Reinigen Sie vor dem
ersten Gebrauch alle

Teile des Gerats, die mit

Lebensmittelnin
BerUhrung kommen
konnen, wieim
Abschnitt Reinigung
beschrieben.

DE

Behinderungen oder
von Kindern uber 8
Jahren benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt
oderin den sicheren
Gebrauch des Gerats
eingewiesen wurden
und die damit
verbundenen Gefahren
verstehen.

4, Bewahren Sie das Gerat
und seinen
Netzanschluss
auf3erhalb der
Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

5. Reinigungs- oder
Wartungsarbeitenam
Gerat durfen nicht von
Kindern durchgefuhrt
werden, es seidenn, sie
sind Uber 8 Jahre alt
und werden von einem
Erwachsenen
beaufsichtigt.

6. Dieses Gerat ist kein
Spielzeug. Kinder
sollten beaufsichtigt
werden,um
sicherzustellen, dass sie
nicht mitdem Gerat
spielen.

7. Verwenden Sie das
Gerat nichtin
Verbindung mit einer

- Dieses Gerat kannvon
Personen, die mit seiner

Bedienung nicht vertraut

sind, von Personen mit

Zeitschaltuhr, einem
Timer oder einem
anderen Gerat, das das
Gerat automatisch
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einschaltet.

8. Wenn das Netzkabel
beschadigtist, musses
vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten
Person ausgetauscht
werden, umeine
Gefahrdungzu
vermeiden.

9. Dieses Geratist nur fur
den Hausgebrauch
bestimmt, nicht fur den
professionellen oder
Industriellen Gebrauch.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz
anschlieien, Uberpriifen Sie, ob die auf
dem Typenschild angegebene
Spannung mit der Netzspannung
ubereinstimmt.

Schlief3en Sie das Gerat an eine
Steckdose an, die mindestens 10
Ampere Stromstarke vertragt.

Der Stecker des Gerats muss mit dem
Sockel der Steckdose
Ubereinstimmen. Verandern Sie
niemals den Stecker. Verwenden Sie
keine Steckeradapter.

Das elektrische Anschlusskabel darf
nicht mit Gewalt verlegt werden.
Benutzen Sie das Netzkabel niemals,
um das Gerat zu heben, zu tragen oder
auszustecken.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht eingeklemmt oder gequetscht
wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht mit den heien Oberflachen des
Gerdtsin Berlhrung kommt.
Uberprifen Sie den Zustand des
Netzkabels. Beschadigte oder
verhedderte Kabel erhbhen das Risiko
eines Stromschlags.

DE

Fassen Sie den Stecker nicht mit
nassen Handen an.

VVerwenden Sie das Gerat nicht mit
einem beschadigten Netzkabel oder
Stecker.

Wenn eines der Gehduse des Gerats
beschadigtist, trennen Sie das Gerat
sofort vom Stromnetz, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.
\Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn
es heruntergefallenist, wenn es
sichtbare Anzeichen von
Beschadigungen aufweist oder wenn
esundichtist.

Verwenden Sie das Gerat in einem
gut bellifteten Bereich.

Stellen Sie das Gerat nicht auf heif3e
Oberflachen wie Herdplatten,
Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches.
Stellen Sie das Gerat auf eine
waagerechte, flache und stabile
Oberflache, die flirhohe
Temperaturen geeignet ist, entfernt
von anderen Warmequellen und
moglichem Spritzwasser.
WARNUNG: Decken Sie das Gerat
nicht ab, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Dieses Gerat ist nicht flr die
Verwendungim Freien geeignet.
Setzen Sie das Gerat nicht dem
Regen oder der Nasse aus. Wenn
Wasser in das Gerat eindringt,
besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlags.

Beruhren Sie nicht die erhitzten Teile
des Gerats, da dies zu
Verbrennungen flihren kann.

VERWENDUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie vor jedem Gebrauch das
Netzkabel des Gerats vollstandig
heraus.

VVerwenden Sie das Gerat nicht,
wenn das Zubehor nicht
ordnungsgemaf’ angebracht ist.
VVerwenden Sie das Gerat nichtleer
und ohne den Korb.
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Die HeiBluftfritteuse arbeitet nur mit Beschreibung

Heifluft. FUllen Sie den Korb niemals

mit Ol oder anderen Fetten.

Legen Sie kein Papier, Karton, Plastik

oder dhnliches Material in die
Fritteuse. Sie kbnnen

Aluminiumfolie oder Gemusepapier

verwenden.

Bewegen oder verschieben Sie das
Gerat nicht, wahrend es in Betrieb
ist.

VVerwenden Sie keine metallischen
oder scharfen Gegenstande, um die
Antihaftbeschichtungin gutem
Zustand zu halten.

Beachten Sie die MAX-Stufe.
Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerats, wenn Sie es nicht benutzen
und bevor Sie es reinigen.
Bewahren Sie das Gerat auBerhalb
der Reichweite von Kindern
und/oder Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangelan
Erfahrung und Wissen auf.

Lagern oder transportieren Sie das
Gerat nicht, wenn es noch heif ist.
Lassen Sie das Gerat niemals
eingeschaltet und unbeaufsichtigt.
Auch das spart Energie und
verlangert die Lebensdauer des
Gerats.

Verwenden Sie nur Geschirr, das fur
den Gebrauch bei hohen
Temperaturen geeignet ist.

Dienst
Jede unsachgemaf3e oder nicht der

Gebrauchsanweisung
entsprechende Verwendung kann

zu Gefahren fUhren und die Garantie

und die Haftung des Herstellers
aufheben.

A - Digitalanzeige

B - Innengitter

C - Handgriff

D - Korb mit Sichtfenster
E - Luftauslass

F - Kabel

BEDIENFELD

T-Warmbhaltefunktion

2 - Temperaturanzeige

3 - Zeitanzeige

4 - Taste fur die Innenbeleuchtung

5-Schuttelanzeige

6 - Ein/Aus-Taste

7 - Menlwahlschalter

8 - Start/Pause-Taste

9 - Verzdgerungsfunktion

10 - Temperatur-/Zeitwahlschalter

11--Taste-

12-Taste +

13 - Taste Vorheizen

14 - Bereitschaftsanzeige

15 - Menus (in Reihenfolge):
o Kartoffeln

Speck

Hahnchen

Steak

Muffins

Gemuse

Fisch

Garnelen

Hahnchenschenkel

Geback

Tiefklhlkost

Sollte Ihr Geratemodell nicht Gber
das beschriebene Zubehor
verfligen, kdnnen Sie dieses Uber
unsere \Website
www.mellerware.com oder durch
Kontaktaufnahme mit unserem
Kundendienstteam erwerben.
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Anweisungenfiirden
Gebrauch

HINWEISE VOR DEM GEBRAUCH

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das
gesamte VVerpackungsmaterial vom
Produkt entfernt haben.

- Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch des Gerats die Teile, die
mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, wie im Abschnitt
Reinigung beschrieben.

- Beiderersten Verwendungistes
normal, dass das Gerat einen
leichten Kunststoffgeruch abgibt.
Dies beeintrachtigt die Funktion
des Gerats nicht.

- Lassen Sie um das Gerat herum
einen Freiraum von mindestens 50
mm, wenn es benutzt werden soll.

- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile
horizontale Flache. Stellen Sie das
Gerat nicht auf Flachen, die keine
Hitze vertragen.

VERWENDUNG

Fassen Sie den Korb am Griff und

ziehen Sie ihn vorsichtig aus der

Fritteuse, indem Sie ihn nach auBBen

driicken.

Legen Sie die Lebensmittel im Korb

auf dasinnere Gitter.

Setzen Sie den Korb mitden

Lebensmitteln wiederin die

Fritteuse ein.

Hinweis: Das Gerat funktioniert erst

dann, wenn der Korb vollstandig in

der Fritteuse verschlossenist.

Wickeln Sie das Kabel des Gerats

vollstandig ab, bevor Sie es

einstecken.

Schliefen Sie das Geratan das

Stromnetzan.

Sobald das Gerat eingesteckt ist,

ertont 1Piepton, der anzeigt, dass

das Gerat eingeschaltet ist, und die

Ein/Aus-Taste (6) leuchtet rot.

- Umdie Digitalanzeige zu aktivieren,
driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.
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- Nach dem Driicken der Ein/Aus-
Taste ertdnt ein Signalton und die
Digitalanzeige leuchtet auf.

MODO MANUAL

- Sobald sich die Zutaten im Korb
befinden und die Fritteuse
eingeschaltetist, stellen Sie die Zeit
und die Temperatur mitdem
Temperatur- und Zeitwahlschalter
(10) ein.

- Wahlen Sie die Temperatur und die
Zeit mit den Tasten +/-.

- Drlicken Sie die Start-/Pause-Taste
(8), um den Garvorgang zu starten
(wenn die Start-/Pause-Taste oder
eine andere Taste nichtinnerhalb
von 25 Sekunden gedrtiickt wird,
beginnt das Gerat den Garvorgang
entsprechend der angezeigten
Temperatur und Zeit).

- Wahrend des Garvorgangs kdnnen
Sie die Zeit und die Temperatur
andern.

- Wenn Sie den Garvorgang
unterbrechen mochten, driicken
Sie die Start/Pause-Taste.

- Wenn Sie das Gerat ganz
ausschalten mochten, driicken Sie 5
Sekundenlang die Taste on/off. Das
Display schaltet sich aus und das
Gerat wechselt in den Standby-
Modus.

MENU-MODUS

- Sobald sich die Zutaten im Korb
befinden und die Fritteuse
eingeschaltet ist, driicken Sie den
Menlwahler (7), um das
gewilinschte Men( auszuwahlen.

- Sie kdnnen die Temperatur und die
Zeit der Menus andern. Folgen Sie
einfach den Schritten, dieim
manuellen Modus erklart werden.

- Drlicken Sie die Taste Start/Pause
(8), um den Garvorgang zu starten.

- Wahrend des Garvorgangs kénnen
Sie die Zeit und die Temperatur
andern.
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- Wenn Sie den Garvorgang
unterbrechen méchten, driicken Sie
die Taste Start/Pause.

- Wenn Sie das Gerat ganz ausschalten
mochten, driicken Sie 5 Sekunden
lang die Taste on/off. Das Display
schaltet sich aus und das Gerat
wechseltin den Standby-Modus.

INNENBELEUCHTUNG
- Wenn Sie das Lichtim Inneren des

Korbes einschalten moéchten, driicken

Sie die Taste (4).

- Das Licht kann jederzeit wahrend des
Kochens oder im Standby-Modus
eingeschaltet werden.

- Das Licht schaltet sich nach 1 Minute
automatisch aus.

- Umdas Licht manuell auszuschalten,
driicken Sie die Taste (4) erneut.

ANMERKUNGEN

- Am Ende des Garvorgangs piept das
Gerat 5 Mal. Das Gerat schaltetin den
Standby-Modus.

- Wenn die Fritteuse stoppt, nehmen
Sie den Korb und die darin
befindlichen Lebensmittel heraus.
Stellen Sie den Korb auf eine
hitzebestandige Unterlage.

- Um die Temperatur oder die Zeit
schnell zu erhdhen/verringern, halten
Sie die Tasten +/- gedriickt.

- Wahrend der Garzeit werden die
eingestellten Minuten und die
eingestellte Temperatur auf der
Digitalanzeige angezeigt.

- Furein knusprigeres Ergebnis fligen
Sie dem Rezept ein wenig Ol hinzu.

- WICHTIG: Drehen Sie die Kérbe nicht
auf den Kopf, da sonst dasam Boden
verbliebene Ol herausspritzen kann.

VORWARMFUNKTION

~ Driicken Sie die Taste (13). Das Gerat
heizt 3 Minuten lang auf, bis es 200°C
erreicht hat.

DE

Auf dem Display erscheint READY und
es ertont 3 Mal ein Signalton, wenn
das Gerat bereit ist.

DELAY-FUNKTION

Die Verzogerungsfunktion dient dazu,
den Start des Garvorgangs zu einer
bestimmten Zeit zu programmieren.
Sobald sich die Speisenim Korb
befinden und Sie den manuellen
Modus oder den Menimodus
gewahlt haben, kdnnen Sie den Start
des Garvorgangs programmieren.
Driicken Sie dazu die Taste (9). Sie
kénnen wahlen, ob der Garvorgangin
10 Minuten oder in bis zu 999 Minuten
beginnen soll.

Driicken Sie die Taste (9) erneut. Das
Gerat beginnt den Garvorgang nach
Ablauf dieser Minuten.

Auf dem Display leuchten nur die
Tasten (9) und (6) auf und die
verbleibenden Minuten werden
angezeigt.

Um die Programmierung
abzubrechen, driicken Sie erneut die
Taste (9).

WARMHALTEFUNKTION

Driicken Sie die Taste (1). Sie kdnnen
die Temperatur nur zwischen 60 und
70 °C einstellen. Sie kdnnen auch die
Zeit auf maximal 60 Minuten
einstellen.

Drucken Sie nach der Einstellung die
Start/Pause-Taste.

SHAKE-FUNKTION

Der Korb kann wahrend des
Garvorgangs problemlos
herausgenommen werden. Die
Fritteuse schaltet sich automatisch ab
und das Display schaltet sich aus.
Wenn der Korb wieder eingesetzt
wird, startet die Fritteuse erneut und
setztihr Programm fort.
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WENN SIE DAS GERAT NICHT MEHR

BENUTZEN

- Ziehen Sie den Netzstecker des

Gerats aus der Steckdose.
- Reinigen Sie das Gerat wieim
Abschnitt "Reinigung"” beschrieben.

Reinigung

_ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz

und lassen Sie es abkihlen, bevor Sie
esreinigen.

_ Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten, mit einigen Tropfen
Reinigungsmittel getrankten Tuch
und wischen Sie es anschlieflend
trocken.

_ Verwenden Sie zur Reinigung des

Gerats keine Losungsmittel, Produkte

mit saurem oder basischem pH-
Faktor wie Bleichmittel oder
Scheuermittel.

_ Tauchen Sie das Gerat nichtin Wasser

oder andere Flissigkeiten ein, und
halten Sie es nicht unter den
Wasserhahn.

_ Eswird empfohlen, das Gerat
regelmafig zu reinigen und alle
Lebensmittelreste zu entfernen.

_ Wenndas Gerat nichtin einem

sauberen Zustand gehalten wird, kann

sich seine Oberflache abnutzen, was
die Lebensdauer des Gerats
unweigerlich beeintrachtigt und zu
einer gefahrlichen Situation fuhrt.

_ Lagern Sie die Fritteuse nicht, wenn
sie heif oder feuchtist.

_ Der Korb und das Innengestell sind
spulmaschinenfest.

Anomalienund
Reparatur

Im Falle einer Stérung wenden Sie
sich bitte Uber den Web-Chat
(Montag bis Freitag von 9:00 bis
18:00 Uhr) an unseren Kundendienst
oder senden Sie eine E-Mailan
hi@mellerware.com.

[»]3
Fiir EU-Versionendes
Produkts und/oderfalls
inlhrem Land
gnwendbar:
OKOLOGIEUND

WIEDERVERWERTBARKEIT DES
PRODUKTS:

Die Materialien, aus denen die
Verpackung dieses Gerats besteht,
sind in ein System zur Sammlung,
Sortierung und Wiederverwertung
dieser Materialien eingebunden.
Sammel-, Sortier-und
Recyclingsystem eingebunden.
Wenn Sie sie entsorgen mochten,
kénnen Sie die entsprechenden
offentlichen Behalter fiir jede Art
von Material verwenden.

Das Produkt enthalt keine
Substanzen, die als
umweltschadlich angesehen
werden kdnnen.

Dieses Symbol bedeutet,

dass Sie das Produkt,

wenn Sie es nach Ablauf

seiner Lebensdauer
HEE cntsorgen mochten, auf
geeignete Weise bei einem fir die
getrennte Sammlung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten (WEEE)
zugelassenen Abfallentsorger
entsorgen mussen.

Garantieund
technische
Unterstiitzung

Dieses Produkt genief3t die
Anerkennung und den Schutz der
gesetzlichen Garantie in
Ubereinstimmung mit der
geltenden Gesetzgebung. Um lhre
Rechte oder Interessen geltend zu
machen, sollten Sie sich an einen
unserer offiziellen technischen
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Kundendienststellen wenden. Den
nachstgelegenen finden Sie unter
folgendem Link:
www.mellerware.com

Sie kbnnen sich auch unter deram
Ende dieser Anleitung angegebenen
Telefonnummer an uns wenden, um
weitere Informationen zu erhalten. Sie
kénnen diese Bedienungsanleitung
und ihre Aktualisierungen unter
www.mellerware.com herunterladen.

DE
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Tabelle der Empfehlungen
Menii Gramm Zeit Temperatur Beratung
Fisch 200 -300 15 min 180°C
Kartoffeln 300-500 20 min 200°C Schiitteln
Speck 80-120 5 min 180°C
Muffins 120 - 200 15 min 180°C
Hahnchenschenkel 400 -600 22 min 190°C
Steak 150 - 200 12 min 180°C
Gemiise 400 - 550 10 min 150°C Schiitteln
Garnelen 350 - 500 8 min 185°C Schiitteln
Huhn 500 - 550 40 min 180°C
Torten - 15 min 180°C
Tiefklhlkost 200 -300 20 min 180°C

HINWEIS: Addieren Sie 3 Minuten zu allen MenUs, wenn das Gerat zu
Beginn des Garvorgangs kalt ist.
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Fehlersuche

DE

Problem

Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Schlie3en Sie das Gerat an.

Die Zutaten sind nicht
ausreichend gegart.

Es sind zu viele Lebensmittel im
Korb.

Geben Sie weniger
Lebensmittel in den Korb,
damit sie gleichmafiger
garen.

Die Temperatur ist zu niedrig.

Stellen Sie die Temperatur
ein.

Die Vorbereitungszeit ist zu
kurz.

Stellen Sie den Timer ein.

Die Zutaten werden
ungleichmatfiig
gebraten.

Bestimmte Arten von Zutaten
missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt
werden.

Zutaten, die obenaufliegen
oder sich lGberkreuzen (z. B.
Chips), sollten nach der
Halfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden.

Ich kann den Korb nicht
richtig in das Gerat
schieben.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Korb.

Fullen Sie den Korb nicht tGber
das MAX-Symbol hinaus.

Der Korb ist nicht richtig
positioniert.

Driicken Sie den Korb, bis Sie
ein Klicken hoéren.

Es kommt weifler Rauch
aus dem Gerat.

Sie bereiten fetthaltige Zutaten
ZuU.

Beim Garen von fetthaltigen
Zutaten sickert eine grofie
Menge Olin den Korb. Das Ol
erzeugt weif3en Rauch,
beeintrachtigt aber weder
das Gerat noch das
Endergebnis.

Der Korb enthalt
Fettrickstande aus dem
vorherigen Gebrauch.

Weif3er Rauch wird durch die
Erhitzung des Fetts
verursacht. Achten Sie darauf,
den Korb nach jedem
Gebrauch ordnungsgemas zu
reinigen.

Aus dem Gerat kommt
schwarzer Rauch.

Es kann sein, dass das Essen
verbranntist.

Ziehen Sie sofort den
Netzstecker der Fritteuse.
Warten Sie, bis die Fritteuse
abgekihlt ist, bevor Sie den
Korb herausnehmen und
reinigen.

Fehler E4

Das Gerat hat mehr als 300°C
erreicht und funktioniert nicht
mehr.

Der Ventilator des Gerats
lauft automatisch weiter, um
die Temperatur zu senken.
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Cliente distinto,

Obrigado por decidir adquirirum
produto Mellerware.
Asuatecnologia, designe

funcionalidade, juntamente com o facto

de exceder os mais rigorosos padroes
de qualidade, proporcionar-lhe-ao uma
satisfagao total durante muito tempo.

PT

com maisde 8 anosde
idade, setiverem _
recebido supervisao ou
instrugoes relativas a
utilizagao do aparelho
deumaformasegurae
compreenderem os
perigos envolvidos.

Dicaseavisosdeseguranga , /. . aparelhoea

1.

Leia atentamente este
folheto deinstrucoes
antes de utilizar o
aparelho e guarde-o
para referencia futura. A
nAao observancia e o nao
cumprimento destas
instrugoes pode resultar
num acidente.

Antes da primeira
utilizacao, limpar todas
as partes do produto
que possam entrarem
contacto com generos
alimenticios, tal como
descritono

Antes da primeira
utilizacao, limpar todas
as partes do produto
qgue possam entrarem
contactocom
alimentos, procedendo
comoindicadona
seccao delimpeza.

Este aparelho pode ser
utilizado por pessoas
nao familiarizadas como
seu funcionamento,
pessogscom
deficiencias ou criangas

sualigagaoarede
eléctricaforado
alcance de criangas
com menos de 8anos
deidade.

5. Ostrabalhos de

limpeza ou
manutengao do
aparelho nao devem
ser efectuados por
criangas, a menos que
tenham mais de 8 anos
deidade e estejam sob
asupervisao de um
adulto.

6. Este aparelhondoéum

brinquedo. As criangas
devem ser
supervisionadas para
%a.rantlr que nao

rincam como
aparelho.

7. Nao utilizar o aparelho

em combinagao com
um temporizador,
temporizador ou outro
dispositivo queligue
automaticamente o
aparelho.



PORTUGUES

8. Seocabode
alimentacao for
danificado, deve ser
substituido pelo
fabricante, pelo seu
fabricante, ou porum
agente de servico
autorizado.

9. Esteaparelho destina-se
apenas para uso

omestico, e nao para
uso profissional ou
industrial.

Antes deligar o aparelho a rede,
verificar se atensao indicada na placa
de caracteristicas corresponde a
tensao darede.

Ligar o aparelho a umatomada que
possa suportar pelo menos 10
amperes de corrente.

Aficha do aparelho deve corresponder
a base datomada. Nunca modificara
ficha. Nao utilizar adaptadores de ficha.
Nao forgar o cabo deligagdo eléctrica.
Nunca utilizar o cabo de rede para
levantar, transportar ou desligara
unidade datomada.

Certificar-se de que o cabo derede
nao é apertado ou esmagado.
Certificar-se de que o cabo eléctrico
nao entraem contactocomas
superficies quentes da unidade.
Verificar o estado do cabode
alimentagao. Os cabos danificados ou
emaranhados aumentam o riscode
choque eléctrico.

Nao manusear a ficha com as maos
molhadas.

Nao utilizar o aparelho com um cabo
de alimentagao ou ficha danificados.
Se alguma das caixas da unidade
estiver danificada, desligar
imediatamente a unidade darede

PT

eléctrica para evitar orisco de
choque eléctrico.

Nao utilizar o aparelho se este tiver
caido, se apresentar sinais visiveis de
danos ou se apresentar fugas.
Utilizar o aparelho numa area bem
ventilada.

Nao colocar o aparelho em
superficies quentes como fogoes,
queimadores a gas, fornos ou
similares.

Colocar o aparelho sobre uma
superficie horizontal, plana e estavel
adequada a altas temperaturas,
longe de outras fontes de calore de
possiveis salpicos de agua.

AVISO: Nao cubra o aparelho para
evitar o sobreaquecimento.

Este aparelho ndo € adequado para
utilizagdo ao arlivre.

Nao exponha o aparelho a chuva ou
humidade. Se entrar 4gua na
unidade, existe o risco de choque
eléctrico.

Nao tocar nas partes aquecidas do
aparelho, pois isto pode causar
queimaduras.

UTILIZAGAO E CUIDADO

Desligar sempre completamente o
cabo de alimentagao do aparelho
antes da sua utilizagao.

Nao utilizar o aparelho se os
acessorios nao estiverem
devidamenteligados.

Nao utilizar o aparelho vazio e sem o
cesto.

A fritadeira sé trabalha comar
quente. Nunca encher o cesto com
dleo ou outras gorduras.

Nao colocar papel, cartdo, plastico
ou material similar na fritadeira
profunda. Pode usar folha de
aluminio ou papel vegetal.

Nao mover ou deslocar o aparelho
enquanto este estiverem
funcionamento.
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Nao utilizar objectos metdlicos ou
afiados para manter o revestimento
antiaderente em bom estado.
Observar o nivel MAX.

Desligar o aparelho datomada
quando nao estivera ser utilizado e
antes dalimpeza.

Manter o aparelho fora do alcance
de criangas e/ou pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos.

Nao armazenar ou transportar o
aparelho quando ainda estiver
quente.

Nunca deixar o aparelholigadoe
desacompanhado. Isto também
poupa energia e prolonga a vida Util
do aparelho.

Utilize apenas pratos que sejam
adequados para utilizagao a altas
temperaturas.

Servico

Qualquer utilizagao ou utilizagdo
impropria que ndo cumpra as
instrucdes de utilizagdo pode
conduzir a perigos e invalidar a
garantia e responsabilidade do
fabricante.

Descrlgao

A - Ecra digital

B - Grelhainterior

C - Manipulo

D - Cestocomjanelade
visualizacao
E-Saidadear

F - Cabo

PAINEL DE CONTROLO

1- Manter afungao quente

2 - Indicagao datemperatura
3 - Visualizagao do tempo

4 - Botao paraluzinterior

5 - Indicador de agitagao

6 - Botdo On/Off

PT

7 - Interruptor selector de menu
8 - Botdo Iniciar/Pausa
9 - Fungao deatraso
10 - Interruptor selector de
temperatura/tempo
11 -Botao -
12 -+botao
13 - Botao de pré-aquecimento
14 - lisualizagao pronta
15 - Menus (em ordem):
« Batatas
« Bacon
« Galinha
Bife
Muffins
Legumes
Peixes
Gambas
Coxas de frango
Bolachas
Alimentos congelados

Se o0 seu modelo de aparelho nao
tiver os acessoérios descritos, pode
adquiri-los no nosso website
www.mellerware.com ou
contactando a nossa equipade
servico ao cliente.

Instrugoes de utilizagao
NOTASANTESDA UTILIZAQAO

Certifique-se de que retiroutodo o
material de embalagem do produto.
Antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez, limpar as pegas que
entram em contacto com os
alimentos, tal como descrito na
secgao Limpeza.

Ao utilizar o aparelho pela primeira
vez, € normal que este emita um
ligeiro odor a plastico. Isto nao
afecta o funcionamento do
aparelho.

Deixar uma folga de pelo menos 50
mm a volta do aparelho quando
este for utilizado.

Colocar o aparelho sobre uma
superficie horizontal estavel. Nao
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colocar o aparelho em superficies
que nao possam resistir ao calor.

UTILIZAGAO

Agarrar o cesto pela pega e puxa-lo

cuidadosamente para forada

fritadeira, empurrando-o parafora.

Colocaracomida no cesto sobrea

grelhainterior.

- Colocar o cesto comacomida de
volta na fritadeira.

- Nota: O aparelho nao funcionara até

que o cesto esteja completamente

fechado na fritadeira.

Desenrolar completamente o cabo

doaparelho antes de oligar.

Ligar o aparelho a rede eléctrica.

Assim que o aparelho estiverligado,

soa um sinal sonoro para indicar

que o aparelho estaligado e o botao

ligar/desligar (6) acende a vermelho.
- Paraactivar o visor digital, premir o
botaoligar/desligar.
Depois de premir a tecla On/Off, soa
um sinal sonoro e o visor digital
acende-se.

MODO MANUAL

- Quando os ingredientes estiverem
no cesto e afritadeira estiver ligada,
definir o tempo e atemperatura
com o selector detemperaturae
tempo (10).

- Seleccionaratemperaturaeo
tempo com os botdes +/-.

- Premir o botdo start/pause (8) para
iniciar o processo de cozedura (se o
botao start/pause ou outro botao
nao for premido dentro de 25
segundos, o aparelhoiniciara o
processo de cozedura de acordo
com atemperaturae otempo
indicados).

- Durante a cozedura, é possivel
alterar o tempo e atemperatura.

- Sedesejarinterromper o processo
de cozedura, premiratecla
Iniciar/Pararar.
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- Sedesejar desligar completamente
o aparelho, premir o botao on/off
durante 5 segundos. O visor
desliga-se e o aparelho entraem
modo de espera.

MODO MENU

- Quando osingredientes estiverem
no cesto e afritadeira estiverligada,
prima o selector do menu (7) para
seleccionar o menu desejado.

- E possivel alterar atemperaturae o
tempo dos menus. Basta seguir os
passos explicados no modo
manual.

- Prima o botéo Iniciar/Pausar (8) para
iniciar o processo de cozedura.

- Epossivel alterarotempoea
temperatura durante o processo de
cozedura.

- Sequiserinterromper o processo
de cozedura, prima o botao
start/pause.

- Sedesejar desligar completamente
o aparelho, premir o botdo on/off
durante 5 segundos. O visor
desliga-se e o aparelho entraem
modo de espera.

LUZINTERIOR

Se quiser ligar aluz dentro do cesto,

prima o botao (4).

- Aluz pode serligada em qualquer
altura durante a cozeduraouem
modo de espera.

- Aluzapaga-se automaticamente
apo6s 1minuto.

- Para desligar manualmente aluz,
premir novamente o botao (4).

NOTAS

- Nofinal da cozedura, o aparelho
apita 5vezes. O aparelho muda para
o modo standby.

- Quando afritadeira parar, remover o
cesto e osalimentos que se
encontram nointerior. Colocar o
cesto sobre uma superficie
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resistente ao calor.

- Paraaumentar/diminuir rapidamente
atemperatura ou o tempo, premire
manter premidos os botdes +/-.

- Durante o tempo de cozedura, 0s
minutos e a temperatura definidos
sao mostrados no mostrador digital.

- Para um resultado mais crocante,
adicionar um pouco de dleo a receita.

- IMPORTANTE: Nao virar os cestos de
cabega para baixo, caso contrario, o
dleo restante no fundo pode salpicar.

FUNGAO DE PRE-AQUECIMENTO

- Prima o botao (13). O aparelho aquece

durante 3 minutos até atingir 200°C.

- Aparece PRONTO no visore o
aparelho apita 3 vezes quando esta
pronto.

FUNCAO "DELAY"

- Afuncao de atraso é utilizada para
programar o inicio da cozedura num
momento especifico.

- Umavez que o alimento esteja no
cesto e tenha seleccionado o modo
manual ou © modo menu, pode
programar o inicio do processo de
cozedura.

- Para ofazer, premir o botao (9). Pode
optar porcomegara cozinharem 10
minutos ou até 999 minutos.

- Premir novamente o botao (9). O
aparelho comega a cozinhar depois
de decorridos estes minutos.

- Apenas os botdes (9) e (6) se
acendem no visor e 0s minutos
restantes sdo mostrados.

- Paracancelar a programagao, premir
novamente o botado (9).

FUNGAO "KEEP-WARM"

- Prima o botao (1). S6 se poderegulara

temperatura entre 60 e 70 °C.
Também pode definir o tempo para
um maximo de 60 minutos.

- Apds a definicao, premir o botdo
start/pause.
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FUNGAO"SHAKE"

O cesto pode ser facilmente
removido durante a cozedura. A
fritadeira desliga-se
automaticamente e o visor desliga-
se. Quando o cesto é reinserido, a
fritadeira reinicia e continua o seu
programa.

QUANDO SE DEIXA DEUTILIZARO
APARELHO

Desligar o aparelho da rede eléctrica.
Limpar o aparelho, tal como descrito
na secgao "Limpeza".

Limpeza

Desligar a unidade da rede e deixa-la
arrefecer antes dalimpeza.

Limpar a unidade com um pano
humido embebido em algumas gotas
de detergente e depois limpar a seco.
Nao utilizar solventes, produtos com
um factor pH acido ou basico, tais
como lixivia ou produtos de limpeza
abrasivos paralimpar a unidade.

Nao imergir a unidade em agua ou
outrosliquidos e ndo a segurar
debaixo datorneira.

Recomenda-se alimpeza regular do
aparelho e aremogao de todos os
residuos alimentares.

Se o aparelho nao for mantido num
estado limpo, a sua superficie pode
desgastar-se, 0 que inevitavelmente
afectard avida do aparelhoe
conduzira a uma situagdo perigosa.
Nao armazenar a fritadeira quando
esta quente ou humida.

O cesto e a prateleirainterior sdo
lavaveis na maquina delavarlouga.

Anomalias e reparagoes

Em caso de avaria, por favor contacte
0 NOsso servico de apoio ao cliente
através do web chat (de segundaa
sexta-feira das 9:00 as 18:00) ou envie
um e-mail para hi@mellerware.com.
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Paraversoes UEdo
produto e/ou se aplicavel

no seu pais:
ECOLOGIAERECICLABILIDADEDO
PRODUTO:

Os materiais que compdem a
embalagem deste aparelho estao
incluidos num sistema de recolha,
triagem e reciclagem destes
materiais.

Sistema derecolha, triageme
reciclagem envolvido. Se desejar
desfazer-se dele, pode utilizar os
contentores publicos adequados
para cada tipo de material.

O produto ndo contém quaisquer
substancias que possam ser
consideradas nocivas parao
ambiente.

Este simbolo significa que

se desejar eliminar o

produto no fim da sua vida

util, deve fazé-lo de forma

EEE 2dequadaaum contratante

autorizado para a recolha separada de
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (REEE).

Garantia e apoiotécnico

Este produto goza do
reconhecimento e proteccao da
garantialegal,deacordocoma
legislagdo aplicavel. Para fazer valer os
seus direitos ouinteresses, devera
contactar um dos nossos centros
oficiais de apoio técnico. Pode
encontrar o centro mais préximo no
seguinte link: www.mellerware.com

Pode também contactar-nos através
do numero de telefone indicado no
final deste manual para mais
informagdes. Pode descarregar este
manual deinstru¢des e as suas
actualizagbesem
www.mellerware.com.

PT
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Tabelle der Empfehlungen
Menu Gramos Tempo Temperatura | Conselhos
Peixe 200 -300 15 min 180°C
Batatas 300 -500 20 min 200°C Agitar
Bacon 80-120 5 min 180°C
Muffins 120 - 200 15 min 180°C
Coxas de frango 400 -600 22 min 190°C
Bistec 150 - 200 12 min 180°C
Legumes 400 - 550 10 min 150°C Agitar
Gambas 350 - 500 8 min 185°C Agitar
Pollo 500 - 550 40 min 180°C
Pastéis - 15 min 180°C
Alimentos congelados 200 -300 20 min 180°C

NOTA: Adicionar 3 minutos a todos os menus se o aparelho estiver frio

no inicio da cozedura.
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Resolugao de problemas
Problema Causa Solugao

O dispositivo nao
funciona.

O aparelho nao esta ligado a
rede eléctrica.

Ligar o aparelho.

Osingredientes ndo sao
suficientemente
cozinhados.

Ha demasiada comida no cesto.

Colocar menos comida no
cesto para que cozinhe de
forma mais uniforme.

A temperatura é demasiado
baixa.

Ajustar a temperatura.

O tempo de preparagao é
demasiado curto.

Definir o temporizador.

Osingredientes sao
fritos de forma desigual.

Alguns tipos de ingredientes
precisam de ser abanados a
meio do tempo de preparagao.

Osingredientes que estao
por cima ou cruzados (por
exemplo, batatas fritas)
devem ser abanados a meio
do tempo de preparagao.

Nao consigo deslizar
correctamente o cesto
para dentro do
aparelho.

Ha demasiados ingredientes no
cesto.

Nao encher o cesto por cima
do simbolo MAX.

O cesto ndo esta
correctamente posicionado.

Empurrar o cesto até ouvir um
clique.

O fumo branco sai do
aparelho.

Estd a preparar ingredientes
gordos.

Ao cozinhar ingredientes
gordos, uma grande
quantidade de dleoira
infiltrar-se no cesto. O dleo
produz fumo branco mas nao
afecta o aparelho nem o
resultado final.

O cesto contém residuos de
gorduras de utilizagao anterior.

O fumo branco é causado
pelo aquecimento da massa
lubrificante. Certifique-se de
limpar correctamente o cesto
apos cada utilizagao.

Sai fumo negro do

Pode ser que os alimentos

Desligar imediatamente a
fritadeira da tomada. Esperar

dispositivo. estejam a arder. que a fritadeira arrefega antes
de retirar o cesto e limpar.
O ventilador do aparelho

Erro E4 O aparelho atingiu mais de continuara a funcionar

300°C e deixou de funcionar.

automaticamente para baixar
a temperatura.
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Clienteillustre,

Grazie per aver deciso di acquistare un
prodotto Mellerware.

La sua tecnologia, il suo design ela sua
funzionalita, insieme al fatto che superai
piu severi standard di qualita, vi
garantiranno una soddisfazione totale
per molto tempo.

Consigli e avvertenze per
lasicurezza

1. Leggereattentamenteil
presente libretto di
1struzioni prima di
utilizzare 'apparecchio e
conservarlo per future
consultazioni. La
mancata osservanza di
queste istruzioni puo
causare incidenti.

2. Prima del primo utilizzo,
pulire tutte le parti del
prodotto che possono
entrarein contatto con
gli alimenti, come
descritto nel manuale di
istruzioni.

Prima del primo utilizzo,
pulire tutte le parti del
prodotto che possono
entrare in contatto con
gli alimenti, procedendo
comeindicato nella
sezione dedicata alla
pulizia.

3. Questo apparecchio
puo essere utilizzato da
persone che nonne
conosconoil

funzionamento,da_
persone con disabilita
o dabambinidieta
superiore agli8anni,a
condizione che
abbiano ricevutola
supervisioneole
istruzioni per1'uso
dell'apparecchioin
modo sicuroechene
comprendanoi
pericoli.

4. Tenerel'apparecchioe

ilsuo collegamento alla
rete elettrica fuoridalla
portata dei bambini di

etainferiore agli 8 anni.

5. llavoridi pulizia o di

manutenzione
dell'apparecchio non
devono essere esequiti
da bambini,a meno che
non abbiano pil di 8
anni e non siano sotto
la supervisione di un
adulto.

6. Questo apparecchio

non & un giocattolo. |
lbbambini devono essere
sorvegliati per evitare
che giochino con
'apparecchio.

7. Non utilizzare

l'apparecchioin
combinazione conun
timer, un cronometro o
un altro dispositivo che
accenda
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automaticamente
l'apparecchio.

8. Seilcavodi

alimentazione &
danneggiato, deve
essere sostituito dal
produttore, dal suo
produttoreodaun
agente di assistenza
autorizzato.

9. Questo apparecchioé

estinato
esclusivamente all'uso
domestico e nonall'uso
professionale o
Industriale.

Prima di collegare l'apparecchio alla
rete elettrica, verificare chela tensione
indicata sulla targhetta corrisponda alla
tensione direte.

Collegare I'apparecchio a una presa di
corrente dialmeno 10 ampere.

La spina dell'apparecchio deve
corrispondere alla base della presa.
Non modificare maila spina. Non
utilizzare adattatori di spina.

Non forzare il cavo di alimentazione.
Non utilizzare mai il cavo di
alimentazione per sollevare,
trasportare o scollegare I'apparecchio.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione
non venga schiacciato o schiacciato.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione
non entriin contatto conle superfici
calde dell'unita.

Controllare e condizioni del cavo di
alimentazione. | cavi danneggiatio
aggrovigliatiaumentano il rischio di
scosse elettriche.

Non maneggiare 1a spina conle mani
bagnate.

Non utilizzare I'unita con un cavo di
alimentazione o una spina danneggiati.
Se uno degli alloggiamenti dell'unita &

danneggiato, scollegare
immediatamente'unita dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche..

Non utilizzare I'apparecchio se &
caduto, se presenta segni visibili di
danni o perdite.
Utilizzarel'apparecchioin un'area
ben ventilata.

Non collocare I'apparecchio su
superfici calde come fornelli,
bruciatoria gas, forni o simili.
Collocarel'apparecchio suuna
superficie orizzontale, piana e stabile,
adatta alle alte temperature, lontano
da altre fonti di calore e da possibili
schizzi d'acqua.

AVVERTENZA: non coprire
l'apparecchio per evitareil
surriscaldamento.

Questo apparecchio non € adatto
all'uso esterno.

Non esporrel'apparecchioalla
pioggia o all'umidita. Sel'acqua
penetra nell'apparecchio, vi &il
rischio di scosse elettriche.
Nontoccarele parti riscaldate
dell'apparecchio per nonincorrerein
ustioni.

USOECURA

Scollegare sempre completamenteil
cavo dialimentazione
dall'apparecchio prima dell'uso.

Non utilizzare 'apparecchio se gli
accessori non sono collegati
correttamente.

Non utilizzare I'apparecchio vuoto e
senzail cestello.

La friggitrice puo funzionare solo con
aria calda. Non riempire maiil
cestello con olio o altri grassi.
Noninserire nella friggitrice carta,
cartone, plastica o materiali simili. E
possibile utilizzare fogli di alluminio o
carta oleata.

Non muovere o spostare
l'apparecchio mentre €in funzione.
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Non utilizzare oggetti metallicio
taglienti per mantenereil
rivestimento antiaderente in buone
condizioni.

Rispettareillivello MAX.
Scollegarel'apparecchio quando
non viene utilizzato e prima di
pulirlo.

Tenerel'apparecchio fuoridalla
portata dei bambini e/o delle
persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentalio con
scarsa esperienza e conoscenza.
Non conservare o trasportare
l'apparecchio quando € ancora
caldo.

Nonlasciare mail'apparecchio
acceso eincustodito. In questo
modo si risparmia energia e si
prolunga la durata dell'apparecchio.
Utilizzare solo stoviglie adatte alle
alte temperature.

Servizio

Qualsiasi uso o abuso non
conforme alle istruzioni perl'uso
pud comportare rischi e invalidare
la garanzia e la responsabilita del
produttore.

Descrizione

A - Display digitale

B - Grigliainterna
C-Maniglia

D - Cestello con finestra di
visualizzazione
E-Uscitaaria

F-Cavo

PANNELLO DICONTROLLO

1- Funzione di mantenimentoin caldo
2 - Visualizzazione della temperatura
3 - Visualizzazione dell'ora

4 - Pulsante perlaluceinterna
5-Indicatore di agitazione

6 - Pulsante di
accensione/spegnimento

7 - Selettore dimenu

8 - Pulsante di avvio/pausa

9 - Funzione diritardo

10 - Selettore temperatura/tempo
T-Tasto---

12-Tasto +

13 - Pulsante di preriscaldamento
14 - Display pronto

15 - Menu (in ordine):

« Patate

e Pancetta

« Pollo

» Bistecca

o Muffin

e \erdure

e Pesce

* Gamberi

¢ Coscedipollo
« Biscotti

« Cibicongelati

Seilvostro modello di
elettrodomestico non dispone
degli accessori descritti, potete
acquistarli sul nostro sito
www.mellerware.com o
contattando il nostro servizio
clienti.

Istruzioni perl'uso

NOTE PRIMA DELL'USO

Assicurarsi di aver rimosso tuttoil
materiale diimballaggio dal
prodotto.

Prima di utilizzare 'apparecchio per
la prima volta, pulirele partia
contatto con glialimenti come
descritto nella sezione Pulizia.
Quando si utilizzal'apparecchio per
la prima volta, € normale che emetta
unleggero odore di plastica.
Questo noninfluisce sul
funzionamento dell'apparecchio.
Lasciare uno spazio dialmeno 50
mm intorno all'apparecchio quando
lo si utilizza.

Posizionare l'apparecchio suuna
superficie stabile e orizzontale. Non
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collocare I'apparecchio su superfici

che non possono sopportare il calore.

UTILIZZO

Afferrareil cestello peril manico ed
estrarlo con cautela dalla friggitrice,
spingendolo versoI'esterno.
Collocareil cibo nel cestello sul
ripianointerno.

Rimettereil cestello conil cibo nella
friggitrice.

Nota:l'apparecchio nonfunziona
finchéil cestellonon é
completamente chiuso nella
friggitrice.

Scollegare completamente il cavo
dell'apparecchio prima di collegarlo.
Collegarel'apparecchio allarete
elettrica.

Non appenal'apparecchio viene
acceso, viene emesso un segnale
acustico perindicare che

l'apparecchio € acceso el pulsante di

accensione/spegnimento (6) si
illumina di rosso.

Per attivare il display digitale, premere

il pulsante di
accensione/spegnimento.
Dopo aver premutoil pulsante di
accensione/spegnimento, viene
emesso un segnale acustico eil
display digitale siaccende.

MODO MANUALE

Quando gliingredienti sono nel
cestello ela friggitrice & accesa,

impostarel'ora e latemperatura conil

selettore della temperatura e dell'ora
(10).

ipulsanti +/-.
Premere il pulsante di avvio/pausa (8)

per awviare il processo di cottura (seil

pulsante di avvio/pausa o un altro

pulsante non viene premuto entro 25

secondi, 'apparecchio avviail
processo di cotturain basealla
temperatura e all'oraindicate).

Durante 1a cottura & possibile
modificareI'ora e la temperatura.
Se sidesiderainterrompereil
processo di cottura, premereil
pulsante diavvio/arresto.

Se sidesidera spegnere
completamente I'apparecchio,
premere il pulsante di
accensione/spegnimento per 5
secondi. [1display sispegne e
l'apparecchio entra in modalita
standby.

MODALITA MENU

Quando gliingredienti sono nel
cestello ela friggitrice & accesa,
premere il selettore del menu (7) per
selezionare il menu desiderato.

E possibile modificare la .
temperatura el'oradeimenu. E
sufficiente seguire i passaggi
spiegati nella modalita manuale.
Premere il pulsante di avvio/pausa
(8) per avviare il processo di cottura.
Durante il processo di cottura &
possibile modificarel'oraela
temperatura.

Se sidesiderainterrompereil
processo di cottura, premereil
pulsante diavvio/pausa.

Se sidesidera spegnere
completamente l'apparecchio,
premere il pulsante di
accensione/spegnimento per 5
secondi. [1display sispegne e
l'apparecchio entrain modalita
standby.

LUCEINTERNA

Se sidesideraaccenderelaluce
all'interno del cestello, premereil
pulsante (4).

Laluce puo essere accesain
qualsiasimomento durantela
cottura oin modalita standby.
Laluce si spegne automaticamente
dopo 1 minuto.

Per spegnere manualmentelaluce,
premere nuovamente il pulsante (4).
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NOTAS

- Nofinal da cozedura, o aparelho apita 5

vezes. O aparelho muda para o modo
standby.
- Quando a fritadeira parar, remover o

cesto e os alimentos que se encontram
no interior. Colocar o cesto sobre uma

superficie resistente al calore.

- Peraumentare/diminuire rapidamente

latemperatura oiltempo, tenere
premutiitasti+/-.

- Durantelacottura,iminutiela
temperaturaimpostati vengono
visualizzati sul display digitale.

— Perunrisultato pili croccante,
aggiungere un po' diolio alla ricetta.

- IMPORTANTE: non capovolgerei
cestelli, altrimenti1'olio rimasto sul
fondo potrebbe fuoriuscire.

FUNZIONE DI PRERISCALDAMENTO
- Premereil pulsante (13). L'apparecchio

siriscalda per 3 minutifinoa
raggiungerei200°C.
- Suldisplay apparela scritta READY e

l'apparecchio emette 3 segnali acustici

quando & pronto.

FUNZIONE "DELAY"

- Lafunzione diritardo servea
programmarel'inizio della cotturaa
un'ora specifica.

- Unavoltacheilcibo & nel cestelloesié

selezionatala modalita manualeola
modalita menu, & possibile
programmare l'inizio del processo di
cottura.

- Atale scopo, premereil pulsante (9). E

possibile selezionarel'avvio della

cottura tra 10 minuti o fino a 999 minuti.

- Premere nuovamenteil pulsante (9).
L'apparecchioinizierala cotturaallo
scadere di questi minuti.

- Suldisplay siaccendono soloi pulsanti

(9) e (6) e vengono visualizzati i minuti
rimanenti.

- Premere nuovamente il pulsante (9) per

annullare l'impostazione.

FUNZIONE "KEEP WARM"

Premereil pulsante (1). E possibile
impostare la temperatura solo tra 60
e70°C. Einoltre possibile impostareil
tempo fino a un massimo di 60
minuti.

Dopolimpostazione, premereil
pulsante di avvio/pausa.

FUNZIONE"SHAKE"

Il cestello pud essere faciimente
rimosso durantela cottura. La
friggitrice sispegne
automaticamente eil display si
spegne. Quando si reinserisce il
cestello, la friggitrice siriavviae
continuail suo programma.

QUANDO SISMETTE DIUSARE
L'APPARECCHIO

Scollegarel'apparecchio dallarete
elettrica.

Pulire'apparecchio come descritto
nella sezione "Pulizia".

Pulizia

Scollegarel'apparecchio dallarete
elettrica elasciarlo raffreddare prima
di pulirlo.

Pulire I'unita con un panno umido
imbevuto di qualche goccia di
detergente, quindi asciugare.

Non utilizzare solventi, prodotticon
un fattore di pH acido o basico come
la candeggina o detergenti abrasivi
per pulire'unita.

Nonimmergere 'unita in acqua o altri
liquidi e non tenerla sotto il rubinetto.
Siraccomanda di pulire regolarmente
l'unita e di imuovere tuttii residui di
cibo.

Sel'unita non viene mantenuta pulita,
la sua superficie potrebbe usurarsi,
compromettendoinevitabilmentela
durata dell'unita e causando una
situazione di pericolo.
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- Non conservarela friggitrice quando
€ calda o umida.

- licestello eil ripiano interno sono
lavabiliin lavastoviglie.

Malfunzionamentie
riparazioni

In caso di malfunzionamento, si prega
di contattare il nostro servizio clienti
via web chat (dal lunedi al venerdi
dalle 9:00 alle 18:00) o diinviare un'e-
mail a hi@mellerware.com.

Perle versioni UE del
prodottoe/ose
applicabile nel vostro

paese:

ECOLOGIA E RICICLABILITA DEL
PRODOTTO:

I materiali che compongono
limballaggio di questo apparecchio
sono inseriti in un sistema di raccolta,
selezione ericiclaggio di tali materiali.
Sistema di raccolta, selezione e
riciclaggio coinvolto. Se sidesidera
smaltirlo, € possibile utilizzare gl
appositi contenitori pubblici per ogni
tipo di materiale.

Il prodotto non contiene sostanze che
possono essere considerate dannose

perlambiente.

Questo simboloindicache

se sidesidera smaltire il

prodotto alla fine del suo

ciclo divita, & necessario
EE farloin modo appropriatoa
un contraente autorizzato perla
raccolta differenziata dei rifiuti di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE).

IT
Garanzia e assistenza
tecnica
Questo prodotto gode del

riconoscimento della garanzialegale
edellatutelain conformita allalegge
vigente. Per far valere i propri dirittio
interessi, & necessario contattare uno
deinostri centri di assistenza tecnica
ufficiali. Potete trovare il centro pil
vicino a voi al seguentelink:
www.mellerware.com.

Per ulteriori informazioni, potete
anche contattarci al numero di
telefono indicato alla fine di questo
manuale. E possibile scaricare il
presente manuale diistruzioniei
relativi aggiornamenti dal sito
www.mellerware.com.
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Tabella delle raccomandazioni

Menu Grammi Tempo Temperatura Consigli
Pesce 200 - 300 15 min 180°C
Patate 300 -500 20 min 200°C Agitare
Pancetta 80-120 5 min 180°C
Muffins 120 - 200 15 min 180°C
Cosce di pollo 400 -600 22 min 190°C
Bistec 150 - 200 12 min 180°C
Verdure 400 - 550 10 min 150°C Agitare
Gamberi 350 - 500 8 min 185°C Agitare
Pollo 500 -550 40 min 180°C
Pasticci - 15 min 180°C
Prodotti congelati 200 -300 20 min 180°C

NOTA: Aggiungere 3 minuti a tutti i menu se l'apparecchio & freddo

all'inizio della cottura.
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Risoluzione dei problemi
Problema Causa Soluzione

11 dispositivo non
funziona.

L'apparecchio non & collegato
alla rete elettrica.

Accendere l'apparecchio.

Gli ingredienti non sono
abbastanza cotti.

C'é troppo cibo nel cestino.

Mettete meno cibo nel
cestello, in modo chela
cottura sia piu uniforme.

La temperatura & troppo bassa.

Regolare la temperatura.

ITtempo di preparazione &
troppo breve.

Impostare il timer.

Gli ingredienti sono
fritti in modo non
uniforme.

Alcuni tipi di ingredienti
devono essere agitati a meta
del tempo di preparazione.

Gliingredienti che si trovano
sopra o incrociati (ad
esempio le patatine) devono
essere scossi a meta del
tempo di preparazione.

Non riesco a far scorrere
correttamente il
cestello
nell'apparecchio.

Ci sono troppiingredienti nel
cestino.

Non riempire il cestello oltre
il simbolo MAX.

Il cestello non & posizionato
correttamente.

Spingere il cestello fino a
sentire uno scatto.

Dall'apparecchio esce
fumo bianco.

Si preparano ingredienti grassi.

Quando si cucinano
ingredienti grassi, una grande
quantita di olio penetra nel
cestello. L'olio produce un
fumo bianco, ma non influisce
sull'apparecchio o sul
risultato finale.

11 cestello contiene residui di
grasso dovuti all'uso
precedente.

I fumo bianco & causato dal
riscaldamento del grasso.
Assicurarsi di pulire
correttamente il cestello
dopo ogni utilizzo.

Dal dispositivo esce del
fumo nero.

Potrebbe essere che il cibo stia
andando a fuoco.

Staccare immediatamentela
spina della friggitrice.
Attendere chela friggitrice si
raffreddi prima di rimuovere il
cestello e pulirlo.

Errore E4

L'apparecchio ha superato i
300°C e ha smesso di
funzionare.

La ventola dell'apparecchio
continuera a funzionare
automaticamente per
abbassare la temperatura.
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